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TEXNIKAELMLORI
UOT 664.014/.019: 339.13

AZORBAYCANIN CONUB-SORQ BOLGOSINDO FORMALASMIS TOBii MOTBOX
BRENDLORI VO ONLARIN YAYILMA AREALLARI, LOVONGININ TIMSALINDA
ONLARIN DUNYOVILOSDIRILMOSI

Tahir Omiraslanov
t.i.f.d., professor
Azarbaycan Milli Kulinariya Assosiasiyasinin Prezidenti,
Tiirk Diinyas1 Matbox Kiiltiirii, Elmi vo Sanatlori Birliyinin Prezidenti
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Xiilasa. Azorbaycanin conub bolgasinds tarixon  ¢oltik¢ilik, caygiliq, sitrus okingiliyinin,
torovazgiliyin genis inkisafi, eyni zamanda qus vo baliq mohsullarindan matboxdo genis istifado
olunmasi, bolgonin xiisusi mothox brendlorinin formalagmasinda miistosna rol oynamigdir. Bélganin
osas brendlosmis motbox niimunalorindan biri iso “lovongi”dir. Baliq vo qusla bisirilon lovongilordon
basqa, bolgado hom do “badimcan lovongisi” hazirlanir. Belo yemok niisxaloring, yoni miasir dillo
desak, “lavangi”lora X1 asrda (1226) Katib Bagdadinin (Samsaddin Mahommad 91-Hasan Mahommad
ol-Korim Bagdadi) yazdigi “Kitabul-Tabih”do (Asbazlar kitabi) do rast galinir. Abbasilor dovriinda,
mongol istilasindan ovval iran vo tiirk motboxinin o dévriin Bagdad moatboxine, xiisuson do Orob
motbaxina tosiri haqqinda ¢ox yazilib. Restoran va turist biznesinin golocak inkisaf meyllarini nozars
alaraq, kegan asrin 90-c1 illarindon baglayaraq Diinya Cempionat va yarislarinda Azarbaycan komandasi
yeni addimlar atdi, toyugun dos oti, heyvanin can ati, baliq (tixsiz, siimiiksiiz) ddyiilorok nazik lavas,
yuxa formasmna salindi, igorisina iso lovengi icliyi qoyulub biikiildii, bisirilib siifroyo verildi. Indi
restoranlarda, toylarda verilon stimiiksiiz lovangilar, tok lavangi va s. belo yaranmigdir. Bu islomalor
daha diizglin toyuq biikkmasi, ot biikkmasi, baliq biikmosi adlandirilmalidir. Ciinki, artiq burada
doldurulan garin yoxdur. Lakin kohna lovangi adi saxlanilmisdir. Lovangi bununla da 6z inkisafindan
galmadi, aksins, sonradan koto, qutab bu igliklo hazirlanmaga baslandi. Daha sonra iso homin igliyi
glirzoyo, diisbaroys olava etmoyi, bir az qizardigdan sonra iso yarpag xangoalino slava etmoklo yeni
Azaorbaycan xo6raklori amala goldi. Belaliklo, klassik Azarbaycan xo6rayi lovangidon klassik paxlavaya,
giirzo, diisbara, qutab, xongal osasinda iso neoklassizmo golib ¢ixilmisdir. Indi osas vazifi bu brendlorin
diinyavilosdirilmasidir.

Acar sozlar: Azorbaycan, Lankoran, lovangi, Sofavi sarayi, Kitabultobih, brend, matbax, areal

Giris. Azarbaycanin conub bolgasi asason Lonkoran, Astara, Lerik, Salyan, Masalli, Neftcala,
Yardimli rayonlarini ohats edir. Conub bolgo matbaxinin paytaxti iso Lonkaran sohari hesab edils bilor.
Tarixon bolgada ¢oltikeilik, caygiliq, sitrus okingiliyi genis inkisaf etmigdir. ©lbatda, hom bu arzaglar,
hom da qus va baliq xoraklori bolga matbaxinds aparici rola malidir. Bélganin asas brendlogmis matbox

niimunasi iSo asason “lovongi”dir. Lonkoranda hazirlanan lovongi qis vo yay lovongisidir. On ¢ox
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hazirlanan isa qis lovongisidir. Qis lovangisi ii¢lin osas iglik giymoalonmis, suyu sixilmis sogan vo
giymolonmis qozdan ibaratdir. Yay lovongisinin hazirlanmasinda iso osasen miixtalif toravozlor,
goyartilordan ibarat iglik baligin va qusun igarisina doldurulur, bisirilir.

Lovongilor bolgado osason tondirde vo ya ¢Olmokds bisirilir. Baliq vo qusla bisirilon
lavangilordan basqa, bolgads ham do “badimcan lavangisi” hazirlanir. Banzor xoraklor tarixon, miixtolif
adlarla Azarbaycanin biitiin bélgalorinds do hazirlanir. XII asrdo Gancads yasayib-yaratmis Obu-Bokr
fbn Xosrov al Ustadin “Munisnamo”sindo yazilir: “Haccac yanimda olanlardan sorusdu: Hans1 xorok
biitiin yemoklordon dadlidir”. ©shabalorden biri cavab verdi ki, “Icazo verin mon igorisi sokorli badamla,
mixaklo, Hind gozu ilo doldurulub qizardilmis toyuq va oridilmis yagda qizardilmis ag unun ¢orayini
toklif edim. Moan bu yemoklari elo bisirirom ki, diinyada he¢ bir x6rok onunla miigayisaya golo
bilmaz”[1].

Obu Bokrin gatirdiyi bu shvalatda bir nego magam bizim ti¢lin maraqglidir. Birincisi toyugun igini
doldurub hazirlamaq XII asrds Azarbaycanda artiq malum idi. Bu x6rak dolma toyuq, dolma qus, dolma
baliq va s. (toyuq dolmasi, baliq dolmasi va s.- dan farqli olaraq), almi¢ (i¢i alinmis, tutulmus), lavangi,
tutulmus (tatarlarda indi do tutirgan tavuk adi ilo hazirlanir) vo s. adlarla taninir. Ikincisi: igliyin
hazirlanmas1 o qodar doyisikliyo ugramayib. Sadoco qoz yerino badam, soganin sirinliyi yerino sokor
(sokorli-badam) isladilib. Ugiinciisii: toyuq otinin sokarla, balla bisirilmasi texnologiyas1 qabaq dabdo
idi. Hatta Mohammad Sirvani do XV asrds toyuq koksiiniin sokarlo bismasi texnologiyasini verir [2].

On maraqlist iso “Munisnama”ds oglanin qusun garnini kosib onu agmasidir. Bu iki halda ola
bilordi: ya qusun garni dolduruldugdan sonra tikilib, ya da bogaz torafdon, donliyi torafdon doldurulub.
Birinci texnologiya, qusun qarninin tikilmesi indi daha ¢ox istifado edilsa do, ikinci versiya daha
montiqli goriiniir [3].

Bugiinkii lovongilorimizo goldikds iss, hazirda on ¢ox yayilan baliq lovangisi, toyuq lavangisi,
badimcan lavangisi, qurgut vo sairlordir. Oslinds lavangi iist qatdan: baliq, toyuq, badimcan va i¢likdon
ibaratdir!

I¢liklor miixtolifdir: yay lovengisi, qis lovengisi, gdyarti ilo, torovazlo, qoz-sogan qiymasi ilo,
narla, sorla (kasmiklo) vo s. igliklor lovangini, ¢esidlosdirir. Baligin, qusun sobada, kozds, tondirdo,
buxarda bisirilmasi do hazir x6roklorin dadina vo goriiniisiing tosir gostorir. Miixtalif i¢i doldurulmus
balig vo qusdan hazirlanmis yemoklora miixtolif motboxlordo rast golirik: Amerikalilarin Milad
hinduskasi, xristianlarin Milad qazi, i¢i qiymo ilo doldurulmus rus motboxi xoéroklori, i¢ino alma
doldurulmus qaz va s. bu gabildondir. Masalon fransizcadan rus dilina torciima edilib olavalor olunmus
1791-ci ildo N.Yatsenko torsfindon ¢ap olunmus kitabda bir baliq lovongisi (onun hazirlanmasi), ev vo
vohsi quslarin doldurulub bisirilmasi qaydalar1 verilib [4].

Amma olimizds olan monboalor bu xdrayin Azorbaycanda daha ¢ox tarixo malik oldugunu
gostorir. Elo ©bu Bokrin bu xo6rok haqqinda verdiyi molumat lovongilorin XII asrdon ovval
formalasdigini gostorir. I¢i doldurulmus belo x&rok niisxoloring, yoni indiki dillo desok lavengilars
Abbasilor dénaminds Katib Bagdadi (Semsaddin Mohommad v. ol Hason v. Mahammad ol-Karim
Bagdadi) torafindon XIII asrdo (1226-c1 ildo) mongqol istilasindan 6nco yazilmis “Kitabul — Tabih”
(Asbazlarin kitab1) asarinda do rast galirik [5].
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[ran vo tiirk motboxinin Bagdad motbaxine, xiisusilo Abbasilorin vo {imumarob motboxins o
dovrdoki tosiri barodo ¢ox yazilmisdir. Belaliklo, Abu-Bokrdon sonra yazili odobiyyatda katib
Bagdadinin  “Kitabiil- Tabih”indo daha bir lovongiys, baliq lovengisine rast golirik.
Belaliklo, Bagdadiys gora: “Semek Mesvi (sobada, firinda baliq T.9.). Tazs baliq alinir, bigaqla dorisi
kasilib qarni yarilir, yaxst yuyulub, suyu stiziiliir. Sumaq alinir, yaxs1 doyiiliib qabiglar1 ayrilib atilir.
Sumagin yarisi qadar Kokotu gotiiriiliir, o da doyiiliir. Sumagin tigda-biri gadar soyulub yaxsi doyiilmiis
sarimsaq gotlrilir. Hamisinin (sumaq, kokotu va sarimsagin comi) yaris1 qadar ceviz (qoz) gotiiriiliib,
doyilir. Hamisi qarisdirilir, izaring bir az kesnis toxumu, ¢omoan Vo yaxsi doylilmiis saqqiz atilib, tozo
kiinciid yagi slavs edilib yogrulur, duzlanir. Baligin i¢i-¢6li kiinciid yagr ilo yaglanir, i¢inds zoforan
ozilmis giil suyu ilo ovulur, sonra baligin i¢i hazirlanmis i¢lo doldurulur. Bark bir katan iplikls baglanan
baliq domir bir tava i¢inds tondirds alovsuz vam oda qoyulur. Bisono godor agzi ortiilii qalir. Sonra
tondirdon ¢ixarilir. Isti ya da soyuq yeyilir”[5]. Bu niisxe bizim ii¢iin ¢ox bdyiik ahomiyyot kasb edir.
Biz indi baligin igarisine palgiq tursu, turs meyva riibii siirtiir, i¢liys do bunlar1 vururuq. Bagdadids bu
tursulugu sumaq verir. Bunun {igiin do sumaq daha ¢ox goétiiriiliir. Biz igliys indi sogan azib vururug,
Bagdadido sogan1 sarimsaq avaz edir.

Biz sarimsagi indi baliq buglamasinda, sirdaqda istifado edirik. Sumag, kokotu tursu kimi
palciglanmadig iigiin Bagdadido qatisiga kiinciid yag1 vo saqqiz vurulur. indi biz do Bagdadide oldugu
kimi i¢liys ddyiilmiis qoz vururuq. indi do baligin garn1 kotan iplo baglanir ya tikilir. Lovengi baliq indi
hom tondirds, hom buxarda, hom basqa ocaqlarda bisirili. Bu gin do biz
lavangini soyuq va isti yeyirik.

Katib Bagdadinin kitabindaki digor bir x6rok niisxasi do bizds ¢ox bdyiik maraq dogurdu. Biz
tok baliq va toyuq lavangisini, yani igliyi baligin, ya toyugun bir tikasine diirmok, borucuq ya diger
sokildo biikiiliib-bisirilmasini 1993-cii ildo ilk dofo Maltada Beynolxalq Kulinariya Cempionatinda
reallagdirdiq. Olbatto lovongi Ozlilyiinii, 6z formasina saxlasa da giiniin toloblori ilo bagl yeni
formalarda da toqdim edilir. Umumiyyatlo, bugiinkii restoran biznesinin taloblori ilo bagl olaraq kegon
asrin 90-c1 illerindon baglayaraq Diinya Cempionat vo yariglarinda Azorbaycan komandasi yeni
addimlar atdi, toyugun dos oti, heyvanin can oti, baliq (tixsiz, siimiiksiiz) doyiilorok nazik lavas, yuxa
formasina salindi, igorisino iso lovengi igliyi qoyulub biikiildii, bisirilib siifroyo verildi. Indi
restoranlarda, toylarda verilon siimiiksiiz lavangilor, tok lavangi va s. belo yarandi. Bu islomalor daha
diizgiin toyuq biikmasi, ot biikmasi, baliq biikkmasi adlandirilmalidir. Ciinki, artiq burada doldurulan
garin yoxdur. Lakin kdhno lovongi adi saxlanildi. Lovangi bununla da 6z inkisafindan galmadi. Bundan
sonra biz, kotoni, qutabr bu i¢liklo hazirlamaq qorarina goldik. Daha sonra iss homin igliyi giirzays,
diisbaraya olava etmoyi, bir az qizardigdan sonra isa yarpaq xangalina alava etmoklo yeni Azarbaycan
xoraklori oamala goldi. Belaliklo, klassik Azorbaycan xorayi lovongidon biz klassik paxlava, giirzo,
diisbara, qutab, xangal asasinda neoklassizma galib ¢ixdiq.

Bundan bagqa biz yeni modern biikmoalor, tok lovangilor yaratdiq. Bu xoroklori hom 6z
6lkamizda, ham ds xarici 6lkolords reallasdirdiq. Masalon: 2009-cu ildo Heydor Sliyev fondu torafindon
Belgikada Avropa parlamentinds 1500 - o yaxin qonaga digor xoroklorlo yanasi, hom lavangi qutabi,
hom do biikkmalor toqdim edildi. Sanxayda “EKSPO - 2010 ¢ar¢ivasinde Azarbaycan giliniinds verilon

ziyafotdo do belo xoroklor siifrays verildi. ©lbatts, hom lavangi i¢liyi, hom qutab, hom do paxlava va
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digarlori Azarbaycan Milli tofokkiiriiniin mohsuludur. Biz sadaca onlar1 birlosdirdik, belalikla, lavangi
x0rayimizda, matbaximizda klassika-modern- neoklassika formalasdi.

Azorbaycan motbaxsiinasliq, kulinar diistincosi ¢ox az miiddatds, toxminon 15-18 il arzinds
klassika-modern-neoklassizm keg¢di. Bu proses yalmiz lovongids, onun osasinda deyil, basqa
x0raklorimizds dos bas verdi. Bundan slave, bu sigrayis x6roklorin dizayninda, asbazlarin, gonnadigilarin
tofokkiiriindo do bas verdi. Bu inkisafin, sigrayisin yalniz 2 sobabkari var: - Azarbaycan motbax
modoniyyati kimi boyiikk potensiala malik bir klassik moadoniyysti yaratmis xalq; - Bu potensialin,
klassikanin inkisafinda 6z rolunu oynaya bilon Azarbaycan Milli Kulinariya Assosiasiyasi (Markazi) vo
onun Milli Kulinariya komandalarinin arxasinda duran yeni Azarbaycan dovlati.

Amma diirmaklarimiz gadimdon vardi. Coxlar1 rulet formasinda hazirlanmis belo mohsullarin
Avropadan goldiyini, matbaximizds yeni oldugunu zonn etsolor do, bu sorq tofokkiiriiniin mahsuludur.
Bunu “Kitabiil-Tobih”don do goriiriik. “Semek-Makvu” (tavada baliq) niisxasinds sarimsaq, kokotu va
digar goyartilor ozilorak baliq pargasinin i¢ino qoyulub gatlanaraq baglanir, biikiiliir vo tozs kiinciid
yaginda qizardilir [5].

Bu tok lavanginin i¢i bizim yay lovengisinin i¢liyino ¢ox oxsardir. Digor torofdon bu ham do
sirdagin niisxasine ¢ox yaxindir. 1226-c1 ilde “KitabiTabih”da verilon baliq lavangisina banzayan bir
yemaya XV asrdo Mahmud Sirvaninin do yemoak kitabinda verilir [5]. Hor sey banzar olsa da, Sirvani
kiinciid yaginda va giil suyunda ozilmis zaforanla yaglanib boyanmis baligi avvalca qazanda gaynadib
bigirir. Sonra Bagdadinin verdiyi niisxadoki i¢liyi baliga doldurub tondirds yenidon bigirir. Sirvani
babamiz bu yemayin adina “Baliq biryan” deyir. Bu yemoyin sperma va cinsal giicii artirdigini, badani
gliclondirdiyini soylayir [2].

Mahmud Sirvani hom sarayin bas asbazi, hom do bas tobibi oldugu {i¢iin yemoklorin badana
tosirindon do yazir. Bagdadinin asarindoki kimi Sirvani do tok lovanginin niisxasini verir. Amma
Sirvaninin niisxasi daha mitkommoldir. Sirvani baliq tikslorine baliq buryanda verilmis i¢liyi (sumaq,
kokotu, sarimsaq, ceviz, saqqiz) qovurub baliq otino “diiriiliib”, tavada kiinciid yaginda qizartmagi
maslohot goriir. Bisdikdon sonra {izarins turs abkame, ya sirko sopib yeyilir [3].

Sirvani “Duzlu tozo yayin baliginin” tikolorini dograyib, desdokloyib, dogranmis vo desilmis
hisslorinin doldurub bol yagda tondirds bisirilmasini do verir ki, bu artiq lovonginin bagqa bir
istigamatinin inkisafidir, bunu da ilk dofo rohmotlik Usta Sahhiiseyn Korimov Azarbaycan restoran
biznesina gotirib bisirirdi. Sirvani yayin baliginin lovongisinin spermant, cinsal giicli artirdigini, badani
gliclondirdiyini, yemoklordoki zoharli maddalori mododon vo beyindon ¢ixartdigini, quduzluga qarst
faydali oldugunu, sosi agdigini, belds vo madads olan yogun balgomi ¢ixartdigini da yazir [2].

Yeri golmiskon Sirvani babamizin baligin {izarina tokiib yemoyi maslohat verdiyi “abkame”
sousunun adi XII asrdo “Munisnamo”da do verilir [1]. Sirvani hazirlanmasi 50 giino godar vaxt aparan
bu sousun da niisxasini (reseptini) verir [2].

Indi iso Qarabagda bisirilon lovangi niisxolorino baxaq. Solmaz xanim Maharromovanin verdiyi
molumata goras, Qarabagda lavangi vo qurqut yemoayi hazirlayirdilar. Qurqut hazirlamagq ti¢iin “Baligi
tomizlayir, yuyur, suyu siiziildiikkdon sonra igarisine miixasor, xirda dogranmis sogan, alga lavasi, act vo
sirin bibar doldurub duzlayirlar. Baligin garnini iyno-sapla tikib tavaya qoyur, iizorino azaciq su ilo
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barabor aridilmis karo yagi da slavs edir vo vam odun tizarinds bisirirlor. “Qurqut” yemok novii yarim
saata tam hazir olurdu [6].

Diqgot yetirsok Katib Bagdadinin verdiyi niisxa ilo Qurqut arasinda ¢ox boyiik oxsarliglar var.
Hotta yaz1 torzinds do. Hor iki niisxado baligin suyu siiziildiikdon sonra i¢i doldurulur, sapla tikilib
tavada vam odda bisirilir. i¢likda va yaglarda forglilik var. Bu da tobiidir. X6roklordoki miixtaliflik, eyni
xOrayin miixtalif variantlarla hazirlanmas1 matbaximiza xas olan hadisalordandir.

Qarabag lovongisinin hazirlanmasi: “Baliq tomizlonib yuyulur, suyu siiziilir. Alga lavasi
dogranib isti suda oridilir vo soyudulur. Mas vo diiyli avvalcodon suda poértladilir, sogan, bibar va
pomidorun gabig1 soyulur, cofari xirda dogranib bunlara gatilir. Oridilmis lavasanani baligin i¢ino vo
tizaring siirtiib, mas, diiyii, sogan, bibar, pomidor, coforini garisdirib duzlayir, baligin igina doldururlar.
Baligin qarnini iyno-sapla tikirlor. iri qazanin igorisine su doldurur, suyun iizerine ayaqli assiizon
yerlogdirilir. Assilizons hazir baliq qoyulur, gazanin agzin1 qapagla kip baglayib vam odun {izarinda
qaynadirdilar vo baliq buxarda bisir. Bu texnologiya bizim ii¢clin ona goro maraq dogurur ki, baliq
lavangisi burada tondirds, sobada deyil, buxarda bisir [7].

Biz irovan xanhg ohalisinin do ici doldurulmus sirin su baligqlarindan hazirladiglar1 sobada
bisirilon ici toravezla doldurulmus, sif baligin”, kiirads, tondirda bisirilon “I¢i toravezls doldurulmus
Alabaliq” va i¢i doldurulmus ¢ol 6rdoyi niimunasini va s. xoraklarin tohlilindon goriirtik ki, bunlar da
aslinds elo “lovangi” novlaridir [8].

Mehmet Kamil usta torofindon 1844-cii ildo ¢ap edilmis “Melceiit-Tabbahin” (Asbazlarin
signag1) kitabinda Pili¢ (foro T.O.) vo ya Tavuk dolmasi reseptinds doldurulmus, forslorin vo toyugun,
hinduska vo qazin bisirilmasine rast golirik. Digor bir “Baliq dolmas1” niisxasinds iso Mehmet Kamil
usta baligin da igarisini doldurub bisirmayi maslohat goriir [9].

Amma hor iki niisxads indi tanidigimiz texnologiya verilir. Qusun siimiiklori ¢ixarilib iginin
doldurulmasi, baligin dorisinin biitév ¢ixarilib, tixdan, qilgigdan tomizlonmis otinin, fistig, liziim,
soganla va s. qarisdirilib darisina doldurulmasi artiq daha yiiksok marhaladir. Yani restoranda g¢angol-
bigagla yemok ti¢iin xdrayin qilgigsiz, siimiiksiiz siifraya verilmasi, rahat yeyilmasi tomin edilir.

1864-cii ildo Turabi ©Ofondi torofindon ¢ap edilon “Tirk motboxi” kitabinda
IS0 “Tavuk dolmasi1” hoalo do siimilyii ¢ixarilmamig toyuqdan hazirlanir [10]. Bu har iki niisxanin bir xalq
torofindon yaradildigina bir siibut kimi gostarilo bilor. Ehtimal ki, lovangi vo qalantin bir kékdon galir vo
galantin sadoaco lovonginin davamidir.

X1l osrdo  Azorbaycan dilindo  yazilmis “Dastani — ©Ohmod Horami”da o0oxuyurug.
Horiso, galyavii dans tuturgan. Qus atlorilo qoyun ciimlo biiryan [11]. Kitaba liigat tortib etmis Olyar
Sofarli ligatda “Qalys” soziinii “xorok adi1”, “tuturqan” sozini isa “tuturqu, xorok adi” kimi izah edir.
Toossiif ki, “horisa”, “dana”, “biiryan” kimi ifadolor ligstdo heg gostorilmir do. Bu xo6rok adlari
mogalomizls bagh olmadigindan biz “tuturqan” s6ziinii izah etmays ¢alisacagiq. Tuturgan aslinds elo
lovangi monasinda isladilir. Ehtimal ki, matnds aslinds vergiil isarasi galyavii sonra vo qus atlori ilo
sozlorindon sonra qoyulsaydi onda séhbat “dans tuturgan qus stindon” gedordi, yani igarisi diiyli ya
basqa yarmayla tutulmus qus otindon séhbot gedordi. Ogar vergiil isarasi danadan va qus atlori ilo
soziindon sonra qoyulsaydi onda sohbot yarmalarla hazirlanmis galys xo6rayindon vo “tuturqan qus
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atlorindan” yani basqa lavangilordon gedordi. Hom dos bu hallarda soyulub biitov sokilds bisirilan, yani
biiryan edilon qoyun ati xdrayimiz do basa dsiilordi.

Ogor qus otindon sonra asl  motndo  verglil isarasi yoxdursa, onda sohbat,
imumiyyatlo soyulub, tomizlonib i¢i doldurulub, biitév bisirilon miixtalif qus Vo goyun (quzu)
lovangilorindon, doldurmalarindan gedir. Forziyyamizi isbatlamaq {igiin qardas tatar, basqird
motboxlaorinds lavangi monasinda indi do tuturqan sdziiniin istifads edildiyini goriiriik.

Tatar motboxinds “tutirqan tavik” [12] adlanan bu xoroyi hazirlamaq igiin toyugun dorisi
ehtiyatla stindon aralanir (gixarilmir), sonra tfiiriiliir. Hava ¢ixan yerlor tikilir. Toyugun oti ilo darisinin
aras1 ehtiyatla bogaz torafdon doldurulur. Doldurmaq tigiin tozo yumurta duzla, istiotla bir gabda ¢alinib,
tizoring tozo siid olave edilir, bir do qarigdirilir. Toyuq yagsizsa, onda bu qarisiga koro yagi da olave
edilir. Qarisiq toyuq oti ilo dorisi arasina doldurulandan sonra bogazi bork baglanir. Toyuq tonzifs
biikiiliib gaynar duzlu suda (temperaturu 60°C-don yuxari olmamagq sartilo) bisirilir. Bismo zamani bir
nega Yyerdon nazik iyna ilo toyugun dorisini desmok lazimdir ki, hava ¢ixsin, dori partlamasin. Digar bir
“tutirqan tavuk” niisxasinds biitév ¢iy yumurtalar toyugun garin hissasine doldurulub duzlanib,
istiotlanir. Toyugun garni tikilib, yena suda bisirilir [12]. Yani, bizim lovangi kimi hazirlanir. Har iki
texnologiya eynilo Basqird matbaxinds do “Tultirilgan tavuk™ adi ilo saxlanilib [13, 14]. Beloaliklo, XII
osrda “Dastani-Ohmad Horami”do verilmis “tutirqanin” mahz indiki lovangi oldugunu goriiriik ki, bu
giino gadar tiirk matbaxinda qalib. XV asrda Sirvaninin da biitév doldurulmus, qizardilmis baliq lavangi
monasinda “baliq biryan” yazmasi “Dastani-Ohmad Horami”do mohz i¢i doldurulmus biitév qizardilan
qus va qoyundan s6hbat getdiyini isbatlayir [11].

XVII osrin birinci yarisinda Azarbaycanda olmus Qolstinya safirliyinin katibi Adam Oleariy
“Suqqgaxt” adl1 bir baliq yemayi barads molumat verir va yazir ki, quru baligi perqaments biikiib, kdzdo
bigirirlor [15]. Uzun miiddatli aragsdirmalar 7 ildon sonra mani Lonkarana gatirdi. Lankaranda quru, ya
duzlu baligin bir az isladilib duzu alinandan sonra igini doldurub oncir yarpagma biikiilib tondirdo
kozdo bisirildiyini gordiim. Gorlinir Adam Oleariy golon vaxt oncir yarpagi olmadigindan baligi
perqament kagiza biikiiblor. “Suqqgaxt” sozii iso “Siq” (baliq ad1) vo “qax” (qaxac edilmis, qurudulmus)
sozlarinin birlogmasindon amolo galib. Adam Oleariy quru siq baligi soziinii x6royin adi kimi basa
diigiib. Baligin moahz oncir yarpagina biikiilmasi iSs ancir agacinin, oncir siidiiniin vo yarpaqlarinin ato,
baliga, qusa yumsaldic1 tosir gostormasilo baglidir. Bu barado Plutarxin “Siifro arxasi séhbotlor”
asarinds do molumat verilir [16].

Lovangi hazirlamanin digor tisulu iss i¢i doldurulmus qusun va ya baligin tizorini tomizlomadan
(pulcuqda, yaxud tiiklorden) gil palgigla suvanib tondiro, k6zo basdirilmasidir. Hazir oldugdan sonra
ehtiyatla bigsmis gili qirib hazir lovangini ¢ixarirlar. Cox lozzatli olur. Toyugun tiiklori vo baligin
pulcugu dorinin bir hissasi ils birge yanib palgigla birga tomizlonir.

Nasiraddin sah Qacarin agpazi Mirzo ©Oli Okbaor xanin 1873-cu ildo yazdigr “Teamlar siifrasi”
kitabinda “cirdir baliq” disturunda yazilir: tozs balif1 yaxsica yuyarlar, sonra qoz lopasini, nardani,
coforini, kesnisi, nanani, koklikotunu, stirtinon koklikotunu, anaricani vo zavakoni doldururlar. Bundan
sonra qarnit tikarlor vo baligdan g¢onbor diizoldorlor, yoni basi ilo quyrugunu bir-birino baglayarlar.
Ardinca bir ocaq ya tondir qalayarlar ki, yaxsica qizsin va kiilii tizarina tokarlor Ki, hor torofdon yaxsi

qizarsin[17].
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Gordiiyiimiiz kimi, bu da miiasir lovongi diisturuna ¢ox yaxindir. Hazirlanma, bisirmo gaydalar1
da idientkdir. 1590-cu ildo Sah Abbasin agpazbasi Usta Nurullah da 6ziiniin “Maddatul hoyat” kitabinda
miixtalif adlarla 5 lavangi disturu verir. Onun verdiyi 6-c1 distur isa “Bozokli toyuq qipasi” adlanir. O
yazir: “Toyugun biitiin stimiiklorini ayirirlar vo toyuq otino yuxarida adi ¢okilmis torkib hissalori
doldururlar. Agzini tikib qaynadandan sonra domo qoyarlar’’[18]. Gordiiylimiiz kimi, 1590-cu ilds artiq
“galantin” metodundan istifads edilirdi.

Sah Ismayilin agpazbas1 “Karnamasindo” miixtalif adlarla 5 lovengi disturu verir [19]. Beloliklo,
tirk motbaxinds lovanginin ii¢ formasinin quslarin, baligin, qoyunun ig¢inin doldurulub biitov
bisirilmosini, onlarin siimiklorinin ¢ixarilib doldurulmasini, otlo doriarast hocmin doldurulmasini
gordiik. Digor torofdon lovanginin tavada, sobada, tondirdo, odda qizardilmasinin, buxarda
bisirilmasinin, suda hazirlanmasinin sahidi olduq. Bu xdroklors balig, toyuq dolmasi deyilmasi, i¢inin
doldurulmasi ilo, tuturgan soziiniin i¢inin tutulmasi ilo, tultirilgan (Basqirdca) soziinlin do i¢inin yeno
doldurulmasi ilo bagli oldugunu gordilk. Bu monada, yoni i¢i alinmis monasinda bozi bdlgalords
lavangiys “Almi¢” deyilmasi do bu mona yiikliidiir. Biitiin bunlar lavanginin gadim tiirk texnologiyasi
oldugunu gostarir. I¢liklorin doyisdirilmasi, miixtolifliyi do dolmada oldugu kimi motboximiz {igiin cox
gadimdir. Masalon, Calilabadda garin nar donalori ilo doldurulursa, Lankoranda goz-sogan qarisigdi,
yaxud goyorti — torovazlo (yay lovengisi), Masalli-Salyanda lavangilorin igorisi (sogan) qoz, sor
(kesmik) sumaq qarisigi ila (toyuq lavangisi, badimcan lavangisi), sogan, qoz, nar, cafori, baliq kiiriis,
cofori qarigigr ilo (baliq lovangisi) doldurulur. Davagi (Sabran) rayonunda iss yazda tozs kiitiim baliginin
igarisi yarpiz vo Xoruzotu ilo doldurulub sobada bisirilir. Toza baligin kaskin otrini xoruzotu yox edir.
Bu da yay lavangisinin bir noviidiir. Boyiik heyvani firlatma (¢evirma) bisirorken malin qarnina quzu,
quzunun garnina qaz, hinduska, onlarin garnina toyuq, toyugun i¢ino bildir¢in yaxud yumurta qoyulub
biiryan edilmasi, dolmalarimiz, lovangi vo s. Eyni tofokkiiriin naticasidir.

Icorisi vegetarian otsiz giymo ilo doldurulan dolmalardan forgli olarag, ortasi yarilib, icarisi
vegetarian giymo ilo masalon: qoz, sogan, qiymasi ilo doldurulan badimcana, digorlori kimi “kor
dolma”, “yalan¢i dolma” deyil, badimcan lovongisi deyirik. Tiirkiys tiirkcasinds iSo badimcan-qarin
dolmasina, dolma yox, “qarni yariq” deyilir. Badimcan dolmasinin adi belaliklo, tiirk tofokkiiriindo mahz
garinla baglidir. Bu, badimcanin badons oxsamasi vo ortadan, sanki qarnindan doldurulmasi ilo baglidir.
Beloliklo, lovongi s6zii doldurulmus garin monasindadir.

Lakin bugiinkii tofokkiirdo bu anlam daha ¢ox igliklo mohdudlagdiriib. Miolliflorin soris-
tosizliyindon lavangi do iglik kimi ¢ox vaxt qoz - sogan qarisigt gostorilir. Lakin lovongi ticiin icliklor
yalmiz qoz-sogan qiymosindon ibarot deyil. Igliklori biz bir nego ndve ayiwra bilorik:
1. Qoz va sogandan hazirlanan iglik:

- Sirin meyvalor vo meyva qurusu (mosslon: kismislo hazirlanan qozsogan) i¢liyi;

- Turs meyva azmalori, pal¢iq tursu lavasana ilo hazirlanan qoz-sogan i¢liyi;

- Sads oz vo sogan i¢liyi (daha ¢ox badimcan lavangisi);

2. Yay lovangisi — miixtalif toravoz vo goyarti ilo hazirlanan igliklar;
3. Nar lovangisi (daha ¢ox Coalilabad zonasi). Osasan narla doldurulan lavangi. Nar gatisigi istiinliik
toskil edon, daha ¢ox narla tutulmus iclik. Az narla qarisiq icliklar.

4. Sorlu (kasmikli) lovangilor, daha ¢ox Masalli. Salyanda hazirlanan igliklor.
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5. Danli bitkilordan (diiyiidon v s. yarmalardan) hazirlanan igliklar.

Lovangi, yoni “qarni doldurub” bisirma texnologiyasi, dolmanin davami, diisiincasi kimi biitiin
tirk xalqlarina moxsusdur. Azarbaycan dilinds “qarinqulu”, “qarmn otaran” adama “lovond” deyirik, bu
sOz ehtimal ki, arab dilindan dilimiza kegib vo moana tutumunu dayisib.

Qarma bonzor moisot ogyasina da “loyon” deyirik. Dilimizdo “lovin” “Iyiin”
(bir loyun x6rak bisirin, bir loyiinlii is goriin, yeddi 16yun, yeddi lavin) sozii, lovo, lava torkibli lavas,
paxlava (baklava) va s. sozlor var.

Arasdirmalar gostorir ki, “Loveng” szl hind dilinds goaranfil néviidiir, adviyys monasindadir.
Ofqanlar da bir az forqli “Lovengi” adli yemok bisiritlor. iranda toyuq, &rdok vo s. hazirlanan Gilan
lavangisi mashurdur [20].

Lakin “Love” soziiniin talis dilinde oldugu vo qarm monast verdiyi bizim
ticiin siibho dogurmur. Bildiyimiz kimi Sofovilar siilalasinin asasini qoyan Seyx Sofi 6z miallimi Seyx
Zahidin yaninda Lonkoranda ¢ox oldugundan Sofovi sarayinda taliglara qarst boyiik ehtiram vardi.
Ehtimal ki, bolganin ayanlari i¢i doldurulub bisirilmis heyvan, qus va s. yemoaklarini Sofavi sarayindan
goriib gotiirmiislor. Bildiyimiz kimi, biitiin bolgalordoki ayanlar Safovi dovriindo Sofavilarin, Qacalar
dovriinds isa Qacarlar naslindan tayin edilirdi va bir naslin niimayandalariydi.

Oyanlar torafindon Lonkaran sarayina gatirilmis yemak bolgonin yerli orzaq bazasma, iglimina
va yerli xalqin diigiinca torzine uygunlagmis, daha da méhkamlonmis, yerli dad vo ad almisdir. Xorayin
miirokkabliyi va texnoloji yanasma bu yemoyin pesokar saray aspazlari torafindon yaradildigini gostorir.

Beloliklo, bolgada bir lovanginin 300-400 illik tarixi oldugunu deys bilarik. Yerli saray agpazlari,
xalq torofindon miikommal, yeni bir i¢lik yaradilmigdir. Soganin xirdalanib tonzifdon kegcirilmoklo
suyunun alinmasi vo bundan sonra istifadasi, qozla qarisdirilmasi, turs baslangic kimi yerli meyvo
rublarindan istifado do bu i¢liyi digorlorindan forglondirir. Bolgodo digar 6lkalordon forgli olaraq daha
cox kiitlim (ziyad) baligina usttinliik verilir. Kiitim baliginin lovangisi do bununla bdlgonin simvoluna
cevrilir. Buna gora do diinyavi simvol, brend kimi mahz bu igliyin vo kiitim lavangisinin Lonkaranin
beynalxalg motbox brendi kimi tabligine imkan verir. Eyni tipli xoroklorin ABS, Avropa, Asiya dlkoalari,
Slavyan vo Tiirk diinyasinda taninmasi lovongini diinyaya agir, tanidir, dogmalasdirir, gobul etdirir,
lokalligdan ¢ixarir. Unikalligi, kiitim baliginin mohz Xozords olmasi iso onu lokallagdirir. Lovanginin
lokal yaranma areali olmaqla eyni zamanda diinyaviliyi, uzun middatli istifadasi (300-400 il), adinin
lokal bolgaya, yerli dils aid olmasi, beynalxalq brend x6rak standartlarina, taloblaring cavab verir. Biitiin
bunlar1 nozors alaraq biz 30 ildon ¢oxdur ki, lovongini diinyada tanidiriq. Hesab edirik ki, UNESCO-nun
Diinya Qastronomiya Sohori kimi Lonkoran matbax brendi gismindo “kiitim lovengisi” toqdim edilo
bilor. Lovangi diinyanin eyni tipli xdroklorindon biri kimi diinyavi, lakin bu x6roklorin taci saviyyasine
gotirilmis lokal modoniyyat niimunasi kimi toblig edilmolidir. Yalniz belo yanagsma bu vo digor
x0raklarimizin diinya restoran, qida sonayesi va turizm biznesins inteqrasiyasina sabab olacaqdir.

Natica. Azorbaycanin conub bdolgasindo tarixon  ¢oltikgilik, ¢ayeiliq, sitrus okingiliyinin,
torovazgiliyin genis inkisafi, eyni zamanda qus vo baliq mohsullarindan matbaxdos genis istifado
olunmasi, boélgonin xiisusi motbax brendlorinin formalasmasinda miistasna rol oynamigdir. Bolganin
asas brendlosmis motbox niimunalorindan biri iso “lovengi”dir. Baliq vo qusla bisirilon lovangilordon

basqa, bolgado hom do “badimcan lovongisi” hazirlanir. Restoran va turist biznesinin golocak inkisaf
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meyllorini nazors alaraq, kegon asrin 90-c1 illorindon baslayaraq Azorbaycan kulinariyasinda yeni
addimlar atildi, toyugun dos ati, heyvanin can ati, baliq (tixsiz, siimiiksiiz) doyiilarok nazik lavas, yuxa
formasina salindi, igarisino iso lovengi icliyi qoyulub biikiildii, bisirilib siifroyo verildi. Indi
restoranlarda, toylarda verilon stimiiksiiz lovangilar, tok lovangi va s. belo yaranmuisdir.

Azorbaycanin conub bolgasinds diger lkalardan forgli olaraq daha gox kiitiim (ziyad) baligina
stlinliik verilir. Kiitim baligimin lavangisi do bununla bolgonin simvoluna gevrilir. Buna gora do
diinyavi simvol, brend kimi mohz bu ig¢liyin vo kiitim lavangisinin Lankoranin beynalxalg motbox
brendi kimi tobligina imkan verir.

Lovongi diinyanin eyni tipli xoroklarindan biri kimi diinyavi, lakin bu xoraKlorin taci saviyyasing
gotirilmis lokal madaniyyst niimunosi kimi toblig edilmolidir. Bu ciir yanagma bu vo digor

x0raklorimizin diinya restoran, qida sonayesi vo turizm biznesins inteqrasiyasina sabab olacaqdir.
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NATURAL CUISINE BRANDS FORMED IN THE SOUTH-EAST REGION OF
AZERBAIJAN AND THEIR DISTRIBUTION AREAS, GLOBALIZATION OF THEM IN THE
REPRESENTATION OF LAVENGI

Tahir Amiraslanov
Ph.D., professor
President of the Azerbaijan National Culinary Association,
President of the Turkish World Culinary Culture, Science and Arts Association

Summary

Historically, in the southern region of Azerbaijan, the extensive development of rice cultivation,
tea cultivation, citrus cultivation, and vegetable cultivation, as well as the wide use of poultry and fish
products in the kitchen played an exceptional role in the formation of special cuisine brands of the
region. One of the main branded cuisine examples of the region is "lavengi". In addition to fish and
poultry levangi, "eggplant levangi” is also prepared in the region. Such copies of food, i.e., in modern
language, "lavangi” are also found in "Kitabul-Tabih" (Book of Cooks) written by Katib Baghdadi
(Shamseddin Muhammad Al-Hasan Muhammad al-Karim Baghdadi) in the 13th century (1226). During
the Abbasid period, before the Mongol invasion, much has been written about the influence of Iranian
and Turkish cuisine on the Baghdad cuisine of that time, especially the Arabic cuisine. Taking into
account the future development trends of the restaurant and tourist business, starting from the 90s of the
last century, the Azerbaijani team took new steps in the World Championships and competitions. and
lavangi filling was placed and wrapped, cooked and served. Now, boneless levangi, single levangi, etc.
are served in restaurants and weddings. this is how it was created. These operations should be more
properly called chicken wrap, meat wrap, fish wrap. Because there is no belly to be filled here anymore.
However, the old name of Lavangi has been preserved. Levangi did not stop with its development, on
the contrary, keta and kutab started to be prepared with this stuffing. Later, new Azerbaijani dishes were
created by adding the same stuffing to ghurze, dushbara, and after a little frying, adding it to leaf
khangal.

Thus, the classic Azerbaijani dish has evolved from lavangi to classic baklava, and on the basis
of gurza, dushbara, qutab, and khangal, it has reached neoclassicism. Now the main task is the
secularization of these brands.

Key words: Azerbaijan, Lankaran, lavangi, Safavid palace, Kitabultabih, brand, cuisine, area
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BPEH/Ibl HATYPAJILHOM KYXHH, CGOPMHUPOBAHHBIE B IOT'0O-BOCTOYHOM
PETHOHE A3BEPBAMIKAHA U APEAJIBI UX PACIIPOCTPAHEHUSA, X
CEKVYJISAPU3ALNSA HA IIPUMEPE JIABAHI'

Taxup AMupaciaHoB
Hoktop dunocoduu, mpodeccop
[Tpesunent HanmonansHON KyTUHApHON acconranuu AzepOaipkana

[Ipe3ugeHt Accounanuu KyJIWHAPHON KyJIbTYpbl, HAYKH U HCKYCCTBa TyPEIKOTO MUpa

Pesome

Hcrtopuueckn B 10)KHOM pervoHe AszepOaiikaHa IIUPOKO Pa3BUTO BBIpAIllMBaHUE pHCa, Yad,
BbIpalBaHNE LUTPYCOBBIX U OBOLIEBOJICTBO, @ TAK)KE IIMPOKOE HCIIOIb30BAHUE MPOAYKTOB U3 MTULIBI
U pHIOBI HAa KyXHE, CHITPAIM HCKIIOYUTEIBHYIO pPOJib B (DOPMHUPOBAHHHM OCOOBIX OPECHIIOB KyXHH
perunona. OHUM W3 TJIABHBIX OOPA3IOB (PUPMEHHOW KyXHU PETHOHA SIBISETCS <JI1aBeHTH». [loMHMO
JIaBaHTU U3 PHIOBI U MTHUIIBI, B PETHOHE TOTOBAT €lIe «IaBaHTU U3 OakiakaHoBy». [10100HbIE KONTUU €]IbI,
T. €. BBIPaXKasCh COBPEMEHHBIM SI3BIKOM, <«JIaBaHTW», BcTpedaroTcss u B «KutaOyn-Tabux» (Kuure
noBapoB), HanucanHoi Karn6om barmanu (Illamcenmuaom MyxamMmmanoM anb-XacaHoM Myxammaaom
anb-Kapumom barmamu) B X Beke (1226 1.). B nepuoax A66acumoB, 10 MOHTOJIBCKOTO HAIIECTBUS,
MHOT0 OBUIO HalMCaHO O BIUSHUU UPAHCKOW U TYPELKOW KyXHH Ha 0argaJicKylo KyXHIO TOIO BpEMEHH,
OCOOCHHO Ha apalCKyI0 KyXHIO. YUuThiBass OyAyllue TEHISCHIUU pPa3BUTHS PECTOPAHHOTO H
TypuCTHUECKOr0 Ou3Heca, HauumHasg ¢ 90-x TroJOB MpONIUIOTO BeKa, cOopHas AszepOalmxaHa
NpEANpPUHSJIa HOBBIE INArd HAa YEMIIMOHATaX U COPEBHOBAHUSAX MHUPA U HAYMHKY JIaBaHTH, HUX
MOJIOKUJIH, 3aBEPHYJIM, IPUTOTOBUIIM U 1OAaNu Ha cToil. Co3aHHbIE U MIOJJaHHBIC B HACTOSAIIEE BPEMS B
pecTopaHax W Ha CBaJp0ax JaBaHTH 0Oe3 KOCTeW, JaBaHTU OAMHOYHBIC U T.A. OBLIO CO3/IaHO TaKUM
oOpa3zoM. OTH olepaluy INpaBUIbHEE Ha3blBaThb OOEPTHIBAHUEM KYpHUILIbI, OOEpThIBAHHEM Msica,
obOepTeiBaHueM pbIObI. [ToTOMy uTO 37€Ch OOMNbIIE HET JKETyaKa, KOTOPOW MOXKHO ObLJIO Obl HAOWTH.
Opnako, crapoe Ha3BaHHE JIaBaHTU CcOXpaHWIW. JIaBaHTM HE OCTAaHOBUJICS HA CBOEM pa3BUTHH,
HAao0OpOT, € ATOW HAYMHKOW Hayaau TOTOBUTH KeTy M Kyral. Ilo3ke ObLIM cO3/1aHbl HOBBIE
azepOaipkanckue 0t0/1a, 100aBIss Ty K€ HAUMHKY K ryp3e, Aymidape u, HEeMHOTO 00KapuB, 100aBIIsis
€€ K JINCTOBOMY XHHTalIe.

Takum o0pazom, Kiaccuueckoe azepOaifkaHCKoe OO0 IBOJIOLMOHUPOBATIO OT JaBaHTU K
KJIACCMYECKOM IMaxJjaBe, a Ha OCHOBE T'yp3bl, AylI0apbl, KyTaba U XaHraja JIOIUIo A0 HEOKJIACCUIIM3Ma.
Ceituac ryiaBHas 3aj1a4a - CEKyJIApU3aIus ITUX OPEHI0B.

KuroueBble ciioBa: AszepOaiimkan, JIsaksapans, naBanru, nsopen; CedeBunos, Kutadynradux,

OpeHn, KyxHsi, apea
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TOROVOZLORDO TOKSiKi METALLARIN ORQANiZMiN SAGLAMLIGINA
TOSIR RiSKININ QiYMOTLONDIRILMOSI

Azar Calalov
Lonkaran Dovlat Universiteti
Lonkaran sahari, General Hozi Aslanov Xiyabani, 50.
e-mail: acalalov@list.ru

DOI: 10.30546/2958-8111.2024.2.01.021

Xiilasa. Todgiqat isindo Lonkoran-Astara iqtisadi rayonunda becarilon torovez mohsullarindan
badimcan, bas sogan vo sarimsaq mohsullarinda kadmium, sink, mis, arsen, cive Vo qurgusunun qatiligi
miioyyan edilorok  bu  torovozlorin giindalik istehlaki ilo saglamliq {igiin yaranan  risklor
giymotlondirilmisdir. Toksiki metallardan Cd, Zn, Cu va As-in an yiiksak orta qatiligi miivafiq olaraq
0,0203; 1,955; 0,968 vo 0,0443 mq/kq bas soganda, qurgusunun on yiiksok orta gatiligi sarimsaqda
0,263 mqg/kqg, civenin on yiiksok orta qatiligi iso 0,0151 mqg/kq badimcan mohsullarinda miioyyon
edilmisdir. Oyrondiyimiz ayri-ayr1 toravez mohsullari ilo bir sutkada comi orta hesabla Cd, Zn, Cu, Pb
Vo Hg gobulu miivafiq olaraq 0,00028, 0,025, 0,0164, 0,0045 vo 0,00015 mq/kq olmusdur ki, bu da
ABS EPA, FAO vo UST torafindon tdvsiys olunan oral gebul dozalarindan dofalorlo azdir. Arseninb
toravazlorlo giindalik gobulu bdyiiklar tiglin orta hesabla 0,00017 mq/kq olmagla cami 0,00052 mq,
usaqlar ti¢iin isa orta hesabla 0,00028 mq/kq, comi 0,00086 mq/kq olmusdur ki, bu da tovsiya olunan
oral gobul dozasindan (0,0003 mgq/kq/sutka) miivafiq olaraq 1,7 vo 2,9 dofo artigdir. Torovoz
mohsullarinda hodof risk omsalinin (HRO) qiymati Cd, Zn, Cu, Hg vo Pb da 1-don kigik oldugundan
tohliikasiz, arsends iso bas sogan mohsullarinda 1-don boyiik oldugundan saglamliq tigiin ciddi risklor
yarada bilar.

Acar sozlar: torovozlor, agir metallar, sarimsaq, YVH (yol verilon hadd), hadof risk omsali
(HRO)

Giris. Tozo torovozlor biitiin diinyada insan orqanizmini lazimi qida maddolori, minerallar,
vitaminlor, antioksidantlar, antimetabolitlor, ziilallar vo karbohidratlarla tomin edon biitiin il boyu
istehlak edilon gida mohsullaridir [2]. Lonkoran iqtisadi rayonunun torpaq iqlim soraiti bir ¢ox toravoz
mohsullar ilo yanast badimcan, bas sogan vo sarimsaq bitkilorinin do becorilmoasino imkan verir.
Badimcan qidaliliq xiisusiyyastino, yiliksok dadina, vo kaloriliyina goro qiymatli toravoz bitkisi
olub,bxalqimiz torofindon genis istifado olunan qida mohsuludur. Aparilan todqiqatlar naticesindo
molum olmusdur ki, tozo halda vo kulinariyada yemok ii¢lin hazirlanan badimcan, qanda xolestrinin
miqdarmi 1,5-2 dofs azaldir, ateroskleroz, sariliq vo podaqra xastaliklorinin garsisini alir [7; 10]. Sogan
diinyada tutdugu oraziyo gora, becaorilon torovoz bitkilori arasinda pomidor vo qarpizdan sonra tigiincii
yerdodir. Sogan dad vo miialico xiisusiyyetlorino goro qiymetlondirilmoklo sokorlors, {izvi tursulara,

mineral duzlara, efir yaglarina vo s. malikdir. Bu maddalor sogana iy vo kaskin dad, on asasi da fitonsid
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vo Dbakterisid xisusiyyati verir [11;12]. Sarimsaq qidaliligina, kimyoavi torkibino, miialicovi
ohamiyyatino goro digor torovoz bitkilorindon ¢ox forqlonir. Sarimsaqda efir yaglariin, fitonsidlorin,
karbohidratlarin, ziilallarin, aksorbin tursusu va bozi vitaminlorin ¢ox olmasi ondan tababotds do genis
istifado edilmosino imkan yaradir. Sarimsagin torkibindo homginin ¢oxlu miqdarda amin tursulari, D,
PP, Bi, By vitaminlori, homg¢inin kiiliindo kalsium, fosfor, kiikiird, mis, titan, yod vo basqa
elementlorin duzlari vardir. Xisusils sarimsagin 1 kilograminda 0,94 mq yodun olmasi insan saglamlig
ictin boylik ohomiyyot kasb edir. Sarimsagin doyarini daha da yiiksoldon torkibindo koskin dada vo
Ozilinomoxsus 1yo malik bakterisid xiisusiyyatli efir yagi allisinin mévcud olmasidir [1; 7].

Torovoz mohsullar1 eyni zamanda yiiksok konsentrasiyalarda organizmds ciddi xostaliklora
sabab olan toksiki agir metallar (Zn, Pb, Cd, Cu, As vo Hg) kimi ¢irklondiricilorin do osas tohliika
monbayidir. Agir metallarla ¢irklonmis toravazlorin miintazom istehlaki insan orqanizminds depressiya,
Xargang, osteoporoz, beyin vo sinir sisteminin zodolonmasi, metabolik pozgunluglar, tonoffiis
pozgunluglari, damar xastaliklori, boyrok Xxostoliklori, stimiik zodalonmasi, usaqlarda asagi intellekt vo
reproduktiv sistemin geyri-miintozom islomasi Kimi koskin saglamliq problemlarina sabob olur.
Umumdiinya Sohiyyo Toskilatimn (UST) hesablamalarina géra, bu giin bosoriyyetin iizlosdiyi
xastaliklorin toxminan dordds biri otraf miihitin ¢irklonmasine uzun miiddst moruz galma noticasinda
yaranir va biitiin diinyada onlarin say1 artir [2].

Tadgiqatin obyekti vo metodikasi. Todgigat obyekti olarag Torovazgilik Elmi Toadgigat
Institunun Lankoran tocriiba Stansiyasinda yetisdirilon torovazlorden badimcan, bas sogan vo sarimsaq
mohsullar1  gotlirilmiisdiir. Kimyovi analizlor LDU-nin “Qida tohliikasizliyi vo ekologiyasi”
laboratoriyasinda aparilmisdir.

Tadgigatin metodikast MU 31-04/04: Metodika sink, kadmium, qurgusun vo misin, MY 08-
47/242; MY 08-47/158: Meyva torovoz Vo onlarin emal olunmus mohsullarinda cive vo arsenin
qatiliglarinin inversion voltamperimetrik metodu ilo TA- tipli analizatorda toyin edilorok yerino
yetirilirmosine osaslanir. Agir metallarm  kiitlo gatiliglarinin Slgiilmesi, niimunslorin 150-450°S
temperaturda yas mineralizasiyasi prosesindon sonra inversion voltametrik metodu ilo  hoyata
kegirilir.Inversiyon voltamperimetriya metodu analiz edilon mohluldan her bir element {igiin saCiyyovi
miioyyon potensial ilo elektrokimyoavi hall olunaraq is¢i elektrodlara elementlorin yigilmasi
gabiliyyatino asaslanir.

Isci elektrodda elektron yigilmasi (elektroliz) prosesi miioyyon bir zaman iigiin elektrolizin
miioyyan bir potensialinda bag verir. Elektrodun sothindan elektriksiz hall olunan elementlori va analitik
signallart qeyd edon proses voltamperogram zirvalor soklinds forqli bir potensialda aparilir [13].

Niimunoslorin torkibindoki elementlorin = miioyyan edilmasino tosir edon kimyovi miidaxilo
nimunolorin  minenralizasiyasi zamani  aradan  qaldirthir.  Nimunado  elementlorin  kiitlo
konsentrasiyalarint toyin olunan elementlorin sertifikatlagdirilmig standartlart olave edilmok metodu
ilo miioyyan edilir. Tohlil edilon niimunads hor bir elementin kiitlo konsentrasiyasi asagidaki formula
ilo avtomatik olaraq hesablanir:

— I1:CaVaVmin
U2—11)MVg

,mq/dm? @)
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burada:

X - analiz olunan niimunads bu elementin migdart mg/kq;
Cg-analiz  olunan niimunoys olavo olunan elementin sertifikatlagdirilmis  qarisiginin
konsentrasiyasidir, mq/dm3;

V¢4- alava olunan elementin sertifikatlasdirilmis garisiginin hacmidir, sm°:

I1-tohlil edilon niimunada elementin pik zirvalarinin dayari, mKA;

Vmin — kiillonmis niimunadan hazirlanmis mineralizasiya mahlulun hacmi sm;

Va-mineralizasiya mohlulundan analiz ii¢iin gtiiriilon bir alikotun hacmi, sm?;

I,-niimunoanin slava ils birlikds pik zirvalarinin doyari, mkA;

m-analiz liclin gotiiriilmiis nimunanin kitlesi, q [13; 14].

Materiallar va miizakiralar: 2019-2023-cii illordo Torovozcilik Elmi Tadqgigat Institutunun
Lonkaran Tacriibs Stansiyasinda, Lankoran Dévlot Universitetinin Tadris Tacriiba Bazasinda, Lankoaran
rayonu Haftoni gosabasi vo Astara rayonu Masxan kondi orazilorinds torpag, suvarma suyu vo bu
orazilordo yetigdirilon torovozlordon badimcan, sarimsaq, bas sogan mohsullarinda toksisiki agir
metallarin (Zn, Cd, Pb, Cu, As vo Hg) orta qatiligt miioyyon edilmisdir. Eyni zamanda &yronilon
torovazlorlo giindalik qobul olunan toksiki metallarin orta miqdar1 vo bu metallarin organizmin

saglamlhigina tosir riski giymotlondirilmis alinan naticolor 1-4- cii codvollords verilorak tohlil

olunmusdur.
Torpag va suvarma suyunda agir metallarin orta qatihg:
Cadval.1
Toksiki Lonkaran TS LDU-nun TTS |Lankoran, Haftoni| Astara, Masxan Maksimum
metal kondi kondi buraxila bilan
Saviyya
su, mg/l| torpag, |su, mg/l {torpaq,| su, mg/l | torpag, [su, mg/l| torpagq, su, torpaq,
mg/kq mg/kq ma/kq mag/kg | mag/l* | ma/kg?
Cd |0,00032] 0,5 0,000 | 0,4 | 0,006 0,3 | 0,015 0,8 0,010 3
Zn 1,305 161 0,13 163 | 0,146 159 | 0,177 167 2 300
Cu 0,110 156 0,133 | 160 | 0,129 152 | 0,142 163 0,2 140
Pb ]0,00092| 7,0 0,000 | 9,0 | 0,0024 | 83 |0,0056| 11,2 | 0,015 300
As | 0,0074 6,0 0,00097 | 28 | 0,0061 | 53 |0,0086| 8,3 0,01 20
Hg |0,00047| 0,11 |0,00011| 0,09 | 0,0004 | 0,072 |0,00064| 0,068 | 0,01 1,5°

Qeyd: a— UST/ OKT (2007); b — Avropa Birliyi Komissiyasi, (1986);
Codval 1 don goriindiiyii kimi okin sahslarinds tatbiq olunan suvarma suyunda toksiki metallarin qatilig
UST/ ©KT —nin moyyan etdiyi maksimum

soviyyolordon asagi oldugu halda, Astara rayonunun

Masxan kondi arazisindoki akin sahasinds su niimunalorinds kadmiumun qatiligi bu normalara yaxin vo
bir godar yiiksok (0,015 mq/1) olmusdur [18].
Oyrsnilen orazilorin torpaqglarinda toksiki metallarin qatilig1 (Cd, Zn, Pb, As, HQ) UST/ OKT va

ABK —nin gobul etdiyi maksimum buraxila bilon Soviyyodon asagi oldugu halda, misin qatiligi
maksimum buraxila bilon saviyyadan yiiksok olmusdur [18;19]. Bels ki, MBS 140 mq/kq oldugu halda,
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LTS-da 156 mq/kq,

miintozom diqgot yetirilmalidir.

movecuddur Vo onlarin

LDU-nun TTS-do 160 mag/kg, Lankaran rayonu Haftoni kondinds 152 mq/kaq,
Astara rayonu Masxan koandinds 163 mq/kq olmusdur.Naticalor eyni zamanda onu gostarir Ki, suvarma
suyu Vo torpaq niimunslorinin torkibinds agir metallar

Lankaran-Astara igtisadi rayonu arazilarinda yetisdirilon taravoz niimunalarinda toksiki
metallarin orta qatih@l, mq/kq

Cadval 2
Agir metallar Toravazlar YVH
Badimcan Bas sogan Sarimsaq (yol verilan hadd)

Cd 0,0025 0,0203 0,0132 0,03

Zn 0,458 1,955 0,585 10,0

Cu 0,465 0,968 0,546 5,0

Pb 0,050 0,242 0,263 0,5

As 0,0105 0,0443 0,0049 0,2

Hg 0,0151 0,0052 0,0015 0,02

monitoringina

Aparilmig aragsdirmalar vo cadval 2-da verilmis malumatlar gostarir ki, toksiki metallardan Cd, Zn,
Cu va As-in an yliksok orta gatiligi miivafiq olaraq 0,0203; 1,955; 0,968 vo 0,0443 mqg/kq bas soganda
miisahido olunmusdur. Qurgusunun on yiiksok orta gatilig1 sarimsaqda 0,263 mq/kq, civenin on yiiksok
orta qatiligr iso 0,0151 mqg/kq badimcan mohsullarinda miioyyoan edilmisdir. Goriindiiyli kimi todqiq
olunan biitiin torovez niimunalorindo toksiki metallarin orta qatiign UST vo Azarbaycan Respublikasi
Sohiyys Nazirliyinin “Qida mohsullarinin tohliikasizliyina vo gida dayarliliyino gigiyenik taloblor”
sanitariya-epidemioloji gaydalar vo normativlorinds gostarilon yol verilon hoddan asagi olmusdur [5].
Bu gostaricilor Bangladesdo aparilan analoji tadqigatlarla uygun olsa da, Tirkiyods aparilan analoji
todgiqatlarla miigayisada yiiksok, Pakistan vo Ruminiyada aparilan analoji tadqiqatlarla miigayisada iso
asag1 olmusdur. Belo ki, Bangladesdo badimcan mohsullarinda  As 0,006, Cd 0,041, Pb 0, 011, Zn
0,567 mg/kq, sogan mohsullarinda As 0,008, Cd 0,023, Pb 0,027 mq/kq oldugu halda [9], Tirkiyanin
Kayseri bolgasinda becarilon torovez mohsullarinda orta hesabla Cd (0,00024-0,00097), Pb (0,003-
0,0107), Cu (0,022-0,0765), Zn (0,00356-0,2592) mq/ kq [4], Pakistanda toravazlords orta hesabla Pb
0,57 mg/kg, Cd 0,27 mag/kqg, As 0,44 mag/kq [8], Ruminiyada Baia Mare madon orazilorina yaxin
cirklonmis torpaqlarda becarilon toravazlords iso daha yiiksok, orta hesabla Zn 10,8-630,6 mqg/kqg, Cu
1,4-196,6 mag/kq, Pb 0,2-155,7 mg/kq va Cd 0,03-6,61 mq/kq olmusdur [16].

Tadgiqat isindo 6yranilon toravazlorin (badimcan, bas sogan, sarimsaq) giindslik orta istehlak
normasi ilo har bir nofar ii¢iin adambasina orqanizma (obul olunan toksiki metallarin orta miqdari (2)

tonliyi ilo hesablanmis vo alinan naticalor cadval 2-dos verilmisdir.

DIR = Coorovaz - Dgiindalik/ Borta (2)
Burada:
Curavaz - toravazds olan elementin orta konsentrasiyasi, mqg/kq,
Dgiinastik — KOnkret taravoz iigiin gilindslik orta istehlak normasi, adambasina kq/ giin
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Borta— Orta badon ¢akisi, kq

Hesablamalar zamani yetkinlik yasina gatanlar {i¢iin orta badan ¢okisi 60 kq, usaqlar iigiin iso 25
kg nozords tutulmusdur. Arasdirmaya goro, bdyiiklor vo usaqglar iiclin orta giindalik toravoz gobulu,
miivafiq olaraq, 0,483 vo 0,318 kg/adam miioyyan edilmisdir.

Taravazlarls giindalik gobul olunan toksiki metallarin orta miqdari, mg/kg/sutka

Codval 3
Yas . Orta Comi RfD
Metal qrupu Badimcan Bas sogan | Sarimsaq DIR mg/kg | DIR mg/kg | ma/kg/sut
cd Yetkin 0,00002 0,00016 0,00010 0,000093 0,00028 0.001
Usaq 0,00003 0,00025 0,0002 0,00016 0,00048 ’
7n Yetkin 0,004 0,016 0,005 0,0083 0,025 03
Usaq 0,006 0,025 0,0074 0,0128 0,0384 ’
Cu Yetkin 0,004 0,008 0,0044 0,0054 0,0164 004
Usaq 0,006 0,012 0,007 0,0083 0,025 ’
Ph Yetkin 0,0004 0,002 0,0021 0,0015 0,0045 0.004
Usaq 0,0006 0,003 0,0033 0,0023 0,0069 ’
As Yetkin 0,00008 0,0004 0,00004 0,00017 0,00052 0.0003
Usaq 0,0002 0,0006 0,00006 0,00028 0,00086 ’
Hg Yetkin 0,0001 0,00004 0,00001 0,00005 0,00015 0.0003
Usaq 0,0002 0,00007 0,00002 0,000096 0,00029 ’

Oyronilon torovoz mohsullarinda hom bdyiiklor, hom do usaqlar iigiin giindolik kadmium, sink,
mis, qurgusun vo cive qobulu ABS EPA, FAO vo UST torofindan tdvsiya olunan oral gobul dozalarimni
(RfD) agsmayan hoadds olsa da, bas soganda arsenin giindalik goabulu normadan yiiksak olmusdur.

Gortindiiyl kimi torovoz mohsullari ilo kadmiumun giindalik gobulu an ¢ox sogan mohsullarinda
0,00016 mqg/kq, sarimsaqda 0,0001mq/kq, badimcanda 0,00002 mq/kq olmusdur ki, bu naticolor
aparilan bozi analoji todgiqatlarla uygunluq toskil etmisdir. Bu todgiqatlarda giindalik kadmium gobulu
torovaz mohsullarinda 0,0012- 0,002 1mgq/kq, giindslik qurgusun qobulu 0,0012-0,0022 mq/kq, giindalik
sink va mis gobulu 0,0849 mg/kq vo 0,1488 mq/kq olmusdur [17]. Aparilan digar tadqiqatlarda giindslik
kadmium gobulu daha az, badimcan mohsullarinda 0,000089 mg/kqg, soganda 0,0000084 mq/kq
olmusdur [9].

Oyrandiyimiz ayri-ayr1 toravoz mohsullari ilo bir sutkada comi orta hesabla Cd, Zn, Cu, Pb vo Hg
gobulu miivafiq olaraq 0,00028, 0,025, 0,0164, 0,0045 vo 0,00015 mqg/kq olmusdur ki, bu da ABS
EPA, FAO vo UST torofindon tdvsiyo olunan oral qobul dozalarindan dofolorlo azdir. Braziliyada
aparilan analoji todgiqatlarda kadmiumun toravozlorlo giindolik qobulu 0,008 mqg/kq , qurgusunun
giindalik gobulu 0,102 mq/kq [7], Cinds toravazlordon As, Cd, Cu, Ni, Pb vo Zn-in toxmini giindalik
gabulu 0,080, 0,062, 3,14, 0,283 vo 15,7 mq /kq [3], Efiopiyada torovazlorlo Pb, Cd, Cr, Cu gobulu
miivafiq olaraq 0,004; 0,0038; 0,0088 vo 0,017 mqg/kq [2] olmusdur.

Arsenin torovazlorlo giindalik qobulu bdyiiklor liciin orta hesabla 0,00017 mq/kq olmaqla comi
0,00052 mq, usaqlar ii¢iin iso orta hesabla 0,00028 mq/kq, comi 0,00086 mqg/kq olmusdur ki, bu da
tovsiya olunan oral qobul dozasindan (0,0003 mq/kq/sutka) miivafiq olaraq 1,7 vo 2,9 dofo artiqdir.
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Tadgiqat isinda toravazlorlo giindslik gabul olunan toksiki agir metallarin insan orqanizmi tigiin
tohliikko Saviyyasi Oyronilmisdir. Bunun {i¢iin ABS Otraf Miihitin Miihafizosi Agentliyi (ABS EPA)
torofindon agir metallara uzunmiiddatli moruz galma ilo bagl potensial saglamliq risklarinin
giymatlondirilmasi ti¢iin toklif olunan hadof risk omsalinin (HRO) toyini metodundan istifads
edilmisdir. Hodof risk omsalinin qiymati (3) tonliyindan istifado edilmaklo hesablanmis vo alinan
naticalar 3-cii cadvalds verilmisdir.

HRO = DIR / RfD ©)

Burada: DIR- giindalik tarovoz istehlaki;
RfD iso- toksiki metalin referent dozasi olub, Umumdiinya Sohiyys Toskilat1 (UST) ABS EPA
Kimi tonzimloyici toskilatlar tarafindon miisyyon edilmis vo asagidaki kimi qobul edilmisdir:
Cd -0,001; Pb —0,004; As-0,0003; Hg—0,0003; Zn -0,3; Cu —0,04 mg/kg/sutka.
Ogor tohlikko amsalinin giymati vahiddon asagi olarsa, o zaman istehlak¢ilar iiglin heg bir
tohliikonin olmadigi, 1-o borabor vo ya 1-don artiq oldugu halda shalinin saglamlig: {igiin tohliikoli
hesab edilir.

Taravazlarla gabul olunan toksiki metallarin orqanizmin saglamhgna tasir riski (HRO)

Codval 4
Metallar Yas qrupu Badimcan Bas sogan Sarimsaq

cd Yetkin 0,02 0,16 0,1
Usaq 0,03 0,25 0,2

7n Yetkin 0,13 0,05 0,016
Usaq 0,02 0,08 0,02

Cu Yetkin 0,1 0,2 0,11
Usaq 0,15 0,3 0,18

Pb Yetkin 0,1 0,5 0,525
Usaq 0,15 0,75 0,8
As Yetkin 0,26 1,3 0,13
Usaq 0,6 2,0 0,2
Hg Yetkin 0,3 0,13 0,03
Usaq 0,7 0,23 0,06

4-cii codvoldon goriindyii kimi hadaf risk omsalinin (HRO) qiymati istehlak olunan har bir
torovoz mohsulu tigiin ayri-ayriligda Oyronilmis usaglar vo boyiiklor tigiin tohlika riskinin saviyyasi
giymotlondirilmisdir.

Oyrondiyimiz biitiin torovez mohsullarinda hadof risk amsalinin (HRO) giymati Cd, Zn, Cu, Hg
Vo Pb da 1-don kigik oldugu {igiin istor yetkin insanlarin, istorss do usaglarin saglamhigi {igiin ciddi
tohliiko risklori yaratmir. Arsends iso hadof risk omsalinin giymoti bas soganda 1-don boyiik
oldugundan saglamliq ii¢iin ciddi risklor yarada bilor.Aparilan analoji tadqiqatlarda Efiopiyanin Qamo
oyalatindo becarilon torovozlords hodof risk omsali sink vo qurgusunda 1- don asagi oldugu halda,
kadmium pomidor mohsullarinda bdyiiklor ti¢lin 2,088, usaqlarda 3,35, mis bdyiiklor ii¢iin 3,7,
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usaqlarda 5,9, sarimsaqda kadmium miivafiq olaraq 2, vo 3,5, mis 1,5 vo 2,4, bibords kadmium 1,1 vo
1,8, mis 3,2 va 5,2 olmusdur ki, bu mahsullarin gobulu saglamliq tiglin tohliikali hesab olunur [17].

Rusiyada aparilan analoji todqgigatlarda Tomsk sohorinin yaximliginda soharotrafi orazilorda
becarilon torovoz  mohsullarinda saglamliq riski qurgusunda 0,218; civads 0,0186; misds 0,342;
sinkds 0,0070 olmusdur ki, bu da saglamliq tigiin tohliikali deyildir [15].

Natica. Apardigimiz todqiqat isindon belo noticoys golmok olar ki, ayri-ayri toksiki agir
metallarin saviyyasi torovoz mohsullarinin néviinden asili olaraq miixtalif olmusdur. Goriindityl kimi
todqiq olunan biitiin torovoz niimunolorindo toksiki metallarin orta qatilignt UST vo Azorbaycan
Respublikasi Sohiyys Nazirliyinin “Qida mohsullarinin tohliikasizliyine va gida dayarliliyina gigiyenik
toloblor” sanitariya-epidemioloji gaydalar vo normativlorindo  gostarilon yol verilon haddon asagi
olmusdur.

Oyronilon toravoz mohsullarinda hom béyiikler, hom do usaqlar iigiin giindolik kadmium, sink,
mis, qurgusun va civoe qobulu ABS EPA, FAO vo UST torofindon tdvsiye olunan oral qobul
dozalarimdan (RfD) asagi hoaddo olsa da, bas soganda arsenin gilindalik gabulu normadan yiiksok
olmusdur.

Oyrondiyimiz biitiin taravez mohsullarinda hadof risk amsalinin (HRO) qiymati Cd, Zn, Cu, Hg
vo Pb da 1-don kigik oldugu igiin istor yetkin insanlarin, istorss do usaqlarin saglamhigi ti¢iin ciddi
tohliiko risklori yaratmir.Arsends iSo  hodof risk omsalinin qiymoti bas soganda 1-don boyiik
oldugundan saglamliq tigtin ciddi risklor yarada bilar.

Tadgiqat isinin yeniliyi va tatbigi shamiyyati. Lonkoran-Astara iqtisadi rayonunda yetisdirilon
badimcan, sarimsaq, vo bas sogan mohsullarinin torkibindaki toksiki agir metallarin (Zn, Cd, Pb, Cu,
As vo Hg) saviyyesi arasdirilmis, torovozlorlo giindslik gobul olunan toksiki metallarin orta miqdari vo
toksiki metallarin orqanizmin saglamligina tosir riski dyronilmisdir ki, bu da insan orqanizmi {iglin
tohliikasiz, keyfiyyatli vo ekoloji tomiz mahsullar aldo etmays imkan veracokdir.
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HEALTH RISK ASSESSMENT OF TOXIC METALS IN VEGETABLES

Azer Jalalov
Lankaran State University, Lankaran, Azerbaijan

Summary

The research work determined the content of cadmium, zinc, copper, arsenic, mercury and lead in
vegetable products grown in the Lankaran-Astara economic district, such as eggplant, onion and garlic,
and assessed the health risks associated with their daily consumption. The highest average content of
toxic metals Cd, Zn, Cu and As was respectively 0.0203; 1.955; 0.968 and 0.0443 mg/kg in onions, the
highest average lead content - 0.263 mg/kg in garlic, and the highest average mercury content - 0.0151
mg/kg in eggplants. The average daily consumption of Cd, Zn, Cu, Pb and Hg with the studied
vegetables was 0.00028, 0.025, 0.0164, 0.0045 and 0.00015 mg/kg, respectively, which is significantly
lower than the recommended oral doses established by the US EPA and FAO. and WHO. The average
daily consumption of arsenic with vegetables for adults was 0.00017 mg/kg, total 0.00052 mg, for
children - 0.00028 mg/kg, total 0.00086 mg, which exceeds the recommended oral dose (0.0003 mg/
kg/day) in 1.7 and 2.9 times respectively. The value of the hazard Quotient (HQ) for Cd, Zn, Cu, Hg and
Pb in vegetables was less than 1, which indicates safety, while for arsenic in onions it exceeded 1, which
may represent serious health risks.

Key words: vegetables, heavy metals, garlic, MAC (maximum permissible concentration),
Hazard Quotient (HQ)
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OIEHKA PUCKA UIA 31OPOBbSA TOKCHUYHBIX METAJIJIOB B OBOILIIAX

Azep [xananos
JIsHKSIpaHCKU TOCYAapCTBEHHBIN YHUBEpCUTET, JIstHKApaH, AzepOaiipkan

Pe3rome
B uccnenoBarenbekoii paboTe OBUIO OMPENENICHO COACpXKaHUE KaaMUs, [IMHKA, MEIIH, MBIIIbSIKA,

PTYTH U CBHUHIIA B OBOUIHBIX IPOAYKTaxX, BhIpAIICHHbIX B JISHKSpaH-ACTapUHCKOM 3KOHOMHYECKOM
pailoHe, Takux Kak OakjiaxaH, JyK M YECHOK, U OILICHEHbl PUCKU JUIS 3/I0pPOBbS, CBSA3aHHBIE C UX
eXeIHEeBHBIM moTpediienneM. Camoe BBICOKOE CpeHee cojiepikaHne TOKCHUHbIX MeTauioB Cd, Zn, Cu
u As cocraBuiio coorBerctBeHHo 0,0203; 1,955; 0,968 u 0,0443 Mr/kr B yKe, caMoe BBICOKOE CpeHEe
coaepxanue cBuHIa - 0,263 MI/Kr B 4eCHOKE, a caMOe BBICOKOE cpeaHee conepkanue pryta - 0,0151
Mr/kr B Oaknaxanax. Cyrounoe cpennee norpednenue Cd, Zn, Cu, Pb u Hg ¢ nu3yueHHbIMu oBoiaMu
cocraBsmiio coorBerctBeHHo 0,00028, 0,025, 0,0164, 0,0045 u 0,00015 MI/KT, 4TO 3HAYUTEIHHO HIDKE
PEKOMEHIYEMBIX NIEPOPATIBHBIX 103, ycraHoBiIeHHbIX EPA CIHA, FAO u BO3. Cyrouynoe norpebieHue
MBIIIbSIKA C OBOIIAMHM JIJIS B3pOCIbIX B cpenHeM coctaBuiio 0,00017 mr/kr, Bcero 0,00052 mr, muist nereit
- 0,00028 wmr/kr, Bcero 0,00086 mr, 4yTo MpeBbHINIAET peKOMEHAYeMYr0 MepopaibhHyto 103y (0,0003
Mmr/kr/cytkn) B 1,7 u 2,9 paza cooTBeTcTBeHHO. 3HaueHue Kodddurmenta onacaoctu (HQ) mis Cd, Zn,
Cu, Hg u Pb B oBomjax Obul MeHbIIE 1, 4YTO CBUJETENBCTBYET O OE30MaCHOCTH, B TO BpeMs KaK IJis
MBIIIBSKA B TyKE OH MPEBbIIIAN 1, 4TO MOXKET MPEACTABIATh CEPbE3HBIC PUCKH IS 3J0POBbSI.
KuioueBble cioBa: oBOIIM, TsDKeNble MeTaiuibl, decHOK, IIJIK (mpemenbHO — momycTUMYRO

KOHIIEHTpaInio) ko3 dumuenta onacaocta (HQ)
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YK 664.012.1: 664:658.562

MEPOIIPUATHUA 110 NIPEAYITPEXIEHUIO ®AJIbCUPUKALIUHA ITUIIEBBIX
MNPOAYKTOB U YITIAKOBKHA

SlkoB BepxuBkep
Enena MupomHnyeHko
Onecckas HallMOHAIbHAS aKaJIeMUsl MUILIEBBIX TexHoJoru, Oxecca, YkpanHa
s-moura: kushnir.kamenka@gmail.com
»-noyra: yaverkhivker@gmail.com

DOI: 10.30546/2958-8111.2024.2.01.032

Pe3rome. OnHoil W3 mpoOieM MHINEBON TMPOMBINIICHHOCTH SBISAETCS HWACHTH(QUKALMS U
danbcudukanys MUIEBOW MPOAYKIMH M YMAaKOBKU. OTCYTCTBHE YETKUX OIEHOYHBIX KPUTEPUEB U
3a4acTyl0  METOJIOJIOTMYECKOM  0a3bl, CIOXHBIIMECS HSKOHOMHYECKHE VYCIOBUSI M  aKTHUBHO
Pa3BUBAIOIIMECS TEXHOJOTUA — COJCHUCTBYIOT YCIIO)KHEHHUIO TIpollecca HICHTH(PUKAIUU. ITOMY
COIYTCTBYET yBenuyeHue ciydaeB (anmbcudukanuu. Panbcuduraiysi MUIIEBBIX MPOIYKTOB SBISETCS
oOMaHOM mTOTpeOuTENe OTHOCHUTENHLHO COCTaBa IMHUIIEBBIX MPOAYKTOB C IENbI0 TOTy4eHUs
IKOHOMUYECKOW BbITOABI. C HambOobiield 4acToTol (anbcuUIUpyOTCsS OJMBKOBOE MAaciio, BAHO U
JIpyTUe aJIKOTOJIbHBIC HAIUTKH, CIICIUH, Yaid, ppi0a, ME/, MOJIOKO U MOJIOYHBIE MPOAYKTHI, MACHBIE U
3epHOBBIC MPOIYKTHI, HAMUTKH Ha OCHOBE (PYKTOBBIX COKOB, crenuu, kode. [Ipu 3Tom moctatrodno
MOJIHBIE JAHHBIE O YACTOTE BCTPEYaeMOCTH (PalbCU(DUIMPOBAHHOMN MUIEBOM MPOIYKIIMH OTCYTCTBYIOT
He Toabko B Poccuiickoit denepaiii, HO ¥ BO BCEX PA3BUTHIX CTpaHAX MHUpPA. DTO O0OYCIOBIMBACTCS
TEM, YTO LIEJbI0 MPOU3BOIUTENICH U MPOJABIIOB TAKOW MPOAYKIIMHU SBISETCS MPEXJIE BCETO MOTYyUYCHUE
9KOHOMHYECKOH BBITOABI. BONBITMHCTBO HHIIMIEHTOB (aibCU(PUKAIUU MUIIEBON MPOAYKIIUU OCTAIOTCS
HE3aMEUCHHBIMU, TAK KaK HX MPOU3BOJCTBO, KAK TMPABWIO, HE TMPUBOJUT K PHUCKY CHIDKCHUS
0€30MacHOCTH  TMHIIEBBIX TMPOAYKTOB, U TOTPEOMTEIM YaCTO HE 3aMEUaloT CHWXKEHUS UX
kauecTBa. [IpoBeeHHBIN aHAIN3 MEXIYHAPOHBIX JTAaHHBIX U JTAHHBIX EBpa3uilckoro sKOHOMHUYECKOTO
coro3a (EADC) mokazam, 4To ¢ 1eNbl0  yIy4dlIeHUS KadecTBa MHINEBON MPOIYKIUH, CHIKEHUS
KolnuuecTBa peannsyeMoil Ha peiHKax EADC  danbcu@uiupoBaHHOW NHILEBOH MPOIYyKIUU
HEOOXOJMMO: BBECTHU B TeXHHYECKHE pErjlaMeHThl TOHATHE (PaTbCUPUIIUPOBAHHON TMHINEBON
MPOIYKLIHUH; PACIIUPUTh nepeyeHb METO0B, MOJITBEPHKAAIOLIUX MO/JIMHHOCTh MUIIEBBIX
MPOJIYKTOB, HAJIMYME B HHUX BEUIECTB, HE pa3pElIEHHBIX [Js MHCIOJIb30BaHUS B  IUIIEBOM
MPOMBIIIUICHHOCTH; HA  3aKOHOJATEILHOM YPOBHE 3aKpENUTh TMPUHIMI OTBETCTBEHHOCTH BCEX
YY9aCTHUKOB oOpareHus MTUTIEBOI MPOTYKIINH, HE COOTBETCTBYIOIIICH 00s13aTeTbHBIM
TpeOOBaHUSIM; BBECTH MMOKA3aTEeNU KauecTBa MUIIEBON MPOIYKIIMH B TEXHUYECKUE PETTIAMEHTHI; BBECTH
o0s13aTeNbHOE  BBIMIOJIHEHHWE TPEeOOBaHMM K KAauecTBY MHIIEBBIX MPOIYKTOB, IPUBEICHHBIX B
MEXTOCYAapCTBEHHBIX U TOCYJAPCTBEHHBIX CTaHmapTax. [loaTomy pa3paboTke MPUHIIUIIOB U MPUEMOB
BBISIBIICHUST (pasibcuuKanuu cieayeT yAensiTh oco0oe BHHMaHHE KaK OJHOMY W3 TPHUOPUTETHBIX
HaIpaBleHUI obecriedeHns KauecTBa U 0€30MaCHOCTH MHIIEBLIX MPOAYKTOB U YIaKOBKH.

KawueBble ciaoBa: wuneHtudukanys, ¢Ganbcupukanms, NHUIIEBas TPOMYKINS, YIaKOBKa
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Ka4yeCTBO, 6630HaCHOCTI>, METOJABI UCCIICAOBAHUA

Beenenne. ®@anbcudukanys NHUILEBBIX IPOAYKTOB SIBISETCS NpPEAHAMEPEHHbIM OOMaHOM
noTpeOUTENe OTHOCHUTENBHO COCTaBa IMUIIEBHIX IMPOIYKTOB C IENBIO IMOJYYEHHUS IKOHOMHYECKOU
BbIro/bl. DakThl (anbcuUKalUU NHUIIEBBIX MPOJYKTOB H3BECTHBI HA HPOTSDKEHUM BCEH HCTOPHUU
yenoBeuecTBa. Hanbosee paHHHE U3BECTHBIE Cllyyau CBs3aHbl ¢ (anbcuuKalueil 0JIMBKOBOrO Macia,
BUHA, CIIEUUH U Yast. DTH K€ MPOTYKThI C HAUOOJIbIICH YaCTOTON (PaTbCUPHUINPYIOTCSI COBPEMEHHBIMU
IIPOU3BOJUTENSIMU U IIPO/AABLIAMU NUILEBOM Npoaykiuu. KpoMe Toro, B HacTosiiee BpeMsl JOCTaTOUHO
yacTo (anbcupuuupyroTes ppida, Me1, MOJIOKO U MOJIOUHBIE MPOJYKThI, MSICHbIE IPOIYKTHI, 3€pPHOBBIE
IPOAYKTBI, HAIIUTKK Ha OCHOBE (P)PYKTOBBIX COKOB, BUHA M AJIKOI'OJIbHbIE HAIIUTKHU, crenuu, koge. [Tpu
3TOM JIOCTaTOYHO TIOJHBIE [aHHBIE O YAacTOTE BCTPEUAEeMOCTH (ambCHPUIMPOBAHHON MHIIEBON
HOPOAYKIMH OTCYTCTBYIOT IPAaKTUYECKH BO BCEX PAa3BUTHIX CTpaHaX MHUpPA. ITO OOYCIOBIMBACTCS TEM,
YTO 1IEeJbI0 IPOM3BOJIUTENECH W IPOJABLOB TAKOM NPOJYKLMHU SBISETCS MPEXIE BCEro MOJyYCHHE
9KOHOMHYECKOH BBITO/Ibl. BONBIIMHCTBO MHIUAECHTOB (albCU(PUKALMN MUIIEBON NPOAYKIIMHM OCTAIOTCS
HE3aMEUEHHbIMH, TAaK KakK WX IPOU3BOJACTBO, Kak IpPaBWJIO, HE IPUBOAUT K PHUCKY CHUKCHHS
0€30MMacCHOCTH MUILIEBBIX IPOAYKTOB, M IOTPEOUTENN YaCTO HE 3aMEUAIOT CHUYKEHUS Ka4eCTBA MUIIEBBIX
npoaykToB [1-4].

Teopernueckue W MeTOJ0JIOTHYECKHME AaCIEeKTbl MNpodieMbl. XOTsS MOJaBISOLIEE
OOJNBIIMHCTBO HMHIUACHTOB (haibCcU(UKAMN MUIIEBBIX MPOIYKTOB HE MPEICTAaBISET pHCKa JUIs
3/I0pOBbSI HACEJIECHUS, CYIIECTBYIOT MpHUMEpHl (anbcu(UKauii, CTABIIMX NPUYUHOW pEabHBIX H
HOTEHIMAIBHBIX PUCKOB /IS 30pOBbs motpeduTteneii [1].

Jns onpezeneHuss BaXHOCTH M aKTyalbHOCTH MPOOJIEMbI, PAaCCMOTPUM HEKOTOPBIE ACHEKThI
cocrosiHue Borpoca B CIIIA.

[Io mHenuto Acconmanuu mnpousBoauTeneil OakanelHbx ToBapoB (GMA), danbcudukanus
nuieBblx npoaykToB B CIIIA 06XxonuTcst Mpo10BOIBCTBEHHON MpOoMBIIUIeHHOCTH oT 10 1o 15 mupa
noit. B rof. [Ipu a3ToM 00beM ¢panbcupumpoBaHHbBIX MHUILEBBIX MPOAYKTOB cOCTaBisAeT mpuMepHo 10%
oT 0011ero 0ObemMa mpou3Bo MO U peanuzyemoii B CLIA numieBoi mpoaykimu [5].

B nacrosmee Bpemss B CIHIA OTCYTCTBYET YCTAaHOBJIEHHOE B 3aKOHOAATEIBHOM MOPSAKE
onpenenenue "panbcupupoBaHHas  nuiieBas — npoaykuua" — wid "dambcuduranus — MHIIEBBIX

uHrpenueHtoB". Opnako B 2009 1. ®enepanbHbIM areHTCTBOM [0 MHUILIEBBIM MPOAYKTaM U

JIEKapCTBEHHBIM npernaparam (FDA) OBLIIO MPUHSTO pabouee onpeaeneHue
noustus "®anscupunupoBaHHas MALLIEBAs npoayKuMst/panbcuPUIMpOBaHHbIE IIULIEBbIE
UHIpeAUEeHTh'. B COOTBETCTBMM €  O3TUM  ompeneiacHueM ¢anbcupukanued  MUIIEBBIX

NMPOAYKTOB SBJISIETCS MOIICHHHYECKOE, YMBIIIICHHOE 3aMElleHne WM J00aBJIeHHE BEIleCTBa B
MPOJIYKT C METBI0 YBEIUYCHHS KaXyIIEHCs CTOMMOCTH TPOJYKTA W/WIM CHIDKEHUS Ce0ECTOMMOCTH
NPOAYKIUH, T.€. I TOJIYYEHHS HSKOHOMHUYECKOW BBITOJbl. DKOHOMHYECKH MOTHWBUPOBAHHAS
danbcudukanus BKIOYaeT pa3daBlieHHE MPOAYKTOB C TMOBBIIICEHHEM KOJIMYECTBA JIPYroro, YykKe
MPUCYTCTBYIOIIETO, BEIIECTBA (HApPUMEpP, YBEIWYEHUE COJEpPNKAHUS HEAKTUBHOIO MHIPEIUEHTA
MPOJIYKTA) MPHU YCIOBUH, UYTO TaKOE pa3z0aBiICHUE MPEACTABISET U3BECTHHIN MM BO3ZMOXHBIM PUCK JIJIS

3A0POBbs HOTpe6I/ITeJ'IeI71, a TaKXKe )IO6aBJ'IeHI/Ie HJIM 3aMCHY BCIUICCTB C LECJIIBIO MACKUPOBKU Pa3sBCICHUA
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WM 3aMCHBI MHTpearenTa [5].

Cornacuo tepmunosnoruu CILIA, Tumnsl panscudukanuy NUIEBBIX TPOAYKTOB BKIIOYAIOT:

e 3aMeHy - MOJIHOE MM YaCTUYHOE 3aMELICHHE MTUIIEBOr0 MHIPEJUEHTA WM LIEHHOTO KOMIIOHEH-

Ta MEHEe JOPOTMMU MHTPEIMEHTAMU WM CMECh0 MHTpenueHToB. Ilpumepamu Takoi danbcu-

(buKayK SABISIOTCA:

e jo0aBiieHHE MelaMUHAa B MOJIOKO C LIEJbIO IMOBBIMICHUS M3MEPSEMOrO 3HAYECHUS COACPIKaHUS

Oelika;

e jno0aBiieHHE BOJbI U JMMOHHON KHUCIOTHI B IMMOHHBIN COK, YTOOBI MOBBICUTh 3HAUEHUE TUTpPYE-

MO KMCIIOTHOCTH B KOHEYHOM IIPOJYKTE;

e Jo00aBlieHHE B 3aMOPOKEHHYIO PbIOY U PHIOHBIE MPOAYKTHI BIAroyAep>KUBAOLINX areHTOB U 13-

OBITOYHOI'0 KOJMYECTBA JIbAA (KOTOPBIA MOKET OBITh MOJIYYEH HE U3 IUTHEBOU BOBI).

e lcnonb3oBaHue HEOOOCHOBAaHHON MH(OpPMAIMU U OTCYTCTBUE JEKJIApallui COOTBETCTBUS - HC-

[0JIb30BaHKE JIOXKHBIX JIKJIapaluil 0 cTpaHe (WM PErHoHe) MPOM3BOACTBA MUILEBBIX MPOAYK-

TOB, MCIIOJIb30BAaHUH B UX COCTAaBE HE3aJCKJIAPUPOBAHHBIX BHJIOB )KUBOTHBIX /WM COPTOB pac-

TEHUH.

[Tpumepamu Takoi GanbCUPUKALMU SBIISIOTCS:

- MapKHpOBKa KOPOBBETO MOJIOKA KaK OBEUbEr0 WJIM KO3bEro; 3aMeHa TBEP/bIX COPTOB IMIIEHUIIbI

MSITKHMU;

- MapKHMpOBKa IPEYECKOr0 MM TYPELKOTO OJIMBKOBOI'O Maciia KaK UTaJIbsHCKOIO;

- 3aMeHa CUHTETHYECKMM BaHWIMHOM BaHWIMHA, OJIYYEHHOI'O U3 PACTEHHs BaHUIIU;

- [poJjaxa JI0CcOCs, BBIPAILIEHHOTO B aKBaKYJIbTYpE, KaK IUKOIO;

- Tmpojaxka MsCa JKMBOTHBIX, KOTOpPbIe OBUIM YKPaJACHbl W/WIM TOJYyYEHBI TPH TTOMOIIH

OpakoHbEpPCTBA (HAIPUMEP, B CIyYae ¢ MSICOM JUKHUX KUBOTHBIX) [1, 5-9].

B ortnmmune ot CIIIA EC He mmeer oO0uIenpu3HAHHOTO omnpeaeneHus (QaabCUPUIMPOBAHHON
numieBod mnpoaykuuu. 3akoHogarenbcTBO EC B 3HAYMTENBHOM CTENEHM COCPEIOTOYEHO Ha
0€30MacHOCTH MUIIEBBIX MPOJIYKTOB. B uncno 10 rpynm numeBoi NpoayKuuy, B OTHOLIEHUH KOTOPOM
HauOosiee 4YacTo BbIABIAIOTCA ciydau ¢anbcupukammn B EC, BXOIAT OJMBKOBOE Macio, pblda,
OpraHMYecKHe MULIEBbIE MPOAYKThI, MOJIOKO, 3€PHOBBIE MPOJYKThI, M€l U KJICHOBBIA cHUpOI, Kode U
yali, crienuu (cadpoi, MOPOIIKOOOpa3HBIM TEPel), BUHO, OMpe/eIeHHbIE BUIbI ()PYKTOBBIX COKOB [,
10].

Bmecte ¢ tem B EC co3mana oduuuanbHas oOpraHu3ainus, IeJdb KOTOPOW BBISBICHHE
(banbcuUIMPOBAHHBIX MUILEBBIX MpoaykToB, - Food Fraud Network (FFN). B ee coctaB Bxoaut 28
HAI[MOHAJbHBIX LEHTPOB - KOHTAKTHBIX TOYEK, Ha3HAUYeHHbIX KaxapiM wieHoM EC. JlanHas
OpraHu3alys npu3BaHa 00ecrneynTh TPAHCTPAHUUHYIO aMHUHHCTPATUBHYIO TIOMOIIb M COTPYAHUYECTBO
B Cllyuae, eclid TpedyeTcs mpoBeeHue JIeiicTBUil 6osiee ueM B 0HOM rocyaapcerse [1].

OTH HaIMOHAJIbHBIE OpraHbl MO BBIABICHUIO (albCU(PUIMPOBAHHBIX MUIIEBBIX MPOIYKTOB,
co3maHHble B coorBeTrcTBUU co cratbei 35 IloctanoBnenuss (EC) Ne 882/2004, mno3BossitoT

OCYIIECTBIISATE 0OMEH MHpopMalueil 0 BO3MOXKHOCTH (panbcuuKaluy NUIIEBONH MPOAYKIINU, a TaKxKe
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ciyaT 0a3oi Uit OOCYXKIEHHS W KOOPAWHAIIMU ACHCTBUN MO MpenoTBpamieHuio (ambcudukanum
nuieBoi npoaykuuu Ha yposue EC [11].

CBefieHHs O KOJHMYECTBE ciy4aeB (pambCH(UKANKMK MHUILEBBIX MPOIYKTOB MOCTYMAIOT 4Yepes3
Cucremy OBICTPOro pearMpoBaHus MPH NOSBICHUN ONACHOCTEH, CBA3aHHBIX C MUIIEBBIMHM IPOAYKTAMU
n kopmamu (Cucremy RASFF) [12]. Cucrema RASFF pa3zpaborana s omepaTuBHOro oOMeHa
uHpopmanueii Mexay rocynapctBaMu EC ¢ 1enpio 3ammThl MOTPeOUTENss OT JIIOOOH, Jaxe
NOTEHIMAJIbHOM, OMACHOCTH, BO3HUKAIOWIEH B pe3yibTaTe IMOTPEOJCHHsI MUIIEBBIX MPOJYKTOB.
OCHOBHOH 3a7ja4ueil JaHHON CUCTEMBI SIBJISIETCS IPEIOTBPAIICHUE Pa3MEIeHNs UiIu OT3bIB ¢ pbiHKa EC
IUILEBBIX MPOAYKTOB (MJIM KOPMOB), KOTOpPbIE MPEACTaBIAIOT 3HAUYUTENIBHBIA PUCK UL 370pPOBbs
noTpeOuTEeNs.

Pa3paGorka  TeopermueckOdi M MeTOHOJIOTMYECKOH  OCHOBBI  MCCJIEJOBaHUS.
CucreMaTu3upoBaHHbIE  MCCIEJOBAaHHMA B  JAaHHOM  HANpaBJICHUM  IPEIIOJaraloT  pa3BUTHE
METO0JIOTHYECKON M mpuOOopHOil 6a3. OCHOBBbIBasCh Ha O(UIMAIbHBIX JAHHBIX, OLEHUTh MAacIITad
cymecTByouen (anbcuukanuy MUIIEBBIX MPOAYKTOB — NPAKTUIECKHA HEBO3MOXKHO.

B ocHoBe OousipliMHCTBA HMH(OpPMAaLMM IO JAHHOM MpoOjeMe JiekaT SKCIEPTHbIE OLICHKH,
KOTOpbIE€ 3a4acTyl0 OCHOBaHbl Ha CYOBEKTHMBHOCTM M 0a3zupyroTcs Ha (pparMeHTMPOBAaHHOM
HECUCTEeMAaTU3UpPOBaHHOM  MaTepuasie. llosToMy aKTyanpHBIM — SBISI€TCA  CUCTEMAaTH3alUs U
YIBEpXKACHUE Ha 3aKOHOJIATEIbHOM  YPOBHEMEPOIPHUATHH 1O IIPEYINPEXIECHUIO
¢anpcudukanuii TUIIEeBON MPOIYKIUH U yAaKOBKU. [Ipenynpexxaenne  QanbCcupuKamu  BKIHOYACT
KOMILJIEKC MEpONPUATUH NPOPHUIAKTUUECKOW HANpPaBIEHHOCTH, COCTOSIIMH M3  CIEIyIOLIMX
aCIIEKTOB.

IlepBeiil acnekT:

1. MonuTOpPHUHT U aHAIN3 PBIHKA. [[pIMEHUTENHHO K PEIICHHIO TOCTABICHHOW IIEIH
HeoOXo/lMMa OpraHu3alus CHCTEMbl CKAHUPOBAaHUS pbIHKA, HAONIOJNEHHMS 3a COCTOSHUEM pbIHKA
YIAKOBKH, THUIIEBBIX MPOAYKTOB, OIpPENENCHUs] M OICHKH pPEaTbHOTO YPOBHS (allbCH(PHKALNH,
W3Y4EHHUS TCHICHIIUM.

2. Co3nanue 0a3bl JaHHBIX 0 ¢anbcudukanuy. baza nanHbIx GopMupyercst Ha OCHOBE

MOHUTOpHHTa. Bce  naHHBIE MO (anbCUPUIUPOBAHHON MPOAYKIMU JIOJDKHBI HPEACTaBIATh €000t
CTPYKTYPUPOBAaHHYIO B COOTBETCTBUU C OIPENEICHHBIMU MPaBUIAMH CHUCTEMY. DTO HAaydHbI€ CTaThH,
AHAJTUTHYECKUE M CTATHCTUUECKUE PACUeThl, HOPMATHBHBIE TOKYMEHTHI.
3. Ouenka u ynpaBjieHHE pUCKaMHM. PUCKM — 3TO BHIbl AEATENBHOCTH, NMPH KOTOPBHIX CYIIECTBYET
peangbHas ONAcHOCTb TMOSIBIEHMs Ha pblHKe (anbcuuiupoBaHHo  mpoaykuuu. Haydno
000CHOBaHHas  OLIEHKA pUCKOB TO3BOJSIET MPOBOJUTH MEPONPHUATUS TO  NPOoPUIAKTHKE
danbcuuKan, MUHUMH3AIWU CBS3aHHBIX C HEH MOpAIbHBIX M MaTepHaJbHBIX TIOTeph. B
PBIHOYHBIX OTHOUICHHSX OILIEHKAa PHCKOB MpPU aHAJIU3€ COCTOSHHS MPOOJEMBbI MO3BOJIUT MOCTPOUTH
COOTBETCTBYIOIIME  Oapbepbl, NpemnarcTByromue  ¢anscudukanum  (HampuMmep,  pa3paboTka
COOTBETCTBYIOIUX 3aKOHOB).

Opnoit u3 mpoOsieM NUIIEBOW MPOMBIIIJICHHOCTH SBJSETCS WJEHTHU(UKALUS MUIIEBON
HPOAYKIMH U yNAaKOBKU. OTCYTCTBHE YETKUX OLIEHOYHBIX KPUTEPUEB U 3a4acTyl0 METOJ0JIOTHUECKOM

68.31:1, CJIOKHUBIIHUECAd OKOHOMHUYCCKHUC YCIOBUSA W AKTUBHO PAa3BUBAKOIIHUECA TCEXHOJIOTHUU  —
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COJICHCTBYIOT YCJIOXXHEHHUIO Ipoliecca WIACHTH(PHUKAIUU. DTOMY CONYTCTBYET YBEIHUYEHHUE CIydacB
danpcudukanmm.

[TosTromy pa3paboTKe MPUHIMIIOB W TPHUEMOB BbIABICHUS (anbcudukanum ciegyer
yIensITh 0co00€ BHUMAaHUE KaK OJHOMY W3 IPHUOPUTETHBIX HANpaBICHUN oOecleueHus KadyecTBa U
0€30MacHOCTH MUILEBBIX MPOJYKTOB U YIIAKOBKHU.

CucreMaTHU3UpOBaHHbIE WCCIENIOBAaHMS B JaHHOM HANpaBJICHUHU IPEINOJaraloT pa3BUTHE
METOJIOJIOTUYECKOW u  mpubopHoit 6a3. OcCHOBBIBasCh Ha OQUIMANBHBIX JaHHBIX, OIICHUTh
MaciiTad cymecTByrone (anbcupuKaluyd MHUIIEBBIX MPOAYKTOB — MPAKTHYECKHM HEBO3MOKHO. B
OCHOBE OOJIBIIMHCTBA HMH(OpPMAIMKM MO JaHHOW MpoOieMe JeKaT SKCIEPTHbIE OLIEHKH, KOTOpPbIE
3a4acTyl0  OCHOBaHbl ~Ha  CYOBEKTHMBHOCTM M  0OasupyloTcs Ha  (pparMEHTHPOBAHHOM
HECUCTEeMAaTU3UPOBAaHHOM  MaTepuane. lloaToMy akTyanbHBIM  SBISIETCA  CHUCTEMAaTH3alUs |
yTIBEpXkKACHUE Ha 3aKOHOJIATEIbHOM  YPOBHEMEPOIPHUATHH 1O MPEyIPEKICHUIO
danbcudukanuii TUIIEBON TPOAYKIIUN U YITAKOBKHU.

Ha mnoreHnmanbHO OMAcHBIX Y4YacTKax JOJDKHBI OBITh  YCTAHOBIICHBI JIOMOJHHUTEIBHBIC
(GOpMBI OTYETHOCTH, BBEIEHBI W PACIIUPEHBI DJIEMEHTHI BHEIIHETO KOHTposs Hu jap. llpumepom
yCTaHOBJICHHS TAKOTO Oapbepa MOKET CIIY’KUTh METOJl ayTeHTH(PHUKAIUU MPOJIYKTA,
OCHOBaHHBIM Ha HCIIOJIb30BAHUU MAapKEpPOB, KOTOpbIE MOTYT OBITh BCTPOEHBI B YIAKOBKY, YTOOBI
o0ecreynTh YHHUKAJIBHYIO 3allUTy OT TOJJEIOK M TPOBEPKH IIEIOCTHOCTH YHaKOBAHHOTO
HPOJIYKTA.

Bropoi acniekr:

1. JloxazarenbHas Oa3a.

[IpaBoBas u noka3arenabHas 0a3a CTPOMTCS HAa METOIOJIOTHH BBISIBICHHS (hanbcuuKau u
BKJIIOYAaeT METOJWKH YCTAaHOBJICHUS TPU3HAKOB (QanbcuduKanuy, ompeaeieHne, KakuM o0pa3om,
Ha KakoW CTajuM, KOrja, rjae, KeM IMpousBeaeHa (anbcuduKalnys U KTO OTBETCTBEHEH 3a Hee. OTH
JeWCTBUSL JTOJDKHBI TPOBOJUTHCS MO0 PETJIAMEHTY paccieloOBaHUS B paMKax BHEIIHETO ay/uTa,
JIAFOIIETr0 JIETUTUMHOCTD TOJNYYEHHBIM JaHHBIM. [l JOCTHKEHHsS OTOH IeMu  HEeoOXO0IUMO
pa3paboTaTh  METOJOJIOTHIO  BBISABIEHHUS (QanbCU(UKaLNUK, KOTOpas BKIOYAET OpraHu3aluio
aKKpEe/IMTOBAHHBIX MMEHHO B 3TOH oOsiacT jJabopaTopuii, pa3pabOTKy CHENHUaIbHBIX IOJXOJ0B H
METOJIOB BBIABJICHHS B TPOJYKTEe NPU3HAKOB (ambcuduKaiuy, co3JaHue MIKOJIBI JKCIEPTOB,
OpPraHu30BaTh CUCTEMY KOHTPOJISI M MPOCIEKUBAHUS MPOIYKTA OT CHIPhS JI0 TIOTPEOHTEIIS.

2. MeTonpi.

Pa3zpaGoTanHble B MUINEBOW NPOMBINUIEHHOCTH METOJbl B OCHOBHOM HaIlpaBJ€Hbl Ha
oTIpe/ieieHHe KadecTBa M OE30MacHOCTH MPOAYKTOB W YIaKOBKH. MeETONOB, TpeAHA3HAYCHHBIX IS
pemieHust 3ajad  BBISBICHHS (aTbCUPUKAIMKA TPOJYKTOB - OTPAHWYCHHOE KOJIMYECTBO. TOIBKO
OTJICJIbHBIE PEe3yNbTaThl (PU3UKO-XMMHUYECKHX, OMOJIOTMYECKUX, MHKPOOHMOJOTHUECKUX HCCIIET0BaHUMI
MOTYT COOTBETCTBOBaTh CHEIM(HKEe TpeOOBaHUM, MpPEabSBIAEMBIX K padoTe 1O BBIABICHUIO
banscudunupoBaHHou mpoaykiuu. [TorTomy HE0O0X0oauMO pa3paboTaTh CIENUaIbHBIE METO/IH,
MO3BOJISIFOIIME  BBISBIATh  (DaTbCUPUKAIMIO THIIEBBIX MPOAYKTOB W YHNAKOBKH, C Yy4E€TOM
cneun(uku OOBEKTOB M KOHKPETHOW IeNM HCCIAeJOBaHUA. OTH METOJbl JOJDKHBI OTBEYaTh

YCJIIOBUSAM 3(1)(1)CKTI/IBHOCTI/I, AOCTYIHOCTH, TOYHOCTH U BOCIHPOU3BOAUMOCTH, 0e30MmacHOCTH H
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skOHOMMYHOCTH. Ilockonbky ¢anbcudukanus TtpaHchopMHUpYyeTCs, COOTBETCTBEHHO, M METOMAbI
oOHapyXeHHs JOJDKHBI IOCTOSHHO —a/IalTHPOBAThCSl M COBEPIICHCTBOBaThCA. Ha OCHOBE HaydHBIX
METOJZIOB  pa3palaThIBAIOTCS MPHUEMBI, METOJUKH, CO3JAIOTCSI AaKKPEIUTOBAHHBIE AKCIIEPTHBIC
naboparopuu.

I1. JlaGoparopumu.

3akmioueHue 1o  ompenesieHuo  ¢anbcudukanuu  OyaeT NPU3HAHO JIETUTHMHBIM
UCKIIIOYUTEIBHO B TOM CIly4ae, €CJIM BBIAABIIAs €ro J1abopaTtopusi SBISETCS aKKpEAUTOBAHHOM, 4TO
NOATBEP)KJAET €€ KOMIIETEHTHOCTh, CO3/JaeT MpaBoBYK 0a3zy /s TNPU3HAHUS pe3ylbTaToB
IPUMEHSEMbIX J1abopaTopuell METONOB BBIABICHHUS W HU3MEpPEHMs], YyKa3blBaeT Ha OQHUIMAIBHO
NPU3HAHHYIO TOCYIapCTBOM KOMIIETEHTHOCTh aKKPEIUTOBAHHBIX JTa00paTOPU.

V. OKCIepTHl.

OOHapyKUTh MOLIEHHUYECTBO B IMUIIEBOM LIENH BO3MOKHO, TOJIBKO KOI'JIa U3BECTHO, YTO
UCKaTh, Kakoi BUJ (aibCcUpUKaALMK, HApUMEp, KaKOM KOMIIOHEHT COCTaBa MMIIEBOIO MPOAYKTA WIIH
yIakoBKUA.  TOJIBKO 3KCIEPTBI MOTYT OIpPENeNIuTh, Yero HE JOJDKHO OBITh B MHUIIEBOM IPOIYKTE
M YIaKOBKE M YEro He XBaTaeT TMPOAYKTY W HWHTEPIPETHPOBATH IOJyYCHHBIC DPE3YIbTaTHI.
Okcnepr, HOMUMO 001I1eN3BECTHBIX, OOLIEeIOCTYIHBIX ~ 3HAHUH, JOJDKEH o0nanaThb
y3KONPO(ECCHOHANBHBIMA ~ HAaBBIKAMM, KOMIIETEHTHOCTBIO B  O0JIACTM IMIIEBBIX TEXHOJOIHH,
HYTPUIMOJIOTHY, HYTPUUEBTHKH, XAMUH W OHOXMMHUU MHUIIU. DKCHEPT JIOJDKEH BJIQJICTh
METOJaMH XMMHUYECKOH TEXHOJOTMH, OWOXMMHH, MHUKPOOMOJOTHH, 3HATh TEXHOJOTHYECKHUE
npuemMbl 00pabOTKH CBIPbsI U ObITh 3HAKOMBIM C COBPEMEHHBIMH aINapaTypHO -TE€XHOJOIMYECKUMHU
CXEMaMH.

ANTOPUTM  TPOTHBOACWUCTBUS  (albCUPUKAIMM - 3TO  KOMIUIEKC  Mep, KOTOpbIe
O0OBEIMHSIIOT JIBA MPEIBIIYIINX HAIPABICHHUS. DTH MEPHI CIIEAYIOIINE:

1. Unentudukaiyss KOHKPETHOTO 0OBEKTA.

2. BeisiBenue Bua u crnoco6da danbcudukanmm.

3. Haxoxnenue Toro, kem, Korja npousBeaeHa (anpcuduiupoBaHHas TPOAYKIHS U KTO 32 3TO

HECET OTBETCTBEHHOCTb.

4. Camoe TriaBHOE€ — 3TO aOCOJIOTHAas OTBETCTBEHHOCTb MPOU3BOJIUTENS B LENH

«M3rOTOBHUTENb—IIPO/IABEID) 32 MPOU3BENCHHYIO MPOIYKINIO U CAHKIIMU TI0 OTHOIICHUIO K HAM B

ciydae Jloka3zaHHOTro (akta panbcudpukanuu [13].

Takum  oOpa3oM, aidropuT™M oOmpenenseT KeMm, Korgja M Kak ObUl  IPOU3BEACH
banbcupuIUpOBaHHBIN MPOIYKT.

Qanbcudukanuy MOABEPrarOTCS HE TOJIBKO TOBapbl, HO H TOBAaPOCONPOBOJUTEIHLHBIC
JOKYMEHTHI, CepTU(HUKATHI Ka4eCcTBa, 0€30ITaCHOCTH, CTPAHBI MIPOUCXOKICHHS, TOBAPHBIC 3HAKH U TaK
nanee. Ilpu ¢anbcudukanuu ToBapoB OOBIYHO MOABEpPraercsl MOJJENKE MOJUIMHHOCTH OJHA WU
HECKOJIbKO ~ XapakTepUCTUK ToBapa. IlosTtoMy pasnuuaroT cienymooume BuIbl (anbcupuKkaiu
TOBApOB: accopTUMeHTHast  (BUIOBas);  KAuyeCTBEHHAs,  KOJMYECTBEHHAs, CTOMMOCTHas;
WHQOpPMaMOHHAast, KOMIUIeKCHas. Kaxaplii Bua —GanbCUPUKAIMA  HMEET CBOU XapaKTEpHBIC
CMocoObl TOAJICNIKM TOJUIMHHBIX TOBAapOB, a MNpPU KOMIUIEKCHOW - COYeTaHHE pPa3IUyYHBIX JBYX,

TpEX N BCEX IIATH BHUJIOB. EcrecTBeHHO, qTo npu KOMILIEKCHOM (I)aJ'IBCI/I(l)I/IKaI_II/II/I
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HEOOXOJMMO YCTAaHaBIMBAaTh 3HAYMMOCTh KaXJIOTO OTAEIBHOTO BHJAa Ha MOJAJEIKY TOBapa B
LIEJIOM.

Hanpumep, xadectBeHHas (Qanbcudukanus - 5TO TMOAJEIKAa MNPOAYKIMH C IMOMOIIBIO
OUILEBBIX M HEMUIIEBBIX [00aBOK JUIsl YIYYIICHHUS OPraHOJICITUYECKHX CBOWCTB npu
COXpPaHEHHWU WM yTpaTe JAPYyruX TMOTPEOUTENbCKUX CBOMCTB WM 3aME€Ha MPOAYKTa BbICIIEH
rpagauun  KadectBa  Husmeil.  KadecTBeHHON — ¢anbcudukanumeid  cuuTaeTcsi — NPUMEHEHUE
paspeuI€HHBIX M HEpa3pelEHHBIX J00aBOK, HEMPEAYCMOTPEHHBIX  pELenTypod, C  IeNblo
BBEJICHUS B 3a0NMykJeHHe NOTPeOUTEeNs] OTHOCHUTEIBHO WCTUHHBIX MOTPEOUTETBCKUX CBOWCTB
OpoayKTa. OTO MOJKpalIMBaHHE WJIM apoMaTu3alus NpPOAYKTa, HE MPEAyCMOTpEeHa TEXHOJIOTUEeH
NpeAHAa3HAYeHHOW JaHHOMY MpoAyKTy. [IpuMepoM, MOTyT CIIy)KUTh O€3alIKOTOJIbHBIE HAIHUTKH C
YaCTUYHOM WJIM TOJHOW 3aMEHOW caxapa MOJCIACTHTEISIMHM, C HCIIOJb30BAaHUEM CHHTETUYECKHX
KpacHuTeseil 1 apoMaTu3aTopoB, KOTOPbIE HE MPEIyCMOTPEHBI PELIETITYPO.

Bona, kak yHuBepcalbHBIM pa30aBUTENlb HATYpPalbHOTO MPOAYKTA, YAaCTO HCIIOJIb3YyeTcs Mpu
Ka4eCTBEHHOH (anbCcuUKaMi B HE3HAUYMTENBHBIX KOJMYECTBAX JIMOO MPOAYKT YBIAKHSCTCS
TEM WIH HWHBIM CIOcOO0M (Hampumep, caxap, CyXO(pyKThl W JpYrHe BBICYHICHHBIE HPOIYKTHI
YBIIQXKHSIOTCS BO BJIQYKHOM TIOMEII[CHHH).

Qanbcudukanyus MHOTHX  [POJOBOJLCTBEHHBIX TOBApOB  MyTeM  100aBIEHUS  BOJbI
OJIHOBPEMEHHO COTIPOBOK/IACTCS BBEACHWEM M KOMIIOHEHTOB, IEPEBOSIINX W3JIUIIEK BIATH B
KOJUIOMJTHOE€ WJIM 3MYJIbCHOHHOE cocTosiHue. Tak, mpu J00aBieHUM BOJbl B KOJIOACHBIE W3JENIUS
BBOJST JOIMOJIHUTEIBHO Kpaxmall, )KeJaTWH, MEeKTWH, KamMeId M T.I. A Tmpu J00aBICHUU BOIBI B
MIOKOJAJHbIe M3AENUs WM Tha3ypb BHOCAT JeUUTHH W T.4. JlokazaHo, uro pas3baBiieHue
NUIEeBbIX nOpoayktoB Ha 10% Bomoit wnm JApyrMMu  HMHEPTHBIMH 1O BKYCY W 3amaxy
KOMIIOHEHTaMH, JIETYCTaTOpaMH, a TeM OoJiee PSIOBBIMH MOTPEOUTENSIMH He 3amedaercs. JIumpb mpu
25—30%-x pa30aBIeHMsIX Kak OOJBIIMHCTBO JAEryCTaTOPOB, MOTPEOUTENM HAUMHAIOT YKa3bIBaTb
Ha BOJSTHUCTOCTH, pa30aBI€HHOCTh BKYCOBOTO OIIYIICHUSI.

Tak, B KoybacHble W3IeNMs paspemiaercss BBOAMTH 10 25%  pasnu4yHOrOo, Tak
Ha3bIBAEMOTO "HETPaIUIHOHHOTO" CBhIPbst (MOJIOUHBIC OEJKH, COCBbIC OCIKH, THAPOJIM3aThI KOCTH,
nepa, COCAMHHUTEIBHOW TKaHM M T.I.) M TakuM 00pa3oM (OPMHPOBATH HOBBI ACCOPTUMEHT
JTAHHBIX W3/ICITHH.

Yame Bcero QaibCUPUIIUPYIOTCS MOJOYHBIE TPOAYKTHl, B KOTOPBIX JUISL JIOCTHKEHUS
COOTBETCTBUSI ~ HOPMATMBHBIX  (DU3MKO-XMMHYECKHMX  IOKa3aTeled  4YacTo  JKMBOTHBIA KU
3aMEHSIOT PACTUTEIbHBIM, HalpUMep, HaJbMOBBIM MAacliOM, MacCOBYIO JI0JI0 Oelka B MPOJYKTax
TIOJIJIEP)KUBAIOT HA CTAHIAPTHOM YPOBHE, H00ABIISs MEJIaMUH (230TUCTOE BEIIECTRO).

[Mpn danpcudukamum Mema B TPOAYKT BHOCAT caxap, I JOCTIDKEHUS KOHCHUCTCHIIUH
N00aBISAIOT Kpaxmaj. Y TMOAJENBHOTO Mela NPUBKYC JIEJCHIa WIM %OKEHOro caxapa, Mel He
TSHETCS, TAKOH MPOJYKT PEKOMEHIYIOT XpPaHUTh B XOJIOAUIIBHUKE.

[Ipu mpomsBoacTBE KpaOOBBIX Majo4eK HETOOPOCOBECTHBIH  MPOU3BOAMTENH  BMECTO
6esoro peIOHOTO (hapia (CypruMHu) BHOCST COEBBIi OSITOK, KpaxMall, yCHInuTelb Bkyca [14, 15].
HNudopmanuonnas ¢anbcuduxanuss — oOMaH nNOTpeOUTENsT C TMOMOINBIO HETOYHOH WK

UCKa)KEHHOH (JI0HOIT) HH(OPMAIIUK O COCTaBE U CBOMCTBAaX TOBapa.
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CnocoOnl  noBenmeHuss WHGOPMAIMKM O COCTaBE M CBOMCTBAX TOBapa [0 MOTPEOUTENsS B
HACTOSAIIEe BpeMs periaMeHTHpyloTcs 3akoHoMm 'O 3ammre TmpaB  morpedburens’, Tae
YKa3pIBae€TCs, Ha Kakod ToBap WIM TpYIIY TOBApOB JOJDKHA HAHOCUTbCS Ta WM UHas
MapkupoBka. MHdopmanmoHHass 3ammra — 3TO KOMIUIEKCHasl 3a7aya, KOTopas IpelycMaTpUBaeT,
HampuUMep, 3alMTy OT MOoAJdeJKH camoil ynmakoBku. CerogHsi mojurpadusi BBICOKOTO KauecTBa
CTAHOBUTCS  JOCTYIIHOM IIUPOKOMY KpYry 3aka3uukoB. KommpyoT yIakoBKy H3BECTHOHN
TOProBOro OpeHJa M HANOJHSAIOT €€ COMHHUTEIbHBIM COJAEPKUMBIM. A BOT MarepHalbl,
OpeqHa3HAYeHHbIE Uil  W3TOTOBJCHHUS  CIEUUAIbHBIX  3AIIUTHBIX JITUKETOK, OCOOCHHBI U
YHUKQJIbHBl Il Ka&XJIOTO BUJA MNPOAYKTa. MeTKH, YKa3blBalOIIME Ha MOJJIMHHOCTh TOBApa,
HaXoJsTCs Ha NOBEPXHOCTU WM K€ MOTYT OBbITh BBEJIEHBI BHYTPb JIMLIEBOIO MaTepuajla WIN Kiles,
a TaKKe HAaXOOUTbCS NOJ HUMU. DPUPMBI-IPOU3BOIAUTENH, JOPOXKAIIUE PpENyTalUel, BBIHYXICHbI
BBIJICJISITh CPEACTBA HAa MOCTOSHHOE YCIIOKHEHHE YNAKOBKM Ui CBOEH MPOAYKLUHU WU 3aKa3bIBaTh
3alUTHBIE HAKIEHKH, HAampuMep, HACHTU(UKAIMOHHBIE MApPKU JJIS AJKOTOJIsl, STUKETKU M YIIaKOBKa
CO CHEUMaJIbHBIMU 3HAKaMU — BOJSHBIMM, METAJUIMYECKUMU HUTAMU U Jp., CIelMaabHas Oymara ajs
ATUKETOK.

OpnHo#t w3  pasHOBHAHOCTEH HWHPoOpManuMoHHON  (anbcudukanuu TOBapa  SABISETCS
danbcudukanus ¢ TMOMOIIBIO YHAKOBKH TMOTPEOMTENHCKOW. YIakoBKa -  COCTaBHas 4acTh
TOBapa, ONpENCIAIONmAas BHENIHWKA BHJ  yNAKOBAaHHOW  mpoayknuu. MpeHtudunupyromme
(GYHKIIMM TPUCYIIM YIMAaKOBKE B MEHBIIEH CTENEHH, 4eM MapKupoBke. Ee OocHOBHOU (yHKImeH
ABJIAETCS NPEJOXpAaHEHUE ToBapa OT MOTEpPb, a OKpYXKarloued cpenbl OT 3arpsasHeHus. OagHako
OpUBIIEKaTeJIbHAsT MO BHEHIHEMY O(GOPMIICHHIO YIaKOBKA MOKET MpUAAaTh HEMOBTOPUMBIN BHJ
TOBAapy, CIYXHTb JUIsI LeJNed WACHTU(UKAUN ToBapa TIOTpeOHUTeNeM, B pe3ylnbTaTe dYero
co3ialTcsd NOoTpeduTenbckue mnpeanoureHus. Hampumep, opurumHaibHble 1o ¢GopMe U OKpacke
Kepamuueckue OyThlUIKM Pukckoro Oanb3ama, CTEKJISHHBIE OYTBUIKM JUIsL BOJIKH «XOPTHLA,
«XneOHBIN  Jap» JIETKO Y3HAaBae€Mbl M CIYXKaT JUIsl TMOTPEOUTENss BaXHBIM OTJIIMUYUTEIHHBIM
HPU3HAKOM.

OObekToM (anbcudUKauU SABISETCS MMEHHO IPHUBJIEKATENbHAS [0 BHEIIHEMY BHUAY
YIIaKOBKa, UMUTHUPYIOIIAs NPOIYKT BBICOKOTO KauyeCTBa, XOTS COJIEP)KMMOE YIIAKOBKU 4Yallle BCEro
oKa3bIBaeTcs panbCcuuIIpPOBaHHBIM.

BoiBoabl. ®@anbcudukanys NUIIEBBIX NPOAYKTOB U YINAKOBKM HETaTUBHO BIMSET Ha
pas3BUTHE BCETro OOIIECTBA, HAHOCUT MOpPAJIbHBIN yIIepO, CBA3aHHBIM C MOJPHIBOM pENyTallid CTPaHbI
KaKk TOProBOTO M J€JIOBOIO MapTHepa, yTpaToil JOoBepus K TOCYAapCTBY B BO3MOXHOCTH COOJIO/ATH
OoOLIeNpUHATEIE B MHpPE HOPMBI M TpaBWia. BbIIeU3I0)KEHHbIE Mepbl MPOTUBOJCHCTBUS
¢danbcudukanuy BHICTYNAIOT KaK eIuHas CTPYKTypa, B KOTOpPOM BC€ MOIXOAbl OOBEAMHEHBI B

CANHOC IICJIOC.
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ORZAQ MOHSULLARI VO QABLASDIRICILARIN SAXTALASDIRILMASININ
QARSISININ ALINMASI UCUN TODBIRLOR

Verxiveker Yakov
Elena Miroshnichenko
Odessa Milli Qida Texnologiyalart Akademiyasi, Odessa, Ukrayna

Xiilass

Qida sonayesinin problemloarindon biri do gida mshsullarinin vo gablasdirmanin identifikasiyasi
vo saxtalasdirilmasidir. Aydin giymotlondirma meyarlarinin vo ¢ox vaxt metodoloji asasin olmamasi,
maoveud iqtisadi sorait vo foal inkisaf edon texnologiyalar identifikasiya prosesinin miirokkabliyino sobob
olur. Bu, saxtalagdirma hallarinin artmasi ilo misayist olunur. Qida saxtakarligi igtisadi moanfaat aldo
etmok mogsadila gida mohsullarinin torkibi ilo bagli istehlakgilarin aldadilmasidir. ©n ¢ox saxtalagdirilan
mohsullar zeytun yagi, sorab vo digar spirtli igkilor, adviyyatlar, ¢ay, bahq, bal, sid va siid mahsullar, ot
vo taxil mohsullari, meyvs siralori asasinda hazirlanmis igkilor, adviyyatlar, gohvadir. Eyni zamanda,
saxtalasdirilmis gida mohsullarinin bas vermo tezliyi haqqginda kifayst godor dolgun molumatlar tokca
Rusiya Federasiyasinda deyil, ham da diinyanin biitiin inkisaf etmis 6lkalarinds méveud deyil. Bu onunla
olagodardir ki, belo mohsullarin istehsal¢i vo saticilarinin mogsadi ilk névbads iqtisadi semara aldo
etmokdir. ©rzaq firildagegiligi hadisslorinin oksariyyoti askar edilmir, ¢iinki onlarin istehsali adoton gida
tohliikasizliyi riski yaratmir va istehlakeilar ¢ox vaxt gida keyfiyystindo azalma hiss etmirlor. Beynalxalq
molumatlarin vo Avrasiya Iqtisadi Ittifaggmin (EAEU) molumatlarinin tohlili géstordi ki, orzaq
mohsullarinin  keyfiyyatinin yaxsilasdiriimas: vo EAEU bazarlarinda satilan saxtalasdirilmis orzaq
mohsullarimin  migdarimin  azaldilmas: tgiin  asagidakilari etmok lazimdir: saxtalasdirilmis mahsul
anlayisini totbig etmok. Texniki reglamentlora gida mahsullari; gida mahsullarinin hagigiliyini vo onlarin
torkibinda yeyinti sanayesinds istifadasine icaza verilmayan maddalorin olmasini tasdiq edan tsullarin
siyahisim genislondirmok; mocburi talobloro cavab vermoyon gida mohsullarinin dévriyyasinin biitiin
istirak¢ilarimin mosuliyyat prinsipini ganunvericilik saviyyasindo miioyyan etmok; gida mohsullarinin
keyfiyyat gostaricilarini texniki reglamentlora daxil etmok; gida mohsullarinin keyfiyystino dévlstloraras
Vo dovlot standartlarinda verilmis toloblora mocburi riayst olunmasini totbiq etsin. Odur ki, gida
mohsullarinin  vo gablasdirmanin  keyfiyyatinin vo tohliikssizliyinin tomin edilmosinds prioritet
istiqamatlordon biri kimi saxtalasdirmanin askar edilmasi prinsip va tsullarinin islonib hazirlanmasina
xisusi diqgat yetirilmalidir.

Acar sozlor: identifikasiya, saxtalasdirma, gida mohsullari, gablagdirma, keyfiyyat, tohliikasizlik,

todgiqat tsullart
42


http://www.bbc.com/news/science-environment-29047911

Texnika va Agrar elmlori Technical and Agrarian sciences
2024-cii il, Ne 2 (8)- soh. 32-43 2024, Ne 2 (8), pp. 32-43

EVENTS TO PREVENT COUNTERFEITING OF FOOD PRODUCTS AND PACKAGING

Yakov Verkhiveker, Elena Miroshnichenko
Odessa National Academy of Food Technologies, Odessa, Ukraine

Summary

One of the problems of the food industry is the identification and falsification of food products
and packaging. The lack of clear evaluation criteria and often a methodological basis, the current
economic conditions and actively developing technologies contribute to the complication of the
identification process. This is accompanied by an increase in cases of falsification. Food adulteration is
the deception of consumers regarding the composition of food products for the purpose of obtaining
economic gain. The most frequently counterfeited products are olive oil, wine and other alcoholic
beverages, spices, tea, fish, honey, milk and dairy products, meat and grain products, drinks based on
fruit juices, spices, and coffee. At the same time, sufficiently complete data on the frequency of
occurrence of falsified food products are not available not only in the Russian Federation, but also in all
developed countries of the world. This is due to the fact that the goal of manufacturers and sellers of such
products is primarily to obtain economic benefits. Most food fraud incidents go undetected because their
production does not typically pose a food safety risk and consumers often do not notice a reduction in
food quality. The analysis of international data and data from the Eurasian Economic Union (EAEU)
showed that in order to improve the quality of food products and reduce the amount of falsified food
products sold in the EAEU markets, it is necessary to: introduce the concept of falsified food products
into the Technical Regulations; expand the list of methods confirming the authenticity of food products
and the presence of substances in them that are not permitted for use in the food industry; to establish at
the legislative level the principle of responsibility of all participants in the circulation of food products
that do not meet mandatory requirements; introduce food quality indicators into technical regulations;
introduce mandatory compliance with the requirements for food quality given in interstate and state
standards. Therefore, the development of principles and techniques for identifying falsification should be
given special attention as one of the priority areas for ensuring the quality and safety of food products and
packaging.

Key words: identification, falsification, food products, packaging, quality, safety, research
method
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Ozet. Cerrahinin en temel konusu olan yara, veteriner hekim, tekniker ve hayvan sahipleri igin
biiyiik bir sorun olusturmaktadir. Son giincel bilgiler, acik yaralarin altinda yatan patofizyolojiye dair
en kiiciik ayrtilar1 aydinlatmis olsa bile yara tedavisi ve bakimi ile ilgili temel ilkeler énemini
korumaktadir. Glinimiizde insan hekimligi ve veteriner hekimlikte sayisiz ticari yara bakim firiinii
ve topikal ajan bulunmaktadir.

Yara sagaltiminda basarili olmak igin derinin anatomi ve fonksiyonlarmin iyi bilinmesi gerekir.
Yiuzeysel (siiperfisiyal veya subpapillar) pleksus, orta (kutanoz) pleksus ve derin (subdermal veya
subkutan) pleksus olmak tizere {i¢ vaskiiler agdan beslenen deri, viicudu dis etkenlere kars1 koruma,
duyu organi olarak gorev yapma, beden isisinin diizenleme, sekresyon (salgi), ekskresyon (zararh
maddelerin atilimi), bagisiklik ve D vitamini sentezi gibi birgok isleve sahiptir.

Bu makalede, derinin yapisi ve fonksiyonlari, yara olusumuna neden olan faktorler, basing iilseri
(dekiibit iilseri, dekiibit yarasi) ve sagaltimi, yara bakimi ve agri yonetimi 6zetlenmistir. Dekiibit tlser
tedavisinin en onemli basamag: yara temizligidir. Yara serum fizyolojik veya yara hijyeni bozuldugu
diisiiniildiigiinde uygun bir antiseptik soliisyonlar temizlenmelidir. Oli ve nekrotik artiklarin
bulundugu ve yeterli kanlanmanin oldugu yaralarda cerrahi, otolitik, emzimatik, larval ya da
mekanik yontemlerle debridman gereklidir.

Oncelikle hasta icin temiz, rahat bir ortam saglamak ve stresi en aza indirmek gerekir. Hasta
idrar, fekal materyal ve bakteri tremesini kortikleyen diger Kkirleticilerden uzak tutulmalidir.
Agn kontrolii hayvan refahi ve yara iyilesmesi agisindan 6nem tasiyan bir uygulamadir. Agrinin
siddetlenmesi yarada iyilesme siirecinin sekteye ugradiginin veya enfeksiyon sekillendiginin
belirtisi olarak dikkate alinmalidir.

Anahtar kelimeler: deri, yara, faktor, basinc iilseri, agri yonetimi, tedavi

Giris. Bedeni distan saran ve en genis alanm1 kaplayan deri, cesitli fiziksel, kimyasal
vemikrobiyel etkenle siirekli olarak karsi karsiya geldigi i¢in ilk savunma hatti olarak organizmayi dis
etkilere kars1 korur, metabolizma ve termoregiilasyona yardimci olur. Bu olusum ve diger dokular,
kendi direnclerinin iizerinde mekanik etkilere maruz kaldiklarinda, anatomik biitiinlikleri
bozularak yara sekillenir ve ilgili olusumlarin fonksiyonlar1 sekteye ugrar [1,s. 225-247].
Yara sekillenen bolge mikroorganizmalara kars1 korumasiz kalir ve direct kontaminasyon sonucu lokal
velveya sistemik enfeksiyonlar gelisir. Yara iyilesmesi, sekillenen bozukluklar1 onarmak igin cesitli

hiicrelerin  koordineli bir sekilde rol aldigi dinamik ve karmasik multifaktoryel bir dogal siireci
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kapsar ve yara onarimi uzun bir periyotta tamamlanmis olur [2, S. 396-404].

Yaralanmalarda ilkyardim ve sagaltimimn amaci, ortaya ¢ikan diger hasarlari (Sivi ve kan kaybi
gibi) oOnlemek, degisik yontemlerle dokularin anatomik biitinliklerini yeniden kazanmasini
saglamak ve viicudun kendi kendini onarmasi i¢in ona optimal ortam yaratmaktir [3, s. 128-137].

Yara ve iyilesmesi konusunda yapilan sayisiz arastirma sonucunda, en ufak ayrintilar bile
aydinlatilmis,  her  bir lezyon i¢in ideal sayilabilecek  olgiide  bilgileri  igeren
dokiimantasyonlar olusturulmustur. Ancak, yara tedavisi 6nemini her zaman koruyan temel cerrahi
konulardan biridir. Bu yazida yara bakimi, yonetimi ve giincel tedavi yontemlerinin sunulmasi
amaglanmustir.

l. Arastirma nesneleri ve arastirma yontemleri

Arastirma nesnesi olarak Kars Kafkas Universitesi Veteriner Fakiiltesi'nde yetistirilen ve bakimi
yapilan hayvanlar ile tedaviye kabul edilen hayvanlar alindi.

Arastirma yontemi, ekipman ve materyal olarak Kafkas Universitesi Veteriner Fakiiltesi'nde
kullanilan modern arastirma yontemleri, tibbi alet ve malzemeler kullanildi.

1. Arastirmamn teorik ve metodolojik temeli

Derinin yapisi ve fonksiyonlari

Yara sagaliminda basarili olmak igin derinin anatomi ve fonksiyonlarinin iyi bilinmesi
gerekir. Ytzeysel (siiperfisiyal veya subpapillar) pleksus, orta (kutan6z) pleksus ve derin
(subdermal veya subkutan) pleksus olmak iizere ii¢ vaskiiler agdan beslenen deri, viicudu dis
etkenlere kars1 koruma, duyu organi olarak gorev yapma, beden 1sisinin diizenleme, sekresyon (salgi),
ekskresyon (zararli maddelerin atilimi), bagisiklik ve D vitamini sentezi gibi birgok isleve sahiptir.

Deri ti¢ katmandan olusur [1, s. 225-247; 2, s. 396-404].

Epidermis: Derinin yiizeysel tabakasidir. Su ve enfeksiyon etkenlerine karsi bariyer olusturur.

Dermis: Deriye direng ve elastikiyet kazandiran kollajen, elastik yapilar ve retikiiler fibriller
igerir.

Hipodermis (subkutan doku): Viicut i¢in koruma ve izolasyon islevi goren konnektiv ve
adipoz dokudan olusmustur.

Yara nedir? Yara, fiziksel, kimyasal, termal, mikrobiyal veya immiinolojik etkenlere bagl
olarak canli bir dokunun hiicresel, anatomik ve fonksiyonel siirekliliginin bozulmasidir [2, 5.396-404;
4,s.129-142].

Yara olusumuna neden olan faktorler
Birgok faktor tek basina veya kombine olarak yara olusumunda etkilidir [1, 225-
247].
e Travmalar (batici, kesici, ezici cisimler, basing)
e Enfeksiyon
e Yanik ve donma
e Hayvan i1sirmalari ve bocek sokmalari

e Vaskiiler bozukluklar (arteriyel yetmezlik, vendz durgunluk) « Metabolik bozukluklar

(diyabet)
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e ilag etkilesimi ve yan etkileri « Immun sistem yetmezligi.

Basing iilseri (dekiibit iilseri, dekiibit yarasi) ve sagaltim

Dekiibit tlseri, uzun siireli yatisa bagli olarak sekillenen yaralar1 ifade eder. Cogunlukla
geriatrik (yasl) ve uzun siire konumunu degistirmeden yatan hayvanlarda sekillenen dekiibit ilseri,
genellikle kemik cikintilarinin oldugu bolgelerde basing ve siirtiinme ile deri ve/veya deri alti dokularda
hasara neden olur [5, 5.275-283].

Derinin eklem ve kas kiitleleri ile bir yiizey (yatak, zemin) arasinda sikismas: sonucunda
derideki kilcal damarlar sikigtirtlir, hiicrelere oksijen ve besinler iletilemez ve atiklar
uzaklastiramaz, bu da iskemik hasar dogurur. Hayvanlarda dekiibit {ilseri gelisimine neden
olabilecek parapleji/tetrapleji, diyabetes mellitus, kardiyovaskiiler hastaliklar, artrit, tetanoz,
bandajlar, uzun siireli yatma gibi gesitli risk faktorleri tanimlanmistir [6, 5.130-139; 7, s. 392-400].

Dekiibit tilserinede basincin etkisiyle damarlar genisler ve deri ve deri alti dokuda 6dem olusur.
flerleyen siirecte dokular parcalanarak hematom veya acik yara sekillenir. Yangisel kitle hematomun
etrafinda kalinlasarak yalanci bir bursa (higroma) olusturur. Graniilasyon dokusu ve kollajenden olusan
higroma duvari, kalin ve serttir. A¢ik yaralar epidermiste bagslar, dermis, deri alt1 dokular, fasya-kas
ve kemige kadar uzanabilir. Uzun siire devam eden olgularda osteomiyelit veya septik artrit
gelisebilir [6, s. 130-139; 7, s. 392-400; 8, s. 560-582].

Dekiibit tilseri olusumunun dért asamasi vardir [9, . 729-752].

Evre I: Genellikle kemikli bir ¢ikintinin tizerinde yer alan bolgede kizariklik vardr.

Evre 1l: Kabuksuz, kirmizi-pembe bir yara yatagina sahip yiizeysel bir iilser olarak ortaya
cikan dermisin kismi kalinlikta kaybu ile karakterizedir.

Evre I11: Tam kalinlikta doku kaybi vadir. Deri alt1 yag doku goriilebilir ancak kemik, tendon
veya kas agiga ¢ikmamugtir.

Evre 1V: Aciga ¢ikmis kemik, tendon veya kas ile birlikte tam kalinlikta doku kaybi vardir.
Yara yataginin bazi kisimlarinda doku ayrilmalar1 veya eskar bulunabilir.

Evrelenemeyen iilser: Tim tabakalarda doku hasarmm oldugu, tizeri tamamen sari bir
nekrotik doku veya eskar ile kapli olan ve gercek derinligi bilinmeyen (gizlenmis) basing
yarasidir.

I1l.  Arastirma sonuclarinin tartisiimasi
e Tedavi
Dekiibit tlserlerinin  tedavisi komplikasyonlarla dolu olabilir, bu nedenle o6nleyici
uygulamalar tedaviden ¢ok daha kolaydir. Ulser riskini tahmin etmek ve dekiibit iilserasyonunu
onlemek i¢in hayvanin hareketlerinin kontrol edilmesi ve iyi bir bakim planinin uygulanmasi
gerekir.

Dekiibit ilseri tedavisinde hedef enfeksiyonu onlenmesi, varsa giderilmesi ve vyara
iyilesmesinin  saglanmasidir. Hastada bir dekiibit ilseri varsa, olasi nedenleri, siiresi ve
yikimlanmanin boyutu belirlenerek buna goére bir tedavi protokoli olusturulur [8, s. 560-582; 9,
729-752; 10, s. 3-19; 11, s. 969-979].

Oncelikle, hasta sik sik yeniden konumlandirilir, yeterli fiziksel destek ve koruyucu énlemler
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ile bolgedeki basing azaltilir. Ayrica, hastanin gereksinimi olan kalori, protein, vitamin-mineral ve
sivi miktart ayarlanmali, beslenme igin hangi Yol kullanilanacag: belirlenmeli ve gerektiginde
gida destegi saglanmalidir. Bunlara ek olarak, agrinin degerlendirilmesi ve topikal ya da oral
yoldan ilag uygulamas: ile giderilmesi de yara iyilesmesine 6nemli katki saglar [6, s.130-139; 12, s.
1181-1202].

Dekiibit iilser tedavisinin en onemli basamag: yara temizligidir. Yara serum fizyolojik veya
yara hijyeni bozuldugu diisiiniildiigiinde uygun bir antiseptik soliisyonlar temizlenmelidir. Oli ve
nekrotik artiklarin bulundugu ve yeterli kanlanmanin oldugu yaralarda cerrahi, otolitik, emzimatik,
larval ya da mekanik yontemlerle debridman gereklidir. Debride edilmis yarada yukarida
tanimlanan topikal tiriinler de kullanilabilir [7, 5.392-400; 13, s. 129-142].

Koruyucu ve ilag tedavinin yetersiz kaldigi basing iilserlerinde yaranin cerrahi olarak
kapatilmas: daha uygun olacaktir. Ayrica, ilagla tedavi ile belirli bir asamaya kadar iyilestirilmis
yaralarda da kisa siirede ve tek seansta onarim igin serbestlestirme, flep veya greft uygulamasi gibi
yontemler tercih edilebilir. Operasyon sirasinda yaradaki nekrotik dokular ile birlikte etkilenmis
bursa ve kemik ¢ikintilarin uzaklastirilmasi, Yyaranin basarili  bir sekilde kapatilmasina da
olanak saglar [7, s.392-400; 14, s. 229-235].

Yara bakimi ve agr yonetimi

Pansuman-bandaj ve drenlerin uygun sekilde bakimi, degistirilmesi ve debridman-lavaj-
irrigasyon gibi uygulamalarin diizenli olarak yapilmasi, yara iyilesmesinde optimum basar
saglamak i¢in biiyiik 6nem tagir [5, s. 275-283; 8, s. 560-582; 15, s. 91-127].

Oncelikle hasta i¢in temiz, rahat bir ortam saglamak ve stresi en aza indirmek gerekir. Hasta
idrar, fekal materyal ve bakteri iremesini kortikleyen diger Kirleticilerden uzak tutulmalidir.
Su verilirken, hastanin igine girmemesi, suyunu dokmemesi ve bandajin1 islatmamasi igin
dikkatli olunmalidir. Hastalarin pansuman ve yaraya verebilecegi zararlar engellenmelidir. Bandaj
uygulanan bolgedeki sisme, akinti gibi anormal durumlar farketmek igin bandajlarin stk sik
izlenmesi gerekir. Drenlerin kontrolii ve izlenmesi ile yaradan drene edilen sivinin miktarina,
karakterine ve ani degisikliklere dikkat edilmelidir [9, s. 729-752; 16, s. 309-312].

Agr kontrolii hayvan refahi ve yara iyilesmesi agisindan énem tasiyan bir uygulamadir.

Agrmin siddetlenmesi yarada iyilesme siirecinin sekteye ugradiginin veya enfeksiyon
sekillendiginin belirtisi olarak dikkate alinmalidir. Kasint1 da enfeksiyon olasiligini yansitir.

e Yara komplikasyonlari

e Sistemik ve lokal faktorlere bagli olarak yara iyilesmesinde komplikasyonlar ortaya

e cikabilir. Normal yara iyilesmesinin oniindeki olasi engellerin bilinmesi, potansiyel olarak
sorunlu yaralarin taninmasina ve onlenmesine olanak tanir [7, s. 392-400; 9, s. 729-752; 14,
5.229-235].

e Odem

e Seroma ve Hematom

e Travmatik Derialti Amfizemi

e Yara Acilmasi
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e lyilesmeyen Yara

e Taskin Graniilasyon ve Neoplaziler

e Agir1 Skar Olusumu ve Yara Kontraktiirii
e Apse - Fistiil

e Gangren — Nekroz

e Enfeksiyon

e Kutandz Miyazis

V. Sonu¢
Derinin eklem ve kas kiitleleri ile bir yiizey (yatak, zemin) arasinda sikismas: sonucunda

derideki kilcal damarlar sikigtirtlir, hiicrelere oksijen ve besinler iletilemez ve atiklar
uzaklastiramaz, bu da iskemik hasar dogurur.

Dekiibit ilseri tedavisinde hedef enfeksiyonu onlenmesi, varsa giderilmesi ve vyara
lyilesmesinin saglanmasidir.

Agrn kontrolii hayvan refahi ve yara iyilesmesi agisindan énem tasiyan bir uygulamadir.

Agrinin  giddetlenmesi yarada iyilesme siirecinin sekteye ugradiginin veya enfeksiyon
sekillendiginin belirtisi olarak dikkate alinmalidir. Kasint1 da enfeksiyon olasiligini yansitir.

Sistemik ve lokal faktorlere bagli olarak yara iyilesmesinde komplikasyonlar ortaya
cikabilir. Normal yara iyilesmesinin oniindeki olasi engellerin bilinmesi, potansiyel olarak sorunlu

yaralarin taninmasina ve 6nlenmesine olanak tanir
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YARALAR, TOZIQ XORASI VO ONUN MUALICOSI, YARALARA QULLUQ VO
AGRILARIN iDARO EDILMOSI

Isa Ozaydim, DVM, MSc, PhD
Kafkas Universiteti Baytarliq Fakiiltasi, Corrahiyys Boliimii, 36100, Qars, Tiirkiye E-mail:
izoaydin@Xkafkas.edu.tr; aras_isa@hotmail.com
Xiilasa

Carrahiyyonin on tomal mosalasi olan yara, baytarlar, texniki is¢ilor vo heyvan sahiblori ii¢lin

boylik problem yaradir. Son molumatlar agiq yaralarin osas patofiziologiyasinin xirda toforriiatlarini

aydinlagdirsa da, yaranin miialicasi vo baximinin asas prinsiplori miihiim olaraq qalir. Bu giin insan vo

baytarliq tobabotindo movcud olan saysiz-hesabsiz ticari yara baximi mohsullar1 vo aktual agentlor
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movecuddur.

Yara miialicosindo miivoffoqiyyatli olmaq {¢iin dorinin anatomiyast vo funksiyalari yaxsi
bilinmolidir. Ug¢ damar sobokasi ilo qidalanan dori: sothi (sothi vo ya subpapilyar) pleksus, orta (dari)
pleksus va dorin (subdermal vo ya dorialti) pleksus, badoni xarici amillordon qoruyur, duygu orqani kimi
xidmaot edir, baden istiliyini, ifrazati tonzimloyir, Ekstraksiya (zerorli maddslarin ¢ixarilmasi), immunitet
va D vitamini sintezi kimi bir ¢ox funksiyaya malikdir.

Bu yazida dorinin qurulusu vo funksiyalari, yara omolo golmasino sobab olan faktorlar, tozyiq
yarast (decubitus yarasi, decubitus yara) vo onun miialicosi, yara baximi vo agri miualicosi
timumilosdirilir. Dekubitus xorasinin miialicosinds on vacib addim yaralarin tomizlonmosidir. Yaranin
fizioloji salin vo ya yara gigiyenasi ilo pozuldugu disiiniiliirss, miivafiq antiseptik mohlul ilo
tomizlonmolidir. Olii vo nekrotik qaliglar1 vo adekvat qan todariikii olan yaralarda corrahi, autolitik,
emzimatik, siirfo vo ya mexaniki tisullarla tomizlonmao talob olunur.

Ik novbada xosts {igiin tomiz, rahat miihit tomin etmok vo stressi minimuma endirmok lazimdr.
Xosto sidik, nocis vo bakteriyalarin bdyiimasini togviq edon digoer cirklondiricilordon uzaq olmalidir.
Agriya nazarat heyvanlarin rifahi vo yaralarin sagalmasi baximindan shomiyyatli bir tocriibadir.

Acgar sozlar: dori, yara, faktor, tozyiq yarasi, agrinin idars edilmasi, miialico

WOUNDS, PRESSURE ULCER AND ITS TREATMENT, WOUND CARE AND PAIN
MANAGEMENT

Isa Ozaydin, DVM, MSc, PhD

Kafkas University Faculty of Veterinary Medicine, Department of Surgery, 36100, Kars, Tiirkiye E-
mail: izoaydin@kafkas.edu.tr; aras_isa@hotmail.com

Summary. Wound, which is the most basic issue of surgery, poses a big problem for
veterinarians, technicians and animal owners. Although recent information has elucidated minute details
of the underlying pathophysiology of open wounds, the basic principles of wound treatment and care
remain important. Today, there are countless commercial wound care products and topical agents
available in human and veterinary medicine.

To be successful in wound treatment, the anatomy and functions of the skin must be well known.
The skin, fed by three vascular networks: superficial (superficial or subpapillary) plexus, middle
(cutaneous) plexus and deep (subdermal or subcutaneous) plexus, protects the body against external
factors, serves as a sensory organ, regulates body temperature, secretions, It has many functions such as
excretion (removal of harmful substances), immunity and vitamin D synthesis.

In this article, the structure and functions of the skin, factors that cause wound formation,

pressure ulcer (decubitus ulcer, decubitus wound) and its treatment, wound care and pain management
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are summarized. The most important step in decubitus ulcer treatment is wound cleaning. If the wound
is thought to be impaired by physiological saline or wound hygiene, it should be cleaned with an
appropriate antiseptic solution. In wounds with dead and necrotic residues and adequate blood supply,
debridement with surgical, autolytic, emzymatic, larval or mechanical methods is required.

First of all, it is necessary to provide a clean, comfortable environment for the patient and
minimize stress. The patient should be kept away from urine, fecal material and other contaminants that
promote bacterial growth. Pain control is an important practice in terms of animal welfare and wound
healing. Intensification of pain should be considered as a sign that the healing process in the wound has
been interrupted or an infection has formed.

Key words: skin, wound, factor, pressure ulcer, pain management, treatment
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LONKORAN-ASTARA BOLGOSINDO POMIDORUN ROQABOT QABILiYYOTLI YENI
SORTLARININ SELEKSiYASI
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Xiilasa. Mogalodo Lonkoran Tocriibo Stansiyasinda aqroekoloji goaritdo becorilon pomidorun
yerli vo yeni genofond materiallar1 Oyronilorok olverisli sortlarin seg¢ilmosi, onlarin osas bioloji
xlisusiyyatlorinin va vacib tosorriifat slamotlorinin gqiymaotlondirilmasine aid molumatlar verilmisdir.
Pomidor bitkisi boyiik genetik potensiali vo adaptasiya gabiliyyatine malik oldugundan, hor hansi bir
ekoloji soraitdo abiotik faktorlarin tosiri naticasinds onun komiyyat vo keyfiyyat oslamatlorinds bir sira
fenotipik, hatta genotipik doyiskonliklor bag verir. Pomidorun yerli mansoli, anonavi seleksiya metodlari
osasinda yaradilmis Titan sortunun va olverisli sortniimunalorin qiymatli tosorriifat slamatlori v bioloji
xiisusiyyotlori do dyronilmisdir. Oyronilmis sortniimunalorin bioloji tezyetiskonlik dévriiniin osas
fazalarmin qisaligina, bitkilor iizorindo generativ organlarin yerlosmo sixligina, struktur qurulusu vo
cigoklorin yiiksok meyvobaglama qabiliyystine goro “Titan” sortu daha iistiin olmusdur. Qida sahalori
miixtolif olan okin sxemlarindo pomidor bitkisinin mohsuldariligi  70x35 sm variant1 ilo miigayisoli
Oyranilmis vo malum olmusdur ki, imumi amtaslik mohsul 70x35 sm variantinda 460 s/ha, onunla
miigayisada 90+50x35 sm timumi amtaalik mahsul 467,6 s/ha, mohsul artim1 isa uygun olaraq 3,0 s/ha,
yaxud 1,6 %, 90+50x30 sm-do orta mohsuldarliq 467,6 s/ha, mohsul artimi 7,6 s/ha yaxud 0,6 %,
120+60x35 sm-do iimumi amtaalik mohsul 476,1 s/ha, mohsul artimi 16 s/ha yaxud 3,4 %, 120+60x30
sm-da isa timumi amtaalik mahsul 473,6 s/ha, moahsul artim1 13,6 s/ha, yaxud 2,9 % olmusdur.

Acgar sozlor: Pomidor sortniimunalori, biokimyavi gostoricilor, fenoloji miisahidslor, birge

yetiskonlik, emala yararliliq, amtaslik mohsuldarliq, akin sxemlori

Isin aktualligi, magsadi va vazifalori. Olkemizdo kond tesorriifatinin digor saholorinds oldugu
Kimi, torovozgilikdo do istehsalin 6zol bolmads toskili, istehsal-omtos miinasibatlorinin bazar
igtisadiyyatinin tolablori baximindan yenidon qurulmasi vo tokmillosmasi zarurstini yaratmisdir. Xiisusi

ilo son 25-30 il orzinds diinyanin inkisaf etmis Olkolorinds insanlarin saglam vo uzundmiirlii
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yasamasinda torovoz mohsullarinin rolu hagqinda maraqgli elmi malumatlar, comiyystds bu mohsullarin
daha ¢ox vo genis ¢esiddo istehsalina tokan vermisdir [4; 5; 14].

Bazar iqtisadiyyatinin inkisafi ilo alagodar olaraq, bdlgonin toravazgiliklo mosgul olan fermerlori
elmin yeniliklorina fikir vermokls, vahid sahadon daha c¢ox vo keyfiyystli mohsul istehsal etmayi
moaqsads uygun sayirlar. Ona gora do bolgads fermerlorin tolabatini yiiksok saviyyads 6dayan mohsuldar
sortlarin ekoloji sinag1 va tasarriifatlarda yayilmasi vacib bir vozifo kimi qarsiya qoyulmusdur [2; 3; 4].

Bolgada akinlorin 46.2 %-ni taravaz, istehsal olunmus iimumi taravaz mohsullarinin isa 52,0 %-ni
pomidor toskil edir. Bu bitkinin fermer vo soxsi tosSarriifatlarda hor hektardan orta mohsuldarligi bolgs
izra 269,0-296,0 sentner arasinda doyisir.

Odur ki, respublikada pomidorun miiasir bazarin toloblorino cavab veran, mohsuldar, asas
xastaliklora davamli, meyvalori tozo halda daginmaya vo saxlanmaya yararli olan yeni tipli sortlarin
yaradilmasina, onlarin olverisli becormo texnologiyasinin iglonib hazirlanmasina, toxumguluq isinin
toskiline ciddi ehtiyac vardir.

2022-2024-cii illordo Lankaran Taocriiba Stansiyasinda elmi-tadgiqat isinin aparilmasinda osas
mogsad  Torovozgilik  Elmi-Todgigat Institutunun  genefondundan  gétiiriilmiis  pomidorun
rayonlagdirilmis Titan sortu vo perspektiv TL-708, TL-121, TL-78 sortniimunalarindan istifado etmaklo
okin sxemlori Oyronilmasidir. Todgiqatin aparilmasinda moqsad Gyronilon sxemlordon on optimal
variant1 segmok Vo fermer tosarriifatlarina tovsiyos etmokdir.

Pomidor bitkisi (solanum Lucopersicon Tourn) qusiizimii fosilosino aid olub, tropik va
yarimtropik iglim qursagi bitkisidir. Bu bitkinin votoni Conubi Amerikanin Sakit okeani sahilinda
yerloson Peru, Cili vo Ekvador 6lkaloridir [1; 2; 3; 4; 15].

Pomidor isti sevon teravoz bitkilorindondir. Toxumu 10-12° C istilikds ciicarimeys baslasa da
ciicorma tigiin normal temperatur 23-25° hesab edilir [1; 5].

Pomidor bitkisinin normal boy vs inkisafi ti¢iin havanin nisbi riitubati 45-60 %, torpagin iso 60-85
% olmalidir [1; 4].

Sort xiisusiyyatlorindon vo becarmas soraitindon asili olaraq pomidor meyvalarinin torkibinds 5-8
% quru madds, homginin 3-7 % sokar, 1 %-a gadar alma vo limon tursusu, 0,13 % pektin maddalari vo
ziilal, 0,2 % yaglar, 0,6 % mineral maddolor vardir. Meyvalor By, By, C, PP, H va Bg vitaminlori ilo
zongindir. Pomidorda olan yodun zob xostoliyino garsi miialicovi ohomiyyati vardir. Pomidordan
istifado etmok maddolor miibadilesi pozgunlugunda, modes-bagirsaq vo tirok-damar Xastaliklorinda
faydahdir [1; 3; 5; 14].

Tacriibanin metodikas1 torpag-iglim saraiti. Bu bolgo Azarbaycanin conubunda yerlosorok,
conubdan va sorgdon Xozor donizi ilo, simaldan iso Mugan diizii ilo homsarhoddir. Bolgo relyefins goro
asasan iki hissays boliiniir. Dagliq hissa va diizanlik hissa. Taravazgilik asason diizanlik hissads inkisaf
etdirilir. Lonkoran bdlgasinin torpaqlari 3 tips boliiniir: sari, sari-podzol vo bataqliq torpaqlar [5; 7; 11;
13].

Bu torpaglarda humus 2-4 %, tiimumi azot 0,1-0,17%, fosfor 0,2-0,5 % va kalium 1,93-2,27 %
arasinda doyisir [5].

Lonkoaran bdlgesi riitubatli subtropik iglimo malik olmagqla, yay1 ¢ox isti, 9sasen yagmursuz, qist

miilayim olur. Bolgads yagitilarin miqdari ¢ox olur [5; 11].
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Elmi-todgiqat isinin aparilmasi ig¢iin ¢ol-tarla tocriibasinin qoyulmasinda rayonlasmis vo
perspektiv (TL-708, TL-121, TL-78) sortniimunalordon istifads olunmusdur vo nazarat kimi Titan sortu
ilo miiqayiso edilmisdir.

Pomidorun rayonlasmis vo perspektiv sortniimunslorinin toxumlar1 todqigat isini aparmaq ti¢iin
06.03.2023-cii il tarixinds avvolcodon hazirlanmis isti sitilliyo Sopilmisdir. Saglam pomidor sitillori
almagq ticiin biitiin aqrotexniki qulluq islori vaxtinda metodikaya uygun aparilmisdir. Okin {igiin standart
hazir sitillor 26.04.2023-cii il tarixindo daimi okin yerino koglrilmiisdiir. Todqiqgat islori asagida
gostarilon okin sxemlarinds 6yranilmisdir:

70 x 35 sm (nazarat); 90 + 50 x 35 sm; 90 + 50 x 30 sm; 120 + 60 x 35 sm; 120 + 60 x 30 sm.

Col-tarla tacriibasinin har lokinin (bdlmasinin) sahasi 20 m?, 1 tokrarin sahasi (5 var. x 20 m? =
100 m? x 4 tok = 400 m?) 100 m?, {imumi tocriiba altinda galan saha comi 400 m? togkil etmisdir.
Toadgigatin aparilmasinda asas moagsad Oyronilon sxemlordon oan optimal varianti segmok Vo fermer
tosarriifatlarina tovsiyya etmoklo tatbigine nail olmaqdir.

Sopindan avval torpagin strukturlu, miinbit va alagsiz yerlori segilorok tarkibina ¢iirlimiis peyin,
superfosfat, ammonium sorasi, kalium gilibrosi qatilaraq torpaga qarisdirilmali, torpagin sothi
hamarlanmalidir. Yetisdirilmo miiddatinds sitillors mineral giibralor yemlomo soklinda verilmalidir.

Pomidor bitkisinda inkisafin asas fazalar1 iizorindo fenoloji miisahidalor. Fenoloji
miisahidalor bitkilorin boyiima Vo inkisaf fazalarinin baslama va sona ¢atma miiddatini miioyyanlosdirir.
Pomidor bitkisi miixtalif fenoloji fazalar kegirir; toxumlarin sigsorok ciicormasi, hoqiqi yarpaglarin amalo
golmasi, qongaloma, ¢igcoklomo, meyvobaglama, yetismo Va. s. xarici sorait amillorindon asili olaraq
homin fazalarin kegmo miiddoti do doyisir [5; 6; 8; 9].

Cari ildo pomidorun agiq saha ti¢iin becarilon rayonlasmig Titan noazarat vo perspektiv. TL-708,
TL-121, TL-78 sortniimunalords miisahidalor aparilmis va naticalar cadval 1-ds verilmisdir.

Pomidor sortniimunalarinds fenoloji miisahidalor

Cadval 1
Sort Sepin Okin Ciicartilarin . Qongaloma Cigokloma Meyvo Yetismo
niimuno- | miiddo | miidde | 2Mel° galmasi amalagalmo
| ) )
amadi |-t U 1150 | 75% | 15% | 75% | 15% | 75% | 15% | 5% | 15% | 75%
=
(ngéﬁzt) 06/03 | 26/04 | 12/03 | 17/03 | 08/05 | 24/05 | 23/05 | 02/06 | 03/06 | 27/06 25/06 10/07

Ne708 06/03 | 26/04 | 11/03 | 16/03 | 05/05 | 24/05 | 21/05 | 31/05 | 31/05 | 23/06 22/06 | 06/07

Nel21 06/03 | 26/04 | 11/03 | 16/03 | 05/05 | 25/05 | 21/05 | 31/05 | 01/06 | 25/06 23/06 | 06/07

Ne78 06/03 | 26/03 | 11/03 | 16/03 | 05/05 | 25/05 | 21/05 | 31/05 | 01/06 | 25/06 23/06 | 06/07

Codval 1-don goriindiiyti kimi Nozarot “Titan” sortunda meyva amalogolma 27/06 tarixinds
miisahids olundugu halda, 6yranilon Ne708 do daha tez 23/06 tarixindo, texniki yetismo nazarat “Titan”
sortunda 10/07 tarixindo oldugu halda &yronilon digar sortniimunslorinds 06/07 tarixindo miisahido

olunmusdur.
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2023-cii ildo pomidorun rayonlasmis vo perspektiv sortniimunalarinin fazalar tizro vegetasiya

davamiyyati 6yronilmis va alinan naticalor cadval 2-ds verilmisdir.

Pomidorun sortniimunslorin fazalar iizra vegetasiya davamiyyati

Cadval 2
Kiitlovi ¢gixisdan
Sopindan
S/Ne Sortniimunalorin cucartilorin Meyva
- ad1 alinmasina Qongalomaya Cigoklomoya amola Yetigsmoys
godoar godor godor goalmays godor

godoar
1 Titan (nozarat) 16 68 77 102 115
2 Ne 708 10 69 76 99 112
3 Ne 121 10 70 76 101 112
4 Ne 78 10 70 76 101 112

Oyronilmis sortniimunoalorin bioloji tezyetiskonlik ddvriiniin (kiitlovi ¢ixisdan ilk meyvalorin
omalo goalmasina gador olan miiddat) uzunluguna gora tohlil etdikde aydin olmusdur ki, rayonlagmis
Titan sortunda miiddotin uzunlugu 115 giin, perspektiv sortniimunalorde Ne708-do 112 giin, Nel21-do
112 giin, Ne78-do iso 112 giin olmusdur.

Pomidor sortniimunalorinin biometrik gostaricilori vo morfoloji alamatlori. Pomidorun
sortlart biri digorindon formasimna, rongino, iizorinin voziyystino (qabiqll), boyiiklilyline, toxum
kamerasinin say1 vo Yerlogsmosino goro forglonir. Pomidorun rongi qirmizi, ¢ohrayi, yaxud sarinin
miixtalif calarlarinda ola bilor. Pomidor oval, yasti-yumru vo konusvari, iistii iso hamar, ya da qabiqh
olur. Yetismasina gora pomidor yasil, boz, ¢ohray1 vo qirmizi rongdo olur [1; 2; 5; 7; 10].

Pomidorun meyvalarinin asas biomorfoloji gostaricilori (10 odod meyvoads) totbiq olunan
sortniimunalori iizro vegetasiya middati orzinds metodikaya uygun sokildo vaxtasiri aparilmis,
biometrik olgiilor geyd olunmusdur.

Ac¢iq saho tgiin rayonlasmis vo perspektiv sortniimunalorin bitKilorinin, ¢igok salximlari vo
meyvolarinin biometrik gostaricilori 3 sayli codvalds verilmisdir.

Pomidor sortniimunalorinin biometrik gostaricilari va morfoloji alamatlari

Cadval 3
Sortlarin Kolun Salximin Meyvanin
ad1 vo . . Meyva .
katalog tipi Rangi | tipi Uzunlugu Eni baglama Meyvalorin Rangi formas1 | iriliyi
(sm) (sm) . say1 adadlo
sayl1 %-i
Titan Deter | Aciq Intensiv
(nozarat) . sada 11-12 10-11 70-75 3-5 Yumru | 95-115
minant | yasil qirmizi
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Det Parl

Ne708 | o' | yagil | sado | 10-12 | 13-14 | 80-85 35 4189 ) yumru | 90-130
minant qirmizi
Deter

Ne 121 minant yasil | sado 10-12 12-13 80-85 4-6 qumizi | Yumru | 85-125
Deter Tiind

Ne 78 . yasil | sade 10-12 12-13 80-85 2-3 i Yumru | 80-120
minant qirmizi

Codval 3-don goriindiiyii kimi rayonlasmis sortlarda kolun tipi determinant, rongi agiq yasil,
salximin tipi sado, uzunlugu 11-12 sm, eni 10-11 sm, salximda meyvalorin sayr 3-5 odad,
meyvobaglama 70-75 %-dir.

Meyvalorin ~ formasi yasti-yumru, rongi qirmizi, ¢okisi  95-115 qramdir. Perspektiv
sortniimunalordo Ne 708, Ne 121, Ne 78-do kol determinant, rongi yasil, salximin tipi sada, uzunlugu 10-
12 sm, eni 13-14 sm, salximda meyvoalorin say1 3-5 odod, meyvobaglama 80-85 %-dir. Pomidor
meyvolarinin formasi yasti-yumru, rongi qirmizi, 1 meyvonin ¢okisi 90-130 gramdir.

Pomidorun agiq saho ii¢lin rayonlasmis vo perspektiv sortniimunalorinin keyfiyyast gostaricilori

Oyranilmis vo codval 4-do verilmisdir.

Pomidor sortniimunalarinin asas keyfiyyat gostaricilori
(Azarbaycan Akkreditasiya Markazi. Taravazeilik Elmi Tadqiqat Institutu 2023-cii il)

Cadval 4
S/Ne Sortniimunslarin adi Quru madds % “\C/,I,t ?nnc]llgA) S;;I/Zsr Tursuluq
1 Titan (noazarot) 5,8 22,60 3,2 0,47
2 Ne 708 6,2 22,03 34 0,39
3 Ne 121 5,8 24,80 2,8 0,42
4 Ne 78 6,5 22,46 3,3 0,35

Codval 4-don goriindiiyii kimi, yumru sortniimunalorin meyvalorinds quru maddenin miqdari
Titan nozarat sortunda 5,8 %, Ne 708 perspektiv sortniimunads 6,2 %, Ne 121 sortniimunasinds 5,8 %,
Ne 78 sortniimunasinds 6,5 % olmusdur.

Rayonlagmis sortlarda vitamin “C” miqdar1 Titan nozaratds 22,60 mq %, Ne 708-do 22,03 mq %,
Ne 121-do 24,80 mq %, Ne 78-do 22,46 mq % qeyd olunmusdur. Sokorin miqdart Titan nazarotds 3,2 %,
Ne 708-do 3,4 %, Ne 121-do 2,8 %, Ne 78-do 3,3 % qeyd olunmusdur. Rayonlasmis sortlarda Titan
nazaratds tursulugun miqdari 0,47 %, Ne 708-da 0,39 %, Ne 121-ds 0,42 %, Ne 78-ds 0,35 % olmusdur.

Tadgiqat isindo okin sxemlori 5 variantda aparilmigdir. Qida sahasi 70x35 sm nozarot Kimi
gotiirlilmus, digor variantlarda gida sahasi 90+50x35 sm, 90+50x30 sm, 120+60x35 sm, 120+60x35 sm
olmagla tocriibs aparilmigdir. Qida sahasi 70 x 35 sm olan noazarat variant1 ilo miiqayisado dyranilon
digor variantlarda alinan mohsuldarhiq cadval 5-dos verilmisdir.
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Pomidorun sortniimunalorin mahsuldarhg
(Lankaran Tacriiba Stansiyasinin 2023-cii ilin malumati)

Cadval 5
Umumi omtoslik mohsuldarliq Orta omtoslik Mohsul artimi
1 ha-da
] . . (s/ha) mohsuldarliq Kilmi
- Okin sxemlori | tokrar | Il tokrar | 11 tokrar (Stha) slha %-lo oKkilmis
& bitkinin say1
(adad)
1 70x35 sm (noz) 450 465 465 460 - - 408116,3
2 90+50x30 sm 465 468 470 467,6 7,6 1,6 20408,1
3 90+50x35 sm 458 463 468 463 3,0 0,6 23809,5
4 120+60x30 sm 466 475 480 473,6 13,6 2,9 15873,0
5 | 120+60x35 sm 465 478 485 476 16 3.4 18518,5

Cadval 5-don alinmis natica Vo ragamlorin analizi gostarir Ki, Lonkaran-Astara subtropik bolgasi
soraitinds, 5 variant lentvari okin sxemlorindo pomidor bitkisinin mohsuldarligi ayri-ayr1 variantlarda
miixtolif olmusdur. Belo ki, 70x35 sm-do {imumi omtaalik mohsul 460 s/ha, onunla miigayisado
90+50x35 sm timumi amtaalik mohsul 467,6 s/ha, mohsul artim1 isa uygun olaraq 3,0 s/ha, yaxud 1,6 %,
90+50x30 sm-do orta mohsuldarliq 467,6 s/ha, mohsul artim1 7,6 s/ha yaxud 0,6 %, 120+60x35 sm-do
timumi amtaalik mahsul 476,1 s/ha, mohsul artimi1 16 s/ha yaxud 3,4 %, 120+60x30 sm-do iSo timumi
amtaalik mohsul 473,6 s/ha, mohsul artimi 13,6 s/ha, yaxud 2,9 % olmusdur.

Xastalik va zararvericilora qars1 miibarizo tadbirlari. Miiasir dévrdo elms pomidor bitkisinin
65-don ¢ox miixtalif xastoliklori molumdur. Pomidor bitkisindo fitoftora, fuzarioz vo vertisellioz tipli
soluxma xastaliklori, bakterial xar¢ang, boz ¢iiriima, septorioz, makrosporioz, kok va govda ¢iiriimasinin
bir ¢ox formalari, zorarvericilordon iss firnematodu, miixtalif ciir mononalor genis yayilmisdir. Pomidor
okinlorinds miisahido olunan ciizi askar olunan fuzarioz va alternarioz xastaliklorino qarsi etridiazol vo
mangozeb fungisidlorindan istifads olunmusdur [2; 7].

Natica va takliflar.

1. Yerli torpag-iglim soraitino uygun optimal sopin (okin) sxemlorinin diizgiin miioyyan
edilmasi pomidorun rayonlagmis vo perspektiv sortlarinin mohsuldarhigimimn yiiksaldilmasinin
mohsulun keyfiyyatinin yaxsilasdiriimasinda boyiik rolu vardir. Ciinki bu vacib aqrotexniki
tsulun diizglin miiayyanlosdirilmasi ilo har bitkiys diison torpaq, hava béslugunun borabor
paylanmasini tomin edirik.

2. Lonkoran-Astara bdolgesi soraitindo pomidorun yeni sortniimunslorin  mohsuldarliq,
tezyetiskonlik, xastalik va va ziyanvericilora qarst davamliliq istiqgamatinds tosorriifat-bioloji
olamatlorin kompleksina géra giymatlondirilorkon, goalocak seleksiya isindo istifado etmok va
tosarriifatlarda becormok {igiin 3 yeni (TL-708, TL-21, TL-78) sortniimunalori hesab edilir.

3. Oyronilmis sortniimunoalorin bioloji tezyetiskonlik ddvriiniin osas fazalarinin qisaligina,
bitkilor tizorinds generatik organlarin yerlosmo sixligina, struktur qurlusuna va ¢igaklarin

yiiksok meyvobaglama qabiliyyatine gora do Titan sortunda yiiksak olmusdur.
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Tasarriifata tovsiyalor. Yeni borkmeyvali pomidor sortniimunalorinin meyvoalorinda quru

maddonin, iimumi sokar vo tursulugunun miqdarmin rayonlagmis Titan sortu ilo miiqayisads yiiksok

olmasi, onlarin tomat sirasi Vo tomat-pastasi istehsali {iglin olverigli xammal kimi istifadosine genis

imkanlar agir.

Tocriibado Oyronilmis lentvari okin sxemlorinin 70x35 sm (st) okin sixemi ilo miigayisado

mohsuldarligina gora forgliliyi ligiin torovozgilikda lentvari okin sxemloarinin fermer tosarriifatlarinda

totbiq olunmasini maslohot goriir vo yayilmasini tovsiyys edirik.
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SELECTION OF NEW COMPETENT TOMATO VARIETIES IN LANKARAN-ASTARA
REGION

Hazar Huseynov
Sevnaz Mahmudova
Minare Sucayeva
Scientific Research Institute of Vegetables, Lankaran Experimental Station

Summary
The article presents data on the study of local and new genetic materials of tomato grown in the

agro-ecological conditions of the Lenkoran experimental station, with the aim of selecting favorable
varieties, assessing their basic biological properties and important economic traits. Since the tomato
plant has great genetic potential and adaptive ability, under the influence of abiotic factors in any
environmental conditions, it experiences various phenotypic and even genotypic changes in quantitative
and qualitative traits. Valuable economic traits and biological properties of the Titan variety, created on
the basis of traditional selection methods, as well as favorable varietal samples, were studied. The
“Titan” variety showed superiority in such characteristics as a reduction in the main phases of the period
of biological precocity, the density of placement of generative organs on plants, the structure and high
ability of flowers to bear fruit. The productivity of tomato plants in various planting schemes was
studied in comparison with the 70x35 cm option, and it was found that the total marketable yield in the
70x35 cm option was 460 c/ha, in the 90+50x35 cm option the total marketable yield was 467.6 c/ha ,
the yield increase was respectively 3.0 c/ha or 1.6%, in the 90+50x30 cm option the average yield was
467.6 c/ha, the yield increase was 7.6 c/ha or 0.6%, in the 120+ option 60x35 cm the total marketable
yield was 476.1 c/ha, the yield increase was 16 c/ha or 3.4%, in the 120+60x30 cm option the total
marketable yield was 473.6 c/ha, the yield increase was 13.6 c/ha or 2.9%.

Key words: tomato varieties, biochemical parameters, phenological observations, joint ripening,
suitability for processing, marketable yield, planting patterns

CEJIEKIIMA KOHKYPEHTOCIIOCOBHBIX HOBBIX COPTOB TOMATOB B
JIAHKAPAHb-ACTAPUHCKOM PETMOHE

I'ycelinoB Xasap
MaxwmynoBoi CeBHa3
CyuaeBa MuHape

.HHHKHpaHCKaSI OIIbITHasA CTaHIIUA Hay‘-IHO-I/ICCJ'ICIIOBaTCJ'ILCKOI‘O HHCTUTYTAa OBOIICBOJACTBA

Pe3rome
B CTaThe HpI/IBe}IeHBI JAHHBIC 06 H3y’~I€HHH MCECTHBIX U HOBBIX TCHECTHUYCCKHUX MaTepI/IaJ'IOB TOMara,

BbIpallIBacMOr'o B arpO3KOJOI'MYCCKUX YCIIOBUAX HeHKopaHCKOf/'I OITBITHOM CTaHIIMH, C LCIBIO 0T60pa

6JlaTOHpI/I$ITHBIX COPTOB, OLOCHKHU HX OCHOBHBIX OHOJIOTUYECKUX CBOMCTB M Ba)KHBIX XO3SHCTBEHHBIX
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npu3HakoB. [lockonbky TOMaTHoe pacTeHue oOiagaeT OOJbIIMM TE€HETHYECKHMM MOTEHLHUAJIOM H
a/IalTAallMOHHOHN CIIOCOOHOCTBIO, IO/ BO3JCHCTBHEM aOMOTHYECKUX (PAKTOPOB B JTFOOBIX HKOJIOTHIECKUX
YCIIOBHUAX y HETO MPOUCXOIAT Pa3HOOOpa3Hble (PEHOTUIIMYECKHUE U JJaKe TEHOTUITMYECKUE W3MEHEHHS
KOJIMYECTBEHHBIX M KAa4eCTBEHHBIX MPHU3HAKOB. BbIIM M3yueHbI LIEHHBIE XO3SHCTBEHHBIC NMPU3HAKU U
Ouosoruueckre cBorMcTBa copra «Tutan», CO3JaHHOTO Ha OCHOBE TPAJAULIMOHHBIX METOJIOB CEJEKIUH, a
TaKke OJarompusATHBIX COpPTOBbIX 00pas3noB. Copt «TurtaH» Mmokaszan NPEBOCXOJCTBO IO TAKHM
NpU3HAKaM, KaK COKpAIleHHWE OCHOBHBIX (a3 mepuoja OMOJOTHMYECKOW CKOPOCIIEIOCTH, IUIOTHOCTD
pa3MelIeHHs] TeHEePATUBHBIX OPraHOB Ha PACTEHUSX, CTPYKTYpa M BBICOKas CIIOCOOHOCTH LIBETKOB K
IUIOJIOHOIICHUIO. YPOXKalHOCTh TOMATHBIX PACTEHUU B PA3IMYHBIX CXEMax IMOCaJKH Oblia U3yueHa B
cpaBHeHHH ¢ BapuaHTOM 70X35 cMm, U OBUIO YCTaHOBJIECHO, YTO OOIIMI TOBAapHBIM ypokail B BapuaHTe
70x35 cm cocrasui 460 1/ra, B Bapuante 90+50X35 cm o0muii ToBapHBIA ypokaii coctaBmi 467,6 1/ra,
IPUPOCT ypoxkasi cooTBeTcTBeHHO 3,0 11/ra wiu 1,6 %, B Bapuante 90+50X30 cm cpenusis yporkaitHOCTh
cocraBuna 467,6 u/ra, npupoct ypoxas 7,6 n/ra umu 0,6 %, B Bapumante 120+60X35 cm oOmuit
TOBapHBIN ypoxkaid coctaBmi 476,1 1/ra, mpupoct ypoxas 16 w/ra wm 3,4 %, B Bapuante 120+60x30
CM O0IIHiA TOBapHEI ypoxait coctaBmit 473,6 1i/ra, mpupoct ypoxas 13,6 /ra wim 2,9 %.

KuloueBbie ciaoBa: coprooOpasiibl ToMaTa, OMOXMMHUYECKHE IOKa3aTend, (EeHOJOTHYECKHE
HAOJIO/IEHUsI, COBMECTHOE CO3PEBaHME, MPUTOAHOCTh K IMepepaboTKe, TOBapHAas YPOKANMHOCTh, CXEMBbI

OCaJIKU
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UDC 502/504:001.12/.18
COP-29 VO EKOLOJi PROBLEMLORIN HOLLI YOLLARI

Rahim Bilalov
bayt.e.ii.f.d, dosent
LDU-nun “Baytarliq vo zoomiihandislik elmlari” kafedrasinin miidiri
e-mail: rahim19511951@mail.ru

DOI: 10.30546/2958-8111.2024.2.01.064

Xiilasa. Ekologiya mahdud ¢argivadan ¢ixaraq BMT-nin va diinyanin biitiin niifuzlu Beynalxalq
tosklatlarmin diggoat markszindo hamginin, insan saglamligi vo uzun Omiirliiliiyliniin kesiyindo duran
fundamental elma g¢evrilmisdir.

Planetimizin har yerindo prognozu nozors alimmadan goriilon islorin ekoloji fosadlar1 artiq
Ozlinlin kluminasiya ndqtasine ¢ataraq Bagoriyyati iki yol 6liim vo hoyat arasinda qoymusdur. Leysan
yagislari, giicli sel, dasqin, qasirga, sunami, torpaq siriismalari, zalzolo vo vulkan piisgiirmalari yer
altindaki insan vo heyvan cosadlorinin qaliglarini, onlarla birlikdo iss yoluxucu agentlori torpaqin
sothino ¢ixararaq yeni-yeni tohliikoli epidemiya, epizootiya vo pandemiyalar toradir. Insanlar tobiotin,
onun sarvatlarinin sanki an goddar diismanlorine ¢evrilmis vo dohsatli ekosit tératmislor.

Planetimizin ekoloji moanzarasi bu antropogen foaliyyat nsticosindo hazirda bohran, aqoniya
halina diismiis vo 6z mohvarindon ¢ixmigdir. Ona gora da, an dohsotli miiharibs Vo yanginlardan daha
glicli sayilan epidemiya vo epizootiyalarla miibarizoys hazir olmaliyiq. ©vvalar insanlar tabistdon
gorxurdusa, indi sanki tobiist insanlardan qorxur. 11-24 noyabr 2024-cii il tarixindo Bakida kegirilocok
CoP-29 nayinki 6lkamizds elocads biitiin diinyada bosoriyysti narahat edon ekoloji bohranin hall
edilmasina pozitiv tasir eds bilar.

Acar sozlar: Ekologiya, iqlim, tobist, insan, heyvanlar, antropogen, CoP-29, saglamliq,
xastaliklor

Azorbaycan Respublikasinin prezidenti conab Ilham Oliyev tobiioto qaygi ilo yanasaraq qeyd
etmisgdir: “Bu giin ekoloji masalalorin halli vacib masalalordon biridir. Ona gora yox Ki, biitiin diinyada
bu masalalora boyiik digqoat gostorilir. Ona gors ki, bu giin Azaorbaycanin qarsisinda hoallini gézloyan
asas masalalordan biri ekoloji vaziyyatin yaxsilagdirilmasidir” [14].

Son zamanlara godor biologiyanin bir sahosi kimi hesab olunan ekologiya mohdud ¢orgivadon
¢ixaraq BMT-nin vo diinyanin biitiin niifuzlu Beynolxalg tosklatlarinin diqqot morkazinds duran
homginin, insan saglamligi vo uzun dmiirliilityiiniin kesiyindo duran fundamental elmo gevrilmisdir.

XIX vo XX asrlordos antropogen foaliyyat noticasindo tobists, onun sarvatlorina vo astraf miihito
hoddindan artiq zarbs vurulmus ekoloji disbalans yaranmisdir. Planetimizin hor yerinds prognozu nazars
alinmadan goriilon islorin ekoloji fosadlar1 artiq 6ziinlin kluminasiya ndqtasine ¢ataraq Bagariyyati 2 yol
oliim vo hoyat arasinda qoymusdur. Litosfera, hidrosfers, atmosfers, flora vo faunaya ¢ox giiclii, barpa
olunmayan zarbalor vurulmus, ekoloji genosid toradilmis, tobiisto ziilm edilmis, naticads qarsisi
alinmayan ekoloji kataqlizmlar va tobii folakotlor tugyan etmisdir. Leysan yagislari, giiclii sel, dasqin,
qasirga, sunami, torpaq sitiriismalori, zalzalo vo vulkan piisgiirmolori yer altindaki insan vo heyvan
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cosadlorinin qaliglarini, onlarla birlikds isa yoluxucu agentlori torpaqin sathine ¢ixararaq yeni-yeni
tohliikoli epidemiya, epizootiya vo pandemiyalar torodir. Diinya alimlorinin tobiist-comiyyot
miinasibatlorinde manfi disbalansin kaskinlasmasi va dialektik vohdstin pozulmasinin basariyyat iigiin
¢ox neqativ falakatlorlo naticalonacayi barads hayacan tobili ¢almasina baxmayaraq, bu proses get-gedo
dahada kaskinlogmis, insanlar tobiistin, onun sarvatlarinin sanki an gaddar diismoanlarina ¢evrilmis vo
dohsatli ekosit toratmiglor [15].

Planetimizin ekoloji manzarasi bu antropogen foaliyyat naticasinds hazirda bohran, aqoniya
halina diismiis vo 6z mohvarindon ¢ixmisdir. ©Ovvalar insanlar tobiistdon qorxurdusa, indi sanki tobiiot
insanlardan gorxur [15].

Kond tosarriifati iigiin yararli olan orazilorin genislonmosi, qidalanmanin, yemloarin, emal
Sonayesi lg¢lin on baglica monbo sayilan aqrosfera saholorinin get-gedo azalmasi naticasinda
planetimizds tobii resuslarin istifadasine ohalinin tolabatinin daha da artmasi biotexnoloji tisullara
onamli yer verilmosini tolab edir [17].

Planet ohalisinin sonayenin intensiv siiratdo artmasi ilo borabar tobii otraf miithitdo gostorilon
antropogen foaliyyatin giindon-giino giiclonmosi, havanin, torpagm, su echtiyyatlarmin tullantilarla
cirklonmosi, global iglim doyisikliklari va.S. naticesinds yaranan areali fasilosiz olaraq genislonan
ekoloji kataglizmlor 6z névbasinds kond tesarriifati iigiin yararli, keyfiyyotli sahoalori yararsiz hala
saldiqindan onlar 6z tosarriifat ohomiyyatini tamamilo itirir vo ohalinin arzaq mohsullar ilo tomin
edilmasi prosesino olduqca boyiik manegilik toradir. Bu isa bagariyystin yeyinti mohsullarinin
istehsalinin  yeni texnologiya dsullarimin totbiq olunmasini aqrosferanin  vo  texnosferanin
mohsuldarliginin artirilmasini 6n plana gokir [15].

Umumi Lider Heydor Bliyev tobiioto qayg1 ilo yanasaraq demisdir. “Biz tobiioto gars1 zor islodo
bilmarik, agacin bir budagi kesilondo elo bilirom ki, golumun biri kasilir.”Akademik Hoson Oliyev do
“Tabiioto bir zorbo vurana o, 1000 zorbs ilo cavab veracok, bir balta endirono iss, 1000 balta
endiracokdir” demisdir. Maghur genetik akademik 6lkamizi bels sorh etmisdir “Azarbaycan diinyanin on
zongin bioloji bankidir. Talis isa bu bankin an zongin hissasidir” [14].

Homin miidrik kolamlar artiq bu giin realliqa ¢evrilmis, tobiiot insanlardan {iz dondorarok gisas
almaga vo alternativ cavab reaksiyas1 vermays baglamisdir.

Alimlor belo gonasto goliblor ki, son zamanlar amalo golon QICS, qus, donuz, baliq qripi,
koronovirus infeksiyasi, atipik pnevmaniya, viruslu hepatitlor, Afrika taunu, talasemiya, hemofiliya,
anomaliyalar, usaqlarin 6lii, vaxtindan avval dogulmasi vo s. ekoloji infeksiyalarin basg vermasinin vo
arealinin  genislonmasinin,hamginin taun, garayara, quduzlug, sallmonelloz, varom, burusellyoz,
leptesprioz, botulizm, malyariya, dezinteriya, lesmanioz, domirov, goturlug, vo s. hermitozlar kimi
klassik yoluxucu xastaliklorin iso yenilogmasinin asas sababi mohz geyd olunan ekoloji kataglizmlor vo
tobii folakatlordir. Ciinki, global istilosma, parnik effekti, ozon ekrani, leysan yagislari, sel vo dasqinlar,
qasirqalar, sunamilor, torpaq siirlismolori, meso yanginlari, zolzalo va.s. ekoloji bohranlar vo tobii
falakatlor ekoloji tarazliqi pozur, virus, bakteria, parizit kimi patogen agentlori modifikasiyaya ugradir
vo yeni daha tohliikoli xostoliklor toradir. Narahatliq térodon bir do odur ki, geyd olunan infeksion
agentlor oavvalkilordon forqli olaraq yiiksok patogenliys, virulentliys malik olmagla yanasi ham do
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moveud dorman preparatlarinin vo dezinfeksiya maddolorinin tesirine do haddon artiq davamliliq
gostarirlar [15].

Ekoloji bohranin kaskinlasmasinin asas sababi antropogen foaliyyat naticoasinds yaranan global
istilosma Vo iglim anomaliyalaridir. Alimlor siibut etmislor ki, bakterialarin rezervuari tabii falakatlorin
fosadlar1 naticasindo ¢irklonon su monboloridir vo insan, heyvan,quslar arasinda bas veran biitiin
yoluxucu xastalikalorin 70 faizi homin bakteria, virus, gobalok,parazit va.s ilo ¢irklonmis su ilo kegir
[18].

Diinyada bas veran miiharibalor, etnik miinaqisalor terrorguluq aksiyalar1 otraf miihiitiin ekoloji
durumunu pozaraq tohliiklali torpaq infeksiyalarini toradicilarini yerin sathino ¢ixarir vo yeni infeksiya
ocaglart peyda olur. Terrorguluq aksiyalari zamani1 da, bioloji terrorizmdan (bakterioloji silahlardan)
istifado olunmasi da, bazi yoluxucu xastaliklori toradon patogen agentlorin arealini genislondirs vo yeni
infeksiya ocaqlar1 yarada bilir [16].

Diinyada bas veran epidemiya vo epizootiyalar beynalxalq ticarat alagalori va nagliyyat vasitalori
vasitosilo 6lkamiza do sirast eds bilor. Ciinki infeksion agentlor sorhod bilmir, heg kaso gilizosdo getmir,
olverisli sorait yaranan anda 6z hokmiinii verir vo XaStaliklor téradir. Roasmi statistik molumata gora
Olkamizdo hazirda miiayino olunan hor 100 nofordon 10-u hepatit virusuna miisbot reaksiya
vermisdir,har 100 nofar usaqdan 11 nofori 1 yasina ¢atmadan patogen bakteria, virus, gobalok, va.s
parazitlorlo yoluxaraq respirator vo modo-bagirsaq Xostaliklorindon vafat edir. Qeyd olunan patogen
agentlar ana va usaglarin organizmina onlarla ¢irklonmis igmali su, heyvan va bitki moahsullar ilo daxil
ola bilirlor [16].

Magistral neft qaz vo su komorlarinin, kanallarinin,yollarin ¢okilisi, yeni yasayis massivlarin
salinmasi,arxeoloji vo dag-moadon qazintilart va.S. yoluxu xastsliklorinden 6lon vo torpaga basdirilan
insan vo heyvan casadlorinin galiglarindak: infeksion agentlori torpaqin sothino ¢ixararaq otraf miihiti
cirklandirir vo yeni xastoliklorin bag vermasina zomin yaradir.

Yoluxucu xastaliklori yayan tohliikali amillordon biri do heyvandarliq va qusculuq
tosoriiffatlarinda mdvcud olan antisanitariya, zooantroponozlarin rezervuart vo monbayi olan
gomiricilorin,yirtict vohsi faunananin va sahibsiz itlorin tugyan etmosidir. Alimlor miioyyan etmislor ki
hamin patogen mikroorganizminds onlarin orqanizminds uzun miiddat yasayir, 6zlori xostalonmasado
homin agentlori otraf miihito yayaraq, genetik modifikasiyaya ugradir,patogenliyini vo virulentliyini
giiclondirir vo sonra onlar insan va heyvan organizmins daxil oldugda daha agir fosadlar toradir [5].

Iglimin xoritasinin koskin doyisilmasi,global istilosmo hom yer tobagosinin miixtalif qatlarinda
tempratur forqi yaradir hom do buzlaglarin orimasini siirstlondirdiyi ii¢iin diinya okeaninda suyun
soviyyasi artdiqindan yerin tokino tosir edorok tektonik harokatlora sobob olur, noticods tez-tez bas veran
zolzolo vo vulkan piiskiirmalori anoloqu olmayan neqativ ekoloji monzoro yaradir. Bu zaman zarorli
gazlar vo kimyavi maddslorlo zongin olan kiilii atmosfera qaldiraraq ekoloji duman neqativ tosir
gostorir. Kiil buludu giinos sualarinin yer sathine kegmosinin qarsisini alir,hava carayanini pozur,iglim
anomaliyalar1 toradir,yerin magniq va elektromagnit sahalarini,iglimin xaritasini doyisdirir vo havanin
meteoroloji kataglizmlorini téradir, insan vo heyvanlar ii¢iin ¢ox tohliikali olan patogen agentlorin
alamat vo xassalorini tamamilo doyisdirir [1].
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On tohliikoli ekoloji bohranlardan biri vo on baslicasi olan global istilosmonin va parnik
effektinin tasirindon buzlaglarin oarimasi vo buz daglarinin — ayzberglorin qopub ayrilmasidir. Diinyanin
buz ehtiyyatinin 80% Antraktida materikino moxsusdur. Bu materik hom yer kiirasindo hava
Carayanini,temperaturu tonzimloyir,homds iqlim amillorini formalasdirir. Ona gors do tasadiifi deyil ki,
bu gitoni diinyanin “Meteoroloji laboratoriyas1” adlandirirlar. Antraktidanin ekoloji durumu iso ogadar
do iirok agan deyildir. Onun buzlaglarinin hazirda gox siiratlo Vo aramsiz arimasi naticasinds Diinya
okeaninin suyunun saVviyyasinin XXI asrin ortalarinda 0,5 m qalxmasi gézlonilir. Antraktidanin buzlar
tamamils ariyarse, onda yer kiirasinds suyun saviyyasi 80-90 m galxa bilar [15].

Antraktida materiki  Arktika vo Qrellandiya yarmadasi insanlardan olini tizorok sanki Ulu
Tanrtya yalvarir, ondan imdad diloyir vo komoklik gozlayir. Bu iso biitiin diinya olkalori
rohbarlarinin,beynalxalq toskilatlarin hamisinin, alimlorin,bir sézlo planetin har bir vatondasinin
buzlaglarin miihafizasine qosulmasimi va insani, basori borcunu yerina yetirmoasini tolob edir.Ciinki
homin problem harada yasamasindan asli olmayaraq hor bir insanin problemidir vo giiniin an {imdo
tolobidir. Buzlaglarin gox siiratlo arimasi vo bu prosesin giindon-giino daha da genis viisot almasi
naticasinds diinya okeani suyunda civa Vo digar zororli metallarin konsistensiyast da, hoddon artiq
coxalaraq su canlilarin1 genetik modifikasiyaya ugradir, onlarin irsi olamot vo xassalorini doyisdirir,
yoluxucu xastiliklora davamliligini azaldir vo mahv olunmasina zomin yaratmigdir. Buzlaglarin orims
prosesi bu siiratlo davam edarsa hamin suyu gabul edon biitiin heyvan va quslarin genetik resuslarinin
azalmasina tokan veracayi Vo agir fosadlar toradocayi qagilmazdir [15].

Ona gora do BMT va diger niifuzlu Beynalxalq toskilatlar diinya 6lkolori garsisinda atmosferin
cirklonmasinin, global istilosmoanin vo buzlaglarinin arimasin qarsisinin alinmasina tasir edon gazlarin
atmosfer havasina buraxilmasina yol verilmamasini toXira salinmaz mosalo kimi 6n plana ¢okmis va
bununla slagadar xtisusi tovsiyyalor hazirlamisdir.

Atmosfero atilan karbon, azot, kiikiird oksidlori,etanol,va.s. onu tamamilo cirklondirmasi
naticasinds yaranan global istilosma va iglim doyisikliyi biitiin canli alomin mévcudluqunu mitommali
voziyyato salmig vo onlari genetik statusuna vo genefonduna neqativ tosir gostormisdir [23].

Hazirda yer kiirosindo movcud olan geodinamik proseslor ildon- ilo giiclondiyi ti¢iin yerin
Avrasiya, Afrika vo Orabistan pilotolorinin toqqusmasina va zalzalolors zomin yaradir, planetin ekoloji
durumunu pozur,iglimin xaritasini doyisdirir, global istilosmani va parnik effektini dahada giiclondirarok
biitiin potagenlarin genetik xiisusiyyatlarini doyisdirir, onlar1 yeni daha tohliikali monbays ¢evirir [4].

Insam ohato edon, onun yasayisini vo hoyat foaliyyatini tomin edon otraf miihit miixtolif
maddolorin, enerji ehtiyatlarinin osas monbayidir. Diinya ohalisinin dinamik artimi vo Sonaye
istehsalinin intensif inkisafi tobii sarvatlordon istifadonin arealini giindon-giino daha da genislonmasina
cox giiclii tokan verir. Bu da 6z novbasinds ekoloji situasiyanin an kaskin siiratda pislosmasine, global
disbalansin, disharmoniyanin formalagsmasina osasli zomin yaradir. Hazirda diinyanin biitiin diyarlarinda
bas veran tobii folakatlor, texnogen gozalar, meso yanginlari va.S. tez-tez miisahido edilir, otraf miihito,
insan saglamligina, imumilikds isa biitiin canli materiayaya ¢ox genis diapozonlu tosir effekti gostarir
Vo olduqca agir neqativ fosadlar téradir. Bu prosesin an baslica sobobi iso antropogen tasirlor-insan
foaliyyati sayilir [2].
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Holo antik dovrlordon baslayaraq insanlar tobii resurslardan genis istifado etmoklo otraf miihito,
tobiioto sanki diigmongilik miinasibati ilo yanasaraq borpast miimkiin olmayan disbalans yaratmis vo
ekoloji durumu tamamils pozmusdur [2]. Bu proses XIX-XX asrlordo daha genis viisat almig vo hazirki
situasiyan1 formalasdirmisdir. Homin dovrlordo Sonaye vo aqrar texnologiyanin intensiv inkisafi
naticasinds tobii resurslardan geyri-rasional istifads olunmus, bioloji miixtalifliys giiclii antropogen tasir
gostorilmis Vo ekoloji durum 6z moacrasindan tamamils ¢ixmugdir. Litosfer, Hidrosfer vo Atmosfer
hoddindan artiq palyutanklarla-tullantilarla ¢irklonmisdir.Antropogen tasirlor 6z névbasinds global iglim
doyisikliklorini, istilik effektini, tursulu yagislarin ardicil olaraq bas vermasina Vo o0zon tobagosinin
desilmoasina-ozon ekranin yaranmasina sobob olmusdur. Hazirda bu ozon ekraninin diametri ABS-nin
orazisi godordir. Bu proseslorin arealinin ¢ox siiratlo genislonmasi hazirki arzuolunmaz situsasiya
yaratmigdir. Mohz buna gora otraf miihitin miihafizosi vo insan saglamligi miiasir dovriin an aktual,
global, planetar va basori shamiyyatli prioriteti sayilir [11].

Bosori  vo planetar ohomiyyatli miiasir vo miitoroqqi  elm  saholori  sayilan
biotexnologiya,ekotexnologiya elmlorinin baglica istiqgamati otraf miihitin qorunmasina,ekoloji
situasiyanin yaxsilagdirilmasina vo insan saglamliginin tomin olunmasina yonolib. Otraf mibhitin
cirklonmoasi moahvumu-mahiyyat etibarilo biitiin canli materiaya elocods insan saglamliqina neqativ,
mohv edici tosir gostoron maddalorla torpagin, suyun,havanin fiziki-kimyavi vo bioloji xassalarinin
doyisilmasindon ibarotdir [16].

Cirklondirici amillor-polyutantlar otraf miihito bilavasito insanin foaliyyati naticesinds
antropogen yolla daxil olur tobistdo maddslor mibadilasini vo dovranini tamamilo pozur, bioloji
resurslar, hava, su va yeyinti mohsullar ilo insan organizmina daxil olaraq ¢ox agir fosadlar toradir.
Cirklonmanin asas obyekti ekosistemlor-biogenosenozlar, onlarin torkibina daxil olan bitkilor, heyvanlar
,mikroorganizmlor vo insanin 6zii sayilir. Antropogen monsoli ¢irklonmonin baslica monbayi istilik
elektrostansiyalari-27(%), qara-24(%) vo olvan-10,5(%) metallurgiya, neft kimya sonayasi 15,5(%),
ingaat-tikinti materiallari-8,1(%), aftonagliyyat-13,3(%) hesab edilir [20]. Cirklonmonin vo neqativ
tasirlorin tiplorina fiziki (radioaktiv elementlor, siialanma, istilik, sos-kily, vibrasiya, elektromaqnit
dalgalar1), kimyoavi(agir metallar, fenollar, karbohidrogenlor, yuyucu tozlar, plastik kiitlolor, pesdisidlar,
herbisidlor, aerozollar va.s),bioloji (bakterialar,viruslar, gébaloklor, ipdidailar) aiddir [15].

Atmosferi ¢irklondiron asas monbalor tobiistdoki canli materiayaya, o ciimlodon insan
organizmina ¢ox giiclii tasir edon miixtalif xarakterli kimyavi birlosmalor aiddir. Atmosfers ildo 200
min. t karbon oksidi, 20 miIn t karbon dioksidi, 53 min t azot oksidlori, 250 min t tozlar, 120 min t kiil,
50 min t karbohidrogenlor, 1 min t fenollar, 0,4 min t qurgusun vo s. atilir. Yanacaqlarin yanmasi
zamani atmosfera karbon oksidi va dioksidi, azot kiikiird oksidlori, tiistii, konsorogen karbohidrogenlor
vo s. qansirlstilik elektrik stansiyasi isloyorken havaya 585-don artiq kiikiird dioksidlori, gara
metallarin emali zaman1 karbon oksidlori, margiimiis, fosfor, qurgusun, civo va s. atilir. Neft vo neft
kimya istehsali prosesindo miixtalif oksidlor, bark hissaciklor, kimya sonayssinds iso miixtolif tozlar,
agir metal oksidlari, xlorlu birlosmalar, ammonyak, silikatlar, aldehidlor, karbohidrogenlor va s. toksiki
maddolor atilir.
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Biitiin naqliyyat novlaride havaninin ¢irklonmasinds xiisusi rol oynayir. Avtomabil miiharriklori
atmosfera 200-gadar zsharli va zarorli birlosmoalor Xxaric edorok onu g¢ox ¢irklandirir. Toyyaralor vo
helikopterlor do atmosferi karbon, kiikiird, azot oksidlori vo s. ilo xeyli ¢irklondirir. Kiikiird vo azot
dioksidlari havaya garisaraq nomloanib hall olur, miivafiq tursulara gevrilir sonra iso yagisla torpaq va su
ehtiyyatlarina tokiiliib onlar1 ¢irklondirir.

Insan saglamlig1 iiciin daha tohliikeli qurgusun oksidlori, morgiimiis, kadmium, berillium vo
tozlar sayilir. Tozlar xargong, allergiya, dermatid vs s., toradir. Kiikiird dioksidlori gastirit ateroskleroz,
bronxit, laringit, faringit, agciyar Xorgongi, sinir vo iirok damar pozgunluqu vo S. amolo gatirir.
Qurgusun, Civa, selen zoharlonmalars, impotensiyaya sobab olur [1].

Kond tosarriifat: istehsali da su monbalarinin pestisidlar, herbisidlor, giibralar, sidik cévhari ilo
yanast heyvandarliq vo bitki¢ilik emali miiossiSalorinin tullantilart1 da sular1 ¢irklondiron baslica
monbalar sayilir. Belos ¢irkli sular insanlarda dezentiriya, tif vo bagirsaq infeksiyalari toradir.

Insan vo heyvan organizmi otraf miihit amillorinin, xiisusilo havanin, suyun, torpaqin vo
bitkilorin monfi tasirlorina ¢ox hassas olduguna vo onlarin ¢irkonmasi saglamliq ti¢lin tohliika
toratdiyino goro sanitar-gigiyenik normativlora vo kriteriyalara ciddi riyayst edilmosinin boyiik
ohomiyyati vardir [16].

YNESKO-nun toklifino gbéra miioyyan zaman vo mokan daxilindo otraf miihitin vaziyyati
hagqinda miivafiq informasiyalarin toplanmasi,onun ke¢mis,hazirki vo galocok durumunun doyisilma
dinamikasi, porognozlasdirilmasi tiglin miitamadi olaraq uzun miiddatli miisahidalorin sistemli siiratdo
hoyata kegirilmasi ekoloji monitoringi aparilmalidir.

Ekoloji monitoring sisteminin beynslxalq miqyasli qlobal biosfera ,miioyyon dovlatlor
saviyyasinda - milli , iri rayonlar vo regiyonlar lizra-regional vo yasayis montoagolori, soharlor , sonaye
parklari vo markozlori, emal miiasissalori soviyysli - lokal novlori méveuddur. Belsliklo monitoring
sistemlori miixtalif saviyyalords tobii otraf miihit dinamikasinin hesabati, analizi, giymotlondirilmasi va
prognozu baradso informasiyalarin toplanmasi ilo mosgul olan miirokkab sistemlordir. Homin
informasiyalar nozoro alinmaqla dovlot organlari torofindon miivafiq todbirlor kompleksi hoyata
kegirilir.

Golocok nasil, talobalor bilmalidir ki, tobiisto genosid, terror¢uluq miinasibotinin sonu biitiin
canli alomin, o ciimladon insanlarin baslica arzag monbayi olan heyvanlarin, quslarin, baliglarin va
arilarin genetik resuslarinin erroziyaya moaruz qalmasi, saymin azalmasi vo ham do arzaq ¢atismamazligi
demakdir.

Qeyd olunanlar1 noazoro alarag on dohsotli miiharibo Vo yangmlardan daha giiclii sayilan
epidemiya va epizootiyalarla miibarizoys hazir olmaliyiq. Bu artiq giiniin prioritet tolobi hesab olunur.
Bununla olagodar olaraq 11-24 noyabr 2024-cii il tarixindo Bakida kegirilocok CoP-29 nayinki
Olkomizds elocads biitiin diinyada bagariyysti narahat edon ekoloji bohranin holl edilmasino pozitiv
tosir edo bilor.
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COP-29 AND ENVIRONMENTAL PROBLEM SOLVING

Rahim Bilalov
PhD, Associate Professor
Head of the Department of Veterinary and Zooengineering Sciences, Lankaran State University

Summary

Ecology has gone beyond its limited scope and has become a fundamental science that guards
human health and longevity, the focus of attention of the UN and all influential international
organizations in the world.

The environmental consequences of the work done everywhere on our planet without taking into
account the forecast have already reached their culmination and have placed humanity between two
paths, death and life. Heavy rains, severe floods, hurricanes, tsunamis, landslides, earthquakes and
volcanic eruptions carry the remains of human and animal corpses from underground, along with
pathogens of infectious diseases, to the surface of the earth, causing new dangerous epidemics,
epizootics and pandemics. Humans have become the worst enemies of nature and its resources and have
created a terrible ecosystem.

As a result of these anthropogenic activities, the ecological landscape of our planet has now
turned into crisis, agony and has emerged from its destruction. Therefore, we must be prepared to fight
epidemics and epizootics, which are considered stronger than the most terrible wars and fires. If earlier
people were afraid of nature, now it seems that nature is afraid of people. CoP-29, which will be held in
Baku on November 11-24, 2024, can have a positive impact on solving the environmental crisis that
worries humanity both in our country and around the world.

Key words: ecology, climate, nature, humans, animals, anthropogenic, CoP-29, health, diseases

COP-29 1 PEHIEHME 3KOJIOI'HYECKUX MPOBJIEM

Parum bunanos
K. B. H. , JIOIICHT

3aBenyrounii kadenpoit «BerepruHapHbIX U 300MHKEHEPHBIX Hayk» JII'Y

Pe3rome
DKOJIOTHS BBILUIA 32 CBOM OTPAaHUYEHHBIE PaMKHU M cTana (pyHJAaMeHTaIbHOW HAyKOMW, CTOSIIEH

Ha CTpake 3/I0pOBbsS M JIOJITOJIETHS uenoBeka, B lLeHTpe BHuUMaHus OOH u Bcex BIMATENbHBIX
MEXIYHAPOJHBIX OpraHU3alni MHUpA.

DKOJIOTHYECKHE MOCIECTBUS PadOThI, MPO/IeTaHHON TOBCEMECTHO Ha Halllel miaHeTe 0e3 yuera
IIPOTHO3a, Y€ JOCTUIVIM CBOEW KYJIbMHUHALMM M IOCTABWJIM YEIOBEYECTBO MEXIY ABYMs IYTIMH,
CMEPTBIO W JKW3HbIO. CHIBHBIE [0XKIW, CUIBHBIE HABOJHEHWS,  yparaHbl, I[yHaMH, OIIOJI3HH,
SCMIICTPACCHHA U M3BCPIKCHHA BYJIKAHOB BBIHOCAT OCTAHKH TPYIIOB J'IIOI[GI\/’I " ) KHUBOTHBIX HU3-I10[ 3€MJIN

BMECTEC C B036y211/ITeJ'I$[MI/I I/IH(beKHI/IOHHI)IX 3a00JIeBaHUI Ha IMOBEPXHOCTh 3€MJIM, BbI3bIBAA HOBBLIC
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ONacHbIE SMUEMUHN, STU300TUU U MAaHAEMUH. JIF0IM cTanu 371eHIIMMU BparaMy IPUPOJIbI U €€ PECYPCOB
U CO3JAJIM YKAaCHYIO IKOCUCTEMY.

B pesynbrare 3TON aHTPONMOTEHHOW JESATEIBHOCTH 3KOJOTUYECCKHH JIaHAmA(T HAIICH IIIaHETHI
ceifuac mpeBpaTHIICA B KPU3UC, aTOHUIO U BBIIIEN U3 CBOEro paspyuieHus. [Io3ToMy Mbl JOIKHBI OBITH
TOTOBBI K OOpHOE C MUAEMUSIMHU U AMH300TUSMHU, KOTOPHIE CUUTAIOTCS OOjiee CHIBHBIMH, YEM camble
CTpalllHble BOWHBI W TOXKapbl.  Eciu paHbiie g0ad OOSIIMCH MPUPOIBI, TO TENEpPh KaXKETCs, 4TO
npupozga 6outcst moaeid. CoP-29, koropsrit npoiiner B baky 11-24 Hos6ps 2024 roga, MOXKeT OoKa3aTh
MOJIOKUTENBHOE BIIMSIHUE HA PEIICHHE 3KOJIOTMYECKOTO KPHU3UCA, BOJHYIOIIETO YEJIOBEYECTBO KaK B
Halleil CTpaHe, Tak U BO BCEM MHUpE.

KuoueBble cjioBa: 3K0JIOTHS, KIUMAT, IPUPOJAA, YETOBEK, )KMBOTHBIE, aHTponoreHunid, CoP-

29, 310poBbe, OONIE3HU
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Texnika va Aqrar elmlari” Beynoalxalq Elmi-praktik jurnalinda

maqalalorin nasr edilmasing verilon taloblor (miislliflor ticiin talimat):

Jurnal 6z profilino uygun olaraq texnika vo aqgrar elm saholori {izro osason qida sonayesi vo
tohliikosizliyi, yiingiil vo tekstil sonayesi vo materialsiinasligi, imumi sonaye texnologiyasi,
aqgrotexnologiya, {izvi maddoalarin texnologiyalar1 vo materialsiinaslq, sistemli analiz, idarsetmo
Vo informasiyanin iglonmasi va s. elmi istigamatlorine aid mogalalari dorc edir.

Jurnalin “Texnika elmlori” vo “Aqrar elmlori” tizra bolmalori vo hor bolma tizro idars heyati vo
roygilori (ekspertlori) vardir.

“Texnika elmlori” bolmasinds asason gida mohsullarinin texnologiyasi, biotexnologiya, sanaye
texnologiyasi, toxuculuq vo yiingiil sonaye materiallarinin vo mohsullarinin texnologiyasi, otraf
miihitin texnologiyasi vo miihondisliyi, kimya texnologiyas1 vo miihandisliyi, sistemli analiz,
idaroetmo Vo informasiyanin islonmasi, masinlar, avadanliglar vo proseslor, istehsalin taskil vo
saho igtisadiyyati, ekologiya va s. ixtisaslar tizro mogalalar dorc olunur,

“Aqrar elmlari” bolmasine isa asasan torpaqsiinasliq vo aqrokimya, aqromiihondislik, bioloji
ehtiyatlar, seleksiya vo toxumguluq, biokimya va mikrobiologiya, meyvagilik vo tiziimgiilik,
bitkigilik, bitkilorin miihafizasi, subtropik bitkilor, mesocilik, baytarliq elmlori, xiisusi
zootexniya, heyvandarliq mohsullarinin istehsali texnologiyasi va s. ixtisaslar tizro magalslor
geabul edilir.

Jurnal ilds 4 dofa nasr edilir.

Mogalalar azarbaycan, ingilis, tiirk va rus dillarinds gabul olunur.

Jurnalda baxilan elm vo ya texnologiya sahosinds gabaqgil olan diinya 6lkalarindan daxil olan
mogalalorin ¢apina yer verilir.

Mogalalorin motnlori Times New Roman-12 srifti ilo (masalon, Azarbaycan dilinds latin olifbasi,
tirk dilinda tiirk olifbasi, rus dilinds Kiril olifbasi, ingilis dilinds ingilis slifbas1 ila) 1 intervalla
cap olunmalidir. Mogalo A4 formatinda asagidaki kimi yerlogdirilmolidir: soldan- 25 mm,
sagdan- 15 mm, yuxaridan- 20 mm, asagidan- 25 mm, abzas-1,25. Miolliflor mogalalori
hazirlamaq ti¢iin MS Word SABLON faylindan istifads eds bilarlor.

Jurnalda har bir magalo yeni sohifads verilir vo sohifonin yuxarisinda jurnalin adinu, ilini, cildini,
sayini, magalonin baglangic vo son sohifolarini bildiron basliq (zastavka) gostorilir.

Mogalo asagidaki kimi tortib olunmalidir: sohifonin avvalindo UOT indekslori vo ya PACS tipli
kodlar gostorilmali, sonra mogalonin adi, daha sonara miollif(lor)in soyadi, adi, atasinin adi,
islodiyi miiossisa(lar) vo hamin miiassisonin (miiassisalorin) tinvan(lar)i, miallif(lor)in elektron
poct tinvan(lar)1 gostarilmolidir. Magalonin adi (basligi) qisa vo malumatlandirici olmalhdir.
Magalonin avvalinds onun yazildigi dildo 150-300 isaradon ibarat xiilaso vo 5-8 sdzdon ibarot
acar sozlor verilmalidir. Agar sozlor ti¢ dildo (mogalonin vo xiilasslorin yazildigi dillordo)
verilmalidir. Mogalonin hacmi todgigat vo arasdirma mogalolori iigiin 6-12 sohifs, icmal
maqalslor ti¢iin 20 sohifoys godor olmalidir.

Mogalonin qurulusu osasen asagidaki ardicilligt tomin etmolidir: giris, elmi-praktiki vo
nozorimetodoloji osaslandirma, istifado olunan materiallar, avadanliq va cihazlar, todgigat
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obyektlori vo tsullar1 (metodlari), tadgiqatin aparilma qaydasi va Yeri, naticalorin islonmasi
disullar1, alinmis naticalor vo onlarin miizakirasi, natica vo tokliflor, adobiyyat siyahisi. Zaruri
hallarda magalonin mozmunundan asili olaraq miollif(lar) torafindon magalonin qurulusunda
miiayyan doyisikliklor aparila bilar.

Mogalads verilon sokillor ardicil olaraq nomralonmoalidir. Sokilalti yazida 15-don artiq soz
olmamalidir. Sokillar tigiin PNG vo JPEG formatlar1 uygun hesab edilir. Biitiin sokillor matnin
sonunda deyil, istinad olundugu miivafiq yerlorinds yerlosdirilmalidir. Mogalods verilon
cadvallor do ardicil olaraq nomralonmalidir. Codvalin adinda vo orada verilon abreviaturalarin
izahinda 15-don artiq s6z olmamalidir. Biitiin cadvallor matnin sonunda deyil, istinad olundugu
miivafiq yerlords yerlosdirilmoalidir. Magalonin matninds biitiin sokil vo cadvallors istinadlar
olmalidir.

Elmi mogalonin sonunda elm sahasinin vo magalonin xarakterino uygun olaraq miiallif(lar)in
goldiyi elmi natico, isin elmi yeniliyi, totbigi shamiyyati, igtisadi somarasi vo s. aydin va
asaslandirilmis sokildo verilmoalidir.

Mogalonin mévzusu ila bagli elmi manbalors istinadlar olmalidir. Magalonin sonunda verilan
odobiyyat siyahisi ya istinad olunan adobiyyatlarin matnds rast golindiyi ardicilligla (masalan,
[1] vo ya [1, s.119] kimi isars olunmali), ya da alifba ardicilligi ilo nomralonmalidir. Eyni
adobiyyata moatnds basqa bir yerds tokrar istinad olunarsa, onda istinad olunan homin adobiyyat
ovvalki nomrs ilo gostarilmalidir.

Odobiyyat siyahisinda verilon hor bir istinad haqqinda molumat tam vo daqiq olmalidir. Istinad
olunan moanbanin bibliografik tosviri onun noviindan (monografiya, darslik, elmi magals vs s.)
asil1 olaraq verilmoalidir. EImi magalslora, simpozium, konfrans va diger niifuzlu elmi tadbirlorin
materiallarina vo ya tezislorino istinad edorkon mogalonin, moruzonin vo ya tezisin adi
gostorilmalidir. Istinad olunan monbonin bibliografik tosviri verilorkon Azorbaycan
Respublikasinin Prezidenti yaninda Ali Attestasiya Komissiyasinin «Dissertasiyalarin tortibi
qaydalar1» barado qgiivvado olan tolimatinin «istifads edilmis adobiyyat» bélmasinin 10.2-10.4.6
toloblori asas gotiiriilmalidir.

Odabiyyat siyahisi Essentials APA Style tislubunda tartib edilmalidir.

Magalonin sonundaki adabiyyat siyahisinda mogalonin mdvzusuna aid on yeni- son 5-10 ilin
elmi moagalalorine, monoqrafiyalarina vo digor etibarli monbalorino istinliik verilmolidir.
Moatndas adabiyyat siyahisindaki biitiin monbalars istinad edilmalidir.

Dorc olundugu dildon oalavs basqa iki dildo mogalonin xiilasasi (agor magalo ingilis dilindo
deyildirsa, xiilasonin biri ingilis dilindo olmalidir) verilmalidir. Mogalolonin miixtalif dillords
olan xiilasalori bir-birinin eyni olmali vo mogalonin mozmununa uygun olmalidir. Isin magsadi,
istifado olunmus material vo metodlar, miiallifin vo ya miialliflorin galdiyi elmi natica, isin elmi
yeniliyi, tatbigi oshamiyyati vo s. xiilasads yigcam sokilda 6z oksini tapmalidir. Xiilasalor elmi va
gramatik baximdan ciddi redakto olunmalidir. Har bir xiilasade moagalonin adi, miollifin vo ya
miialliflorin tam ad1 gostarilmalidir.

Mogalonin redaksiyaya daxil olma, tokrar islonmaya gondarilmo va ¢apa qabul olunma tarixlori
mogalonin sonunda gostorilir.
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Mogalods plagiatliq fakti askar edildikdo vo miallif (lor) torofindon elmi etika qaydalari
pozuldugda magals darc olunmur va geri qaytarilir.

Jurnala toqdim edilon mogalo basqa jurnalda ¢ap olunmamali vo ya digar jurnallara gap {igiin
gondarilmamalidir. Olyazmanin toqdim edilmasi 0 demokdir ki, magalo heg¢ bir basqa jurnala
gondarilmamis, eyni vo ya oxsar formada, ingilisco vo ya hor hansi basqa dilds taqdim va ya nasr
olunmayib. Ovvallor seminarda, simpoziumda vo ya konfransda ¢ap olunmus olyazmalar bir
sortlo baxilmaq tg¢iin toqdim oluna bilar ki, slyazmalar osasli sokildo yenidan islonsin vo
mialliflor bu barads redaksiyaya malumat versinlar.

Jurnalda dorc edilon moqalslords miislliflik hiiququ qorunur vo bu magalslorin biitiin nosr
hiiquglar1 eksklyuziv olaraq “Texnika vo Aqrar elmlori” jurnalina moxsusdur.

Moagalalar anonim raygilarin (ekspertlorin) gizli royindan sonra saho redaktoru (bas redaktorun
sahs lizro miiavini) vo ya redaksiya heyotinin miitoxassis tizvlarindan biri torafindan ¢apa tovsiya
Vo ya toqdim olunmalidir. Magalonin sonunda onu ¢apa toqdim edon sahs redaktorunun (bas
redaktorun sahs tizro miiavini) vo ya redaksiya heyati tizviiniin adi, atasinin adi va soyadi (tam
sokilda), onun elmi daracasi vo elmi adi geyd olunmalidir. Togdim olunan magalonin darc
olunmasindan imtina edildiyi halda jurnalin redaksiyasi yazili sokildo miiallifo asaslandirilmig
imtina cavab1 gondarmalidir.

Jurnalin redaksiyast magalonin dorc olunmasi ilo olagedar olaraq muollif vo ya miioalliflorin
raziligini, gondorilon magalonin avvoallor dorc olunmadigini (moagalonin tezis soklinds dorc
olunmus varianti istisna olmaqla), magalonin hor hansi bir dildoki variantinin eyni zamanda
digor dovri elmi nosrlora gondoarilmadiyini, mogalo ilo bagh elmi-tadqigat isinin hansi
miiossisado yerino yetirildiyini vo digor zoruri molumatlart 6ziindo oks etdiron anket
hazirlamalidir. Bu anketi miallif(lor) imzalayib redaksiyaya gondormoli vo ya dovri elmi nosrin
saytina daxil olub anketin elektron variantin1 doldurmali vo onu elektron tosdiglomalidir(lor).
Jurnalda «ovvali 6ton saylarimizday, «ardi ndvbati ndmrado» adi altinda seriya magalalarin dorc
olunmasina icaza verilmir.

Jurnalin avvalki némralarinds dorc olunmus moqaloslords rast golinan ciddi sshvlor va ya texniki
qusurlara dair diizolis vo geydlor elmi nosrin ndvbati nomralorindan birindo miiallif(lar)
torafindon yenidon verilo bilor. Bu halda avvolki mogalo ilo «DUZOLIS» bdlmasinda verilon
mogalonin adi eyni olmalidir.

Jurnalin zoruri niisxolori, texnika vo aqrar elmlari sahslorinin ixtisaslarina uygun olaraq,
Azorbaycan Respublikasinda dissertasiyalarin avtoreferatlarinin gondorildiyi toskilatlara, o
ciimlodon Azorbaycan Respublikasinin Prezidenti yaninda Ali Attestasiya Komissiyasina
gondorilir. Jurnalin hor bir némrasinin nazords tutulmus kitabxanalardan har birina géndorilon
niisxalorinin say1 an azi iki niisxadir.

Jurnalin biitiin oxuculart vo miialliflor {i¢iin jurnalin saytina agiq giris pulsuzdur. Mogalslorin
nozardan kecirilmasi, ekspertizasi, onlayn hosting vo arxivlesdirms, nasr va s. Xarclor redaksiya
heyati torafindon miiayyan edilir vo mogalslarin islonmasi ii¢iin 6danislorlo kompensasiya eilir.
Jurnal redaksiyasi torafindon doktorant vo dissertantlardan magalalorin dorc olunmasi {igiin

rasum alinmuir.



30. Togdim olunan mogqalonin dorc olunmasindan imtina edildiyi halda jurnalin redaksiyas1 miisllifo
yazili sokildo asaslandirilmis imtina cavabi gondorir.
31. Moaqalonin gondarilocayi iinvan vo miisllif anketi: technoagrarian@lsu.edu.az
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1. In accordance with its profile, the journal mainly focuses on food industry and safety, light and
textile industry and material science, general industrial technology, agro-technology, organic
substance technologies and material science, systematic analysis, management and information
processing, and other topics in the field of technical and agricultural sciences.

2. The journal has sections on "Technical sciences", "Agrarian sciences", a board of directors and
reviewers (experts) for each section.

3. Articles on specialties of food technology, biotechnology, industry technology, technology of
textile and light industrial materials and products, environmental technology and engineering,
chemical technology and engineering, systematic analysis, management and information
processing, machines, equipment and processes, production organization and field economics,
ecology, and other similar topics are mainly published in the "Technical Sciences" section.

4. The articles on specialties of soil science and agro-chemistry, agro-engineering, biological
resources, selection and seed breeding, biochemistry and microbiology, fruit growing and
viticulture, plant breeding, plant protection, subtropical plants, forestry, veterinary sciences,
special zoo-technics, production technology of livestock products are accepted in the "Agrarian
sciences" section.

5. The journal is published 4 times a year.

6. Articles are accepted in Azerbaijani, English, Turkish and Russian languages.

7. The articles from the leading countries of the world in the field of science or technology are
published in the journal.


mailto:technoagrarian@lsu.edu.az

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

The texts of the articles should be printed in Times New Roman - 12 pt (for example, Latin
alphabet in Azerbaijani, Turkish alphabet in Turkish, Cyrillic alphabet in Russian, English
alphabet in English) with 1 interval. The article should be placed in A4 format as follows: from
the left - 25 mm, from the right - 15 mm, from the top - 20 mm, from the bottom - 25 mm,
paragraph - 1.25. Authors can use the MS Word TEMPLATE file to prepare articles.

Each article in the journal is given on a new page, and at the top of the page is a header
indicating the name of the journal, year, volume, issue, and the beginning and last pages of the
article.

The article should be designed as follows: UOT indexes or PACS-type codes should be indicated
at the beginning of the page, then the title of the article, the surname, first name, patronymic of
the author(s), the institution(s) where he/she works and the address of that institution(s) and the
e-mail address(es) of the author(s) should be indicated. The title of the article should be short
and informative.

At the beginning of the article, a summary of 150-300 characters and 5-8 keywords should be
given in the language in which it is written. Key words should be given in three languages
(languages in which the article and abstracts are written). The volume of the article should be 6-
12 pages for research and review articles and up to 20 pages for review articles.

The structure of the article should mainly ensure the following sequence: introduction, scientific
practical and theoretical-methodological justification, used materials, equipment and devices,
research objects and ways (methods), the order and place of conducting the research, methods of
processing the results, obtained results and their discussion, results and suggestions, and a
literature list. Depending on the content of the article, if necessary certain changes in the
structure of the article can be made by the author(s).

The pictures given in the article should be numbered consecutively. Captions should not be more
than 15 words. PNG and JPEG formats are considered suitable for images. All images not should
be placed at the end of the text, but where they are referenced. Tables given in the article should
also be numbered consecutively. The name of the table and the explanation of the abbreviations
given there should not exceed 15 words. All tables should be placed where they are referenced,
not at the end of the text. All figures and tables should be referenced in the text of the article.

At the end of the scientific article, according to the nature of the scientific field and the nature of
the article, the scientific conclusion of the author(s), the scientific novelty of the work, the
importance of application, economic efficiency and other final thoughts should be given in a
clear and justified manner.

There should be references to scientific sources related to the topic of the article. The
bibliography at the end of the article should be numbered either in the order in which the cited
literature appears in the text (for example, [1] or [1, p.119]), or in alphabetical order. If the same
literature is cited again in another place in the text, then the cited literature should be indicated
by the previous number.

Information about each reference given in the bibliography must be complete and accurate. The
bibliographic description of the cited source should be given depending on its type (monograph,
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textbook, scientific article, etc.). When referring to scientific articles, materials or theses of
symposiums, conferences and other prestigious scientific events, the name of the article, report
or thesis should be indicated. When providing a bibliographic description of the cited source, the
requirements 10.2-10.4.6 of the "Referenced literature” section of the current instruction of the
High Attestation Commission under the President of the Republic of Azerbaijan on "Rules for
the preparation of dissertations” should be taken as a basis.

The reference list should be written in Essentials APA Style.

In the list of literature at the end of the article, priority should be given to the most recent
scientific articles, monographs and other reliable sources related to the topic of the article of the
last 5-10 years. All sources in the bibliography should be cited in the text.

In addition to the language in which it was published, the abstract of the article should be given
in two other languages (if the article is not in English, one of the abstracts should be in English).
Abstracts of the article in different languages should be identical to each other and should
correspond to the content of the article. The abstract should include the purpose of the work, the
materials and methods used, the scientific conclusion reached by the author(s), the scientific
novelty of the work and the application’s importance should be concisely reflected in the
summary. Abstracts should be strictly edited from a scientific and grammatical point of view.
Each abstract should include the title of the article and the full name of the author(s).

The dates of the articles entry into the editor's office, being sent for revision and acceptance into
print should be indicated at the end of the article.

When the fact of plagiarism is discovered in the article and in case of violation of rules of
scientific ethics by the author(s), the article is not published and returned.

The article submitted to the journal should not be published in another journal or published in
other journals should in English or in any other language. Manuscripts previously published at a
workshop, symposium, or conference may be submitted for review, provided the manuscripts are
substantially revised and the authors notify the editors.

Articles published in the journal are copyrighted and all publications of these articles rights
belong exclusively to "Technical and Agricultural Sciences™ journal.

Articles are reviewed by anonymous reviewers (experts) by the field editor (deputy editor-in-
chief in the field) or by one of the specialist members of the editorial board who decides if it
should be recommended or submitted. At the end of the article, the field editor who submitted it
to print (deputy editor-in-chief in the field) or editorial board member's name, father's name and
surname (in full), his scientific degree and scientific name should be noted. In case of refusal of
publishing the submitted article, the editorial office of the journal should send a justified
rejection response to the author.

In connection with the publication of the article, the editors of the journal confirm the consent of
the author(s), that the submitted article has not been published before (except for the version of
the article published in the form of a thesis), that the version of the article in any language has
not been sent to other periodical scientific publications at the same time, that the scientific
information related to the article - should prepare a questionnaire containing the institution in



26.

27.

28.

29.

30.

31.

which the research work was performed and other necessary information. The author(s) must
sign this questionnaire and send it to the editorial office or visit the website of the periodical
scientific publication, fill out the electronic version of the questionnaire and confirm it
electronically.

Publishing serial articles in the journal under the title "in our previous issues” or "in the next
issue"” is not allowed.

Corrections and notes on serious errors or technical defects found in articles published in
previous issues of the journal can be reissued by the author(s) in one of the next issues of the
scientific publication. In this case, the name of the article given in the "CORRECTION" section
should be the same as the previous article.

Necessary copies of the journal are sent to the organizations in the Republic of Azerbaijan to
which abstracts of dissertations are sent, including to the Higher Attestation Commission under
the President of the Republic of Azerbaijan, in accordance with the specialties of technical and
agricultural sciences. The number of copies of each issue of the journal sent to each of the
designated libraries is at least two copies.

Open access to the website of the journal is free for all readers and authors of the journal. Article
review, peer review, online hosting and archiving, publishing, and other costs are determined by
the editorial board and compensated by article processing fees. The editors of the journal do not
charge a fee for publishing articles from doctoral students and dissertations.

In case of unauthorized publication of the submitted article, the editors of the journal should send
a reasoned response in writing to the author.

The address to which the article will be sent and the author questionnaire:
technoagrarian@Isu.edu.az

AUTHOR'S PROFILE

Surname, name and patronymic

Workplace

Position

Scientific degree, Scientific name

ORCID

Title of the article

Address

E-mail address

Contact nomber

Information ~ about  previous

publication of the article or
submission to other periodical
scientific publications
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"Teknoloji ve Tarim Bilimleri" Uluslararasi bilimsel-pratik dergisinde
makale yayinlama konusunda yazarlar icin
TALIMAT

1. Dergi profiline uygun agirlikli olarak gida endiistrisi ve giivenligi, hafif ve tekstil endiistrisi ve
malzeme bilimi, genel endiistriyel teknoloji, agroteknoloji, organik madde teknolojileri ve malzeme
bilimi, sistematik analiz, yonetim ve bilgi isleme vb. teknik ve ziraat bilimleri alanlari. bilimsel
yonlerle ilgili makaleler yayinlamaktadir.

2. Dergide "Teknik bilimler" ve "Tarim bilimleri" béliimleri ve her bolim i¢in bir yonetim kurulu ve
hakemler (uzmanlar) bulunur.

3. "Teknik Bilimler" bolimiinde agirlikli olarak gida tiriinleri teknolojisi, biyoteknoloji, endiistriyel
teknoloji, tekstil ve hafif endiistriyel malzeme ve iiriinler teknolojisi, ¢evre teknolojisi ve
miithendisligi, kimya teknolojisi ve miihendisligi, sistematik analiz, yonetim ve bilgi islem,
makineler, ekipman ve siiregler, iiretim organizasyonu ve saha ekonomisi, ekoloji vb. uzmanlik
alanlarinda makaleler yayinlanmaktadir.

4. "Tarim bilimleri" boliimii, temel olarak toprak bilimi ve tarim kimyasi, tarim miihendisligi, biyolojik
kaynaklar, seleksiyon ve tohum 1slahi, biokimya ve mikrobiyoloji, meyvecilik ve bagcilik, bitki
islah1, bitki koruma, subtropikal bitkiler, ormancilik, veterinerlik bilimleri, 6zel zootekni,
hayvancilik tirtinleri tiretim teknolojisi konularini igerir. vb. uzmanlik makaleleri kabul edilir.

5. Dergi yilda 4 say1 olarak yayinlanmaktadir.

6. Makaleler Azeri, Ingiliz, Tiirk ve Rus dillerinde kabul edilmektedir.

7. Dergide ele alinan bilim veya teknoloji alaninda diinyanin 6nde gelen iilkelerinden makaleler
yayinlanir.

8. Makalelerin metinleri Times New Roman-12 yaz tipinde (Ornegin Azerice Latin alfabesi, Tiirkce
Tiirk alfabesi, Rusca Kiril alfabesi, Ingilizce Ingilizce alfabe) 1 aralikla basiimalidir. Makale A4
formatinda su sekilde yerlestirilmelidir: soldan - 25 mm, sagdan - 15 mm, tstten - 20 mm, alttan -
25 mm, paragraf - 1.25. Yazarlar makale hazirlamak icin MS Word SABLON dosyasini
kullanabilirler.

9. Dergideki her makale yeni bir sayfada verilir ve sayfanin iist kisminda derginin adini, yilini, cildini,
sayisini, makalenin baslangi¢ ve bitis sayfalarini gosteren bir baglik bulunur.

10. Makale su sekilde tasarlanmalidir: UOT dizinleri veya PACS tipi kodlar sayfanin basinda,
ardindan makalenin basligi, ardindan yazar(lar)in soyadi, adi, baba adi, ¢alistigi kurum(lar) ve bu
kurum(lar)in adresi, yazar(lar)in e-posta adres(ler)i belirtilmelidir. Makale baghg kisa ve
bilgilendirici olmalidir.

11. Makalenin basinda, yazildigi dilde 150-300 karakterlik 6zet ve 5-8 kelimelik anahtar kelimeler
verilmelidir. Anahtar kelimeler ii¢ dilde (makale ve 6zetlerin yazildig: diller) verilmelidir. Makale
uzunlugu, arastirma ve derleme makaleleri i¢in 6-12 sayfa, derleme makaleleri i¢cin 20 sayfaya
kadar olmalidr.

12. Makalenin yapisi temel olarak asagidaki sirayr saglamalidir: giris, bilimsel-pratik ve teorik-
metodolojik gerekge, kullanilan malzemeler, ekipman ve cihazlar, arastirma nesneleri ve yontemleri

(yontemler), arastirmanin yapilma sirasi ve yeri, yontemler sonuglarin islenmesi, elde edilen



sonuglar ve bunlarin tartisilmasi, sonug¢ ve Oneriler, literatiir listesi. Makalenin igerigine bagl
olarak, gerekirse yazar(lar) tarafindan makalenin yapisinda bazi degisiklikler yapilabilir.

13. Makalede verilen resimler ardisik olarak numaralandirilmalidir. Altyaz1 15 kelimeyi gegmemelidir.
PNG ve JPEG formatlar1 resimler icin uygun kabul edilir. Tim gorseller metnin sonuna degil,
referans verildigi yere yerlestirilmelidir. Makalede verilen tablolar da ardisik olarak
numaralandirilmalidir. Tablo adi ve burada verilen kisaltmalarin acgiklamalar1 15 kelimeyi
ge¢cmemelidir. Tiim tablolar metnin sonuna degil, referans verildigi yere yerlestirilmelidir. Makale
metninde tiim sekil ve tablolara atifta bulunulmalidir.

14. Bilimsel makale sonunda, bilimsel alanin ve makalenin niteligine gore yazar(lar)in bilimsel vardigi
sonug, c¢alismanin bilimsel yeniligi, uygulamanin 6nemi, ekonomik etkinligi, vesaire. agik ve
gerekeeli olarak verilmelidir.

15. Makalenin konusu ile ilgili bilimsel kaynaklara atif yapilmalidir. Makale sonundaki kaynakga,
alintt yapilan literatliriin metin i¢inde gectigi siraya gore (Ornegin, [1] veya [1, s.119]) veya
alfabetik siraya gore numaralandirilmalidir. Ayni literatiire metin iginde baska bir yerde tekrar atifta
bulunulmasi halinde, atifta bulunulan literatiir bir 6nceki numara ile belirtilmelidir.

16. Kaynakgada verilen her kaynakla ilgili bilgiler tam ve dogru olmalidir. Atif yapilan kaynagin
bibliyografik agiklamasi, tiiriine (monograf, ders kitabi, bilimsel makale vb.) gére verilmelidir.
Sempozyum, konferans ve diger prestijli bilimsel etkinliklerin bilimsel makalelerine, materyallerine
veya tezlerine atif yapilirken makalenin, raporun veya tezin adi belirtilmelidir. Atif yapilan
kaynagin bibliyografik tarifi verilirken, Azerbaycan Cumhuriyeti Cumhurbagkani1 baskanligindaki
Yiiksek Tasdik Komisyonu'nun "Atifta bulunulan literatiir" boliimiiniin "Atifta bulunulan literatiir"
boliimiiniin gereklilikleri tezler” esas alinmalidir.

17. Referans listesi Essentials APA Style ile yazilmalidir.

18. Makalenin sonundaki literatiir listesinde, makalenin konusuyla ilgili en son bilimsel makalelere,
monografilere ve diger giivenilir kaynaklara - son 5-10 yila - 6ncelik verilmelidir. Kaynakcadaki
tiim kaynaklara metin i¢inde atifta bulunulmalidir. 19.

19. Makalenin 6zeti, yayinlandig: dile ek olarak iki dilde daha verilmelidir (makale ingilizce degilse
ozetlerden biri Ingilizce olmalidir). Makalenin farkli dillerdeki 6zetleri birbiriyle ayni olmali ve
makalenin icerigi ile ortiismelidir. Calismanin amaci, kullanilan materyal ve yontemler, yazar veya
yazarlarin ulastigi bilimsel sonug, ¢aligmanin bilimsel yeniligi, uygulamanin énemi vb. Ozette
kisaca yansitilmalidir. Ozetler kesinlikle bilimsel ve gramer agisindan diizenlenmelidir. Her 6zet,
makalenin bagligin1 ve yazar veya yazarlarin tam adlarini i¢cermelidir.

20. Makalenin editorliige giris, revizyona gonderilme ve baskiya kabul edilme tarihleri makalenin
sonunda belirtilir.

21. Makalede ve yazar(lar) tarafindan intihal oldugu tespit edildiginde bilimsel etik kurallar1 aykirilik
halinde yaz1 yaymlanmaz ve iade edilir.

22. Dergiye gonderilen makale baska bir dergide yayimlanmamis veya baska dergilerde gonderilmemis
olmalidir. Makale gonderimi, makalenin baska bir dergiye gonderilmedigi, ayn1 veya benzer

bigimde, Ingilizce veya baska bir dilde sunulmadig1 veya yaymlanmadigi anlamina gelir. Daha 6nce



bir calistay, sempozyum veya konferansta yayinlanmis makaleler, makalelerin 6nemli 6l¢iide revize
edilmesi ve yazarlarin edit6rleri bilgilendirmesi kosuluyla incelemeye gonderilebilir.

23. Dergide yayinlanan yazilarin telif haklari saklidir ve bu yazilarin tiim yayinlari haklart miinhasiran
"Teknik ve Zirai Bilimler" dergisine aittir.

24. Makaleler alan editorii (bas editdr) tarafindan isimsiz hakemler (uzmanlar) tarafindan incelenir.
vekili) veya yayin kurulunun uzman iiyelerinden biri tarafindan tavsiye edilmeli veya sunulmalidir.
Makalenin sonunda, onu baskiya génderen alan editorii (alaninda bag editor yardimcisi) veya yayin
kurulu iyesinin adi, baba adi ve soyadi (tam olarak), bilimsel derecesi ve bilimsel adi
belirtilmelidir. Gonderilen makalenin yayimlanmasinin reddedilmesi durumunda dergi editoriintin
yazara yazili olarak gerekceli bir yanit gondermesi gerekmektedir.

25. Yazar veya yazarlarin makalelerinin yayinlanmasi ile baglantili olarak derginin editorleri
gonderilen makalenin daha 6nce yayinlanmadigina dair onay (makalenin tez seklinde yayimlanmasi)
terclime versiyonu hari¢), makalenin ayn1 anda herhangi bir dildeki versiyonu makale ile ilgili
bilimsel-arastirma ¢alismasi yapilan diger siireli bilimsel yayimnlara génderilmemis olmasi kurum
hakkinda bilgileri ve gerekli diger bilgileri iceren bir anket hazirlamali. Bu anket yazar(lar)
tarafindan imzalanmali ve editor ofise veya siireli bilimsel yayma gonderilmelidir. Web sitesine
girerek anketin elektronik versiyonunu doldurmali ve elektronik olarak onaylamalidir.

26. Dergide "Onceki sayilarimizda" ve '"gelecek sayida" basliklar1 altinda bir dizi yaz
yayinlanmasina izin verilmez.

27. Derginin 6nceki sayilarinda yayinlanan yazilarda tespit edilen ciddi hatalar veya bilimsel yayinin
sonraki sayilarindan birinde teknik kusurlarla ilgili diizeltmeler ve notlar, yazar (ler) tarafindan
yeniden yaymlanabilir. Bu durumda, bir &nceki makale ile "DUZELTME" béliimiinde verilen
makalenin baglig1 ayni olmalidir.

28.Derginin teknik ve zirai bilimlerin Ozelliklerine gore gerekli niishalari, Azerbaycan
Cumhuriyetinde tez  Ozetlerinin  gonderildigi  kuruluslara, = Azerbaycan = Cumhuriyeti
Cumhurbaskanma bagli Yiiksek Tasdik Komisyonu dahil gonderildi. Derginin her belirlenen
kiitiiphanelerin her birine gonderilen niisha sayis1 en az iki niishadir.

29. Derginin internet sitesine erigim, derginin tiim okuyucu ve yazarlart i¢in {icretsizdir. Nesne
inceleme, uzmanlik, ¢evrimi¢i barindirma ve arsivleme, yaymlama vb. Masraflar yayin kurulu
tarafindan belirlenen ve makale isleme ticretleri ile tazminat yapilir. Dergi editdrlerinin doktora
ogrencilerinden makaleleri ve tezleri Yayin {icreti yoktur.

30. Gonderilen makaleyi yaymlanmasinin reddedilmesi durumunda dergi editorii yazara yazili olarak
gerekeeli bir cevab gonderir.

31. Makalenin gonderilecegi adres: technoagrarian@Isu.edu.az
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YAZAR ANKETI

Soyadi, ad1 ve baba adi

Is yeri

Konumu (¢alistig1 yerdeki konum)

Bilimsel daracasi

Bilimsel ad1

ORCID (WoS, Scopus va s.) kodu

Makale basligi (adi)

Kurulusun (isletme) adresi.

E-posta adresi

[letisim numarasi

Makalenin daha 6nce yayinlandigi
veya diger siireli bilimsel yayinlara
gonderildigi hakkinda bilgi

NHCTPYKIUA

JJIsl aBTOPOB HA NYOJIUKANMIO cTaTeil B MeKIYHAPOIHOM HAYYHO-NIPAKTHYECKOM KypHaJje

«TexHosorusi u arpapHbie HAYKU»

B cootrBercTtBMM co cBoMM mpodusiieM SKypHal B OCHOBHOM TIOCBSIIEH IHINEBOM
IOPOMBIIUICHHOCTH H  O€30MacCHOCTH, JIETKOM U TEKCTWIHHOM  IPOMBIIUIEHHOCTH U
MaTepUaIOBEICHUIO, OOIIEMPOMBIIIICHHBIM TEXHOJOTHSIM, AarpoTeXHOJOTUSM, TEXHOJIOTHSIM
OPTraHWYECKUX BEIIECTB W MaTEPUATIOBEJCHUIO, CUCTEMATHUUYECKOMY aHAIHN3y, YIPAaBICHUIO U
o0paboTtke wuwHOpMaIMU, a TaKXKe JpPyrue TEeMbl B O0JACTU  TEXHUYECKUX  H
CEJIbCKOXO03SHCTBEHHBIX HAYK.

. Kypnan umeer paznensl «TexHUUeCKHe HAyKu» U «ATpapHbIE HAYKU» U COBET TUPEKTOPOB U
PElLeH3EHTOB (PKCIEPTOB) MO KAXKAOMY pa3zeiy.

B paznene «Texnuueckue HayKu» B OCHOBHOM NYOJIMKYIOTCS CTaThbH IO CIEIHAIBHOCTIM
MUIIEBOM  TEXHOJOTHH, OWOTEXHOJIOTHUH, TEXHOJOTMH TMPOMBIIUIEHHOCTH, TEXHOJIOTHH
MaTepUajioB H W3ICIUNA TEKCTWIBHOW W JIETKOW IPOMBINUICHHOCTH, MPHUPOIOO0XPAHHBIX
TEXHOJIOTHI W WHXCHEPUH, XUMHUIECKONH TEXHOJIOTUY M MAITUHOCTPOCHUS, CHCTEMHOTO aHaJIH3a,
ympaBieHus U 00paboTka MH(OpPMAIMK, MAIIMHBI, 00OPYIOBaHHE U MPOIECCHl, OPraHHU3AIMSL
MIPOM3BOJICTBA 1 SKOHOMHKA OTPACITH, SKOJIOTHUS U IPYTHE MOA00HBIC TEMBI.

CraTthy 10 CHCNHATBHOCTSM IIOYBOBEJCHUS W arpOXHMHHU, arpOTEXHUKH, OHOJIOTHYCCKUX
PECYpPCOB, CENEKIIMH W CEMEHOBOJICTBA, OMOXWUMHS M MHUKPOOHOJIOTHS, TUIOIOBOJACTBA U
BUHOTPAIapCTBA, CEICKIUH, 3aIUTHl PACTCHHA, CYOTPOMUYECKIX PACTEHUH, IECHOTO XO3S5ICTBA,
BETEPUHAPUH,  CIECHUATBHOW  300TEXHUKHU,  TEXHOJOTMH  TPOU3ZBOJCTBA  MPOIYKIIUU

JKHBOTHOBOJICTBA IPUHUMAIOTCS B pasjieie «ArpapHbie HAYKNY.
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. KypHan BeIxoauT 4 pasa B roj.
. CTaThu IpUHUMAIOTCS Ha a3epOaiiPKaHCKOM, aHTJIMHCKOM, TYPEIIKOM M PYCCKOM SI3bIKaX.
. B sxypHaie myOIMKyrOTCSl CTaThbH BEIYIIUX CTPAH MUPa B 00JIACTH HAYKH W TEXHUKHU.

. Tekctel crareit momkHbBI ObITH HaneuaTanbl mpupToM Times New Roman - 12 nt (Hanpumep,

JaTUHUIA Ha a3epOai/DKAaHCKOM SI3BIKE, TYPEIKUi al(aBUT Ha TYPEIKOM S3bIKE, KUPHIUIAIA Ha
PYCCKOM sI3bIKE, aHTJIMHCKUI anaBUT HA aHTIIMHACKOM si3bIke) ¢ 1 mHTepBanoMm. CTaThs AOJDKHA
OBITh pa3MelieHa Ha popmate A4 ciaenyronmmM o0pa3oM: cieBa - 25 MM, cripasa - 15 MM, cBepxy -
20 MM, cHU3Y - 25 MM, ab3an - 1,25. ABTOpsl MoryT ucnonbs3oBath ¢aitn MS Word TEMPLATE

JUISI TIOATOTOBKH CTaTEM.

. Kamz[aﬁ CTaThd B XXYpPHAJIC 1a€TCAd Ha HOBOM CTpaHUIEC, a BBEPXY CTPpaHHUIbI pacCliojlaracTCs 1miarka

C YKa3aHUCM Ha3BaHUd XXypHallad, roaa, ToMa, HOMEpa, HadyaJla 1 KOHIIa CTAaTbhH.

10. Cratpst momxHa ObITh O(OpMIIEHA CIEIYIONIMM OOpa3oM: B Hayalle CTPAHUIIbl YKa3bIBAIOTCS

unaekcel YOT mnu xoael Tuna PACS, 3aTeM Ha3zBaHWe cTaTbu, (haMHIINS, UMs, OTYECTBO aBTOpa
(aBTOpOB), yupexxaeHHe (y4pexkIeHus) e OH/oHa paboTaeT M aapec 3TOro yupexaeHus(i) u
aapec(a) dNEKTPOHHOW T1OdYTHl aBTopa(oB). Has3BaHue cTaThbW JODKHO OBITH KPAaTKUM H

MH(OPMAaTUBHBIM.

11. B nauane crateu ciueayeT AaTh aHHOTanui o0beMoM 150-300 3HaKOB U 5-8 KIIIOUEBBIX CJIOB Ha

TOM SI3bIKE, HA KOTOPOM OHa HamucaHa. KiroueBble C10Ba OJMKHBI OBITH JIaHbl Ha TPEX S3bIKAX
(s13pIKaX, HA KOTOPBIX HAIMCAHBI CTaThs W aHHOTanus). OObeM CTaThU JIOJDKEH COCTaBIATH 6-12

CTpaHMII [T HAY9HO-0030pHBIX cTareil u 10 20 cTpaHuIl Aj1sl 0030PHBIX CTAaTEeH.

12. CprKTypa CTaTbu A0JKHAa B OCHOBHOM obecneynBaTh CJICAYIOIYIO IMOCICHOBATCIBHOCTD:

BBEJICHUE, HAYYHO-TIPAKTHUECKOE M TEOPETUKO-METOIUYECKOe OOOCHOBAHHE, HCIIOJIb3yeMbIe
MaTepuaibl, 000pyIOBaHUE U MPUOOPBI, 00BEKTHI U CIIOCOOBI (METOIBI) HCCIICOBAHMS, TIOPSAIOK H
MECTO MPOBEACHUS UCCIEOBAHMUS, METO/IbI, 00PAOOTKHU pe3yIbTaTOB, MOJIYYCHHBIC PE3YJIbTATHI U
uxX OOCyXJeHHe, pe3yiabTaTbl M TPEUIOKEHHs, CIHCOK JHUTeparypbl. B 3aBHCHUMOCTH OT
COJlep’KaHUsl CTaThbM, MPU HEOOXOAMMOCTH aBTOPOM (aBTOpaMu) MOTYT OBITh BHECEHBI

OIpE/IETICHHbIE U3MEHEHHUSI B CTPYKTYPY CTaTbH.

13. PucyHku, npuBeE€HHbIE B CTAaThe, JAOJKHBI ObITh MOCIIEN0BATENbHO NMPOHYMepoBaHbl. [loanucu

He JMOMkHBI ObITh anmuHHee 15 cnoB. @opmarel PNG u JPEG cumrtarorcs moaxomsimiuMu JUis
U300paXKeHHIA.

Bce n300pakeHust JODKHBI pacIioyiaraTbCsl HE B KOHIIE TEKCTa, a TaM, TJie Ha HUX CTh CChLIKA.
TaOmuIel, IPUBEICHHBIE B CTAaThe, TAKXKE JIOJDKHBI OBITh IMPOHYMEPOBAHBI TOCIICIOBATEIIBHO.
Hazpanue Tabnuibl u pacumdpoBKka MPUBEIECHHBIX B HEW COKpallleHUI HE JOKHBI MPEBbHIIATh
15 cnoB. Bece TabmuIel JOMKHBI pacronaraThCsl Tam, TJie€ HA HUX €CTh CCHIJIKH, a HE B KOHIIE

TekcTa. Ha Bce PUCYHKH U Ta6J'[I/IIII)I JOJIDKHBI OBITh CCBUIKHU B TEKCTE CTATHH.

14. B KoHIle HAYYHOU CTaThU B COOTBETCTBUH C XapaKTepOM Hay4HOM 00JacTH U XapaKTepOM CTaTbU

YKa3bIBACTCA Hay‘-IHLIf/Il BBIBOJI aBTOpa (aBTOpOB), Hay4YHas1 HOBHU3HA pa6OTLI, BaXXHOCTb
MMPUMCHCHUSA, SKOHOMUYCCKAs 3(1)(1)CKTI/IBHOCTB " APYTUeC 3aKIIHOUYUTCIIBHBIC MBICIIU JOJIZKHBL OBITH

MIPE/ICTABIICHBI B ICHOW U 000CHOBaHHOH (hopme.



15. JlomkHbl OBITh CCBHUIKM Ha HaydHble HCTOYHHKH, OTHOCAHIMecs K TeMe craTbu. CHHCcoK
JUTEpaTypbl B KOHIIE CTaTbU JOJKEH OBbITh MPOHYMEPOBAH JUOO B TOPSAAKE YIOMUHAHUS
UTHPYEMOH JIUTEPaTyphl B TeKcTe (Harpumep, [1] wm [1, ¢.119]), mubo B andaButHOM mopsiake.
Ecnu ata e nureparypa CHOBa LIUTUPYETCS B APYTOM MECTE TEKCTa, TO LIUTUpYyeMasl JIMTeparypa
YKa3bIBAETCS MPEKHUM HOMEPOM.

16. Mudopmarusa o KakI0il CChUIKE, NMPUBEICHHOW B OuOnmorpaduu, A0HKHA OBITH MOJHOW WU
touyHoW. bubnuorpaduyeckoe omnmcaHue TUTHPYEMOrOo MCTOYHUKA CJIEIyeT JaBaTh B
3aBHCUMOCTH OT €ro Buja (MoHorpadwus, yueOHMK, HaydHas craThsi W T.1.). [Ipu ccpuike Ha
Hay4yHbI€ CTAaThU, MaTEpUaJIbl UM TE3UChl CUMIIO3UYMOB, KOH(EPEHIMH U APYrUX MPECTHUKHBIX
HAyYHBIX MEpPONpPUATUN HEOOXOIMMO yKa3blBaThb HA3BAHUE CTAThH, JIOKJIAla WIHA IUCCEPTALHH.
[Tpu npenocraBiaennn OUOIMOTPaUIECKOTO ONMUCAHUS IUTUPYEMOIO MCTOYHHMKA COOJIIOAIOTCS
TpeboBanuss 10.2-10.4.6 pasgena «CnpaBouHas JUTepaTypa» JCHCTBYIOIIEH HWHCTPYKIUU
Briciieit atrectanmonHon komuccuu npu [Ipesuaente AzepOaiimkanckon Peciyonuku «lIpaBuna
o(opMIIeHUS TUCCEePTAIUil» CIeTyeT B3STh 32 OCHOBY.

17. Crircok uTeparyphl 10/bKeH ObITh HamucaH B ctuiie Essentials APA.

18. B coucke nureparypbl B KOHIIE CTaThbU INPUOPUTET CIEAYET OTAaBaTh CaMbIM MOCIEAHUM
HAy4YHBIM CTaThbsIM, MOHOTpadusM U IPYTHMM JOCTOBEPHBIM HMCTOYHUKAM, OTHOCSILIHUMCS K T€Me
ctatbu nocneanux 5-10 net. Bee ucrounuku B Oubnuorpaduu JoMKHBI ObITh MPOLUTUPOBAHBI B
TEKCTE.

19. IloMumo sI3bIKa, HA KOTOPOM OHA ONYOJIMKOBaHA, AHHOTALUS CTAaThU JIOJDKHA OBITH J1aHa eIlle Ha
JBYX sI3bIKaxX (€CIM CTaThsl HE Ha aHIJIMKWCKOM SI3bIKE, TO OJHA M3 aHHOTALMH JO0JDKHA OBITH HA
AHTTIUHCKOM s3bIKe). Te3UChl CTaThbU Ha PAa3HBIX A3BIKAX JTOJDKHBI ObITh UACHTUYHBI IPYT APYTY U
COOTBETCTBOBATh COJEPKAHUIO CTaThbu. B aHHOTaMM JOJKHBI OBITH yKa3aHbl LeNb padoThI,
UCIIOJIb30BaHHBIE MaTepuanbl M METOJIbl, CAETaHHBIH aBTOPOM (AaBTOpaMM) Hay4HbIH BBIBOJ,
Hay4yHas HOBM3HAa palOOThl M MPUKIAJHAS 3HAYUMOCTh JOJDKHBI OBITh KpPaTKO OTPaXEHbl B
aHHOTalMU. Te3uChl JOJKHBI OBITH CTPOrO OTPEAAKTUPOBAaHBl C HAyYHOW M I'paMMaTHYECKOi
TOUKHM 3peHus. Kaxnplii Te3uc MOKEH cojaep:kaThb Ha3BaHUE CTaTbU M IIOJHOE HMMs aBTOpa
(aBTOpOB).

20. B kxoHLEe cTaThbW YyKa3bIBAIOTCS JaThl MOCTYIUIEHUsS CTaTeid B pelaklUio, HAIpaBieHUs Ha
NopabOTKY M MIPUHATHUSA B I1€YATh.

21. [lpu oOHapyxeHMM B cTarbe (axkTa IUlaruaTa ¥ HapyIIEHUH aBTOPOM (aBTOpaMHu) IpaBUII
HAyYHOU 3TUKHU CTaThsl HE MyOJIMKYeTCS U HE BO3BpAILlaeTCsl.

22. Crarbs, mojaBaeMas B JKypHaJl, HE JOJDKHA OBITh OMYOJMKOBAaHAa B JIPYrOM >KypHalle WU
OIyOJIMKOBaHA B JPYTUX >KypHaJIaX Ha aHTJIMHCKOM MJIM JIFOOOM JpyroM sizbike. Pykomucu, panee
OIyOJIMKOBaHHbIE HA CEMHHApE, CUMIIO3MYME MM KOH(PEPEHLIUH, MOTYT ObITh IIPEICTABIEHbI JJIs
pELeH3UPOBaHUs MPU YCIOBUM, UYTO PYKONMUCH OyIyT CYIIECTBEHHO INepepaboTaHbl M aBTOPBI
YBEJIOMAT 00 3TOM peJlaKLHIO.

23. Crarbu, onyOJMKOBaHHBIE B JKypHajle, 3aIlMIICHbl aBTOPCKMM IIpaBOM, M BCE IpaBa Ha
nyONIMKalUIlo 3TUX CTaTe NpHUHAUIeKaT HCKIIOYUTENbHO KypHalny «TexHudyeckue u

CEIBbCKOXO351ICTBEHHBIE HAYKI.



24. CraThu pPELEH3UPYIOTCS aHOHMMHBIMHM pELEH3EHTaMH (SKCIepTaMH) BBIE3THBIM PEAAKTOPOM
(3amecTuTeNeM TJABHOTO pENAKTOpa IO TEMAaTHKE) WIM OJHUM M3 CHEUAINCTOB-4JICHOB
PENAaKIIMOHHOM  KOJUIETMHM, KOTOpBIM IpPUHMMAeT peUIeHWe O €€ PEKOMEHJALUU WU
IIpeJICTaBICHUN. B KOHIIE cTaThU yKa3bIBalOTCS UMS BBIE3HOIO PEAAKTOPA, IPEACTABUBILEIO €€ B
nevyarb (3aMecTUTelNs TIJIABHOTO pelakTopa IO TEeMAaTHKe) WM 4jieHa PEeAKOJJIeTHH, UMS U
damunus otua (MOJTHOCTHIO), €ro yueHasl CTeNeHb U yueHoe uMs. B ciyyae oTkaza B myOaukanuu
IIPEJICTABICHHOM CTAaThbU PEAAKIMS KypHAJIa I0JKHA HAIIPaBUTh aBTOPY MOTUBUPOBAHHBIN OTBET
00 oTkase.

25. B cBs3u ¢ nmyOnuKanuen cTaTbd pelakiysl KypHaia MOATBEP)KIaeT corjiacue aBTopa(oB) C TeEM,
YTO TpEJCTaBlIgeMas CTaThsl paHee HE MyOJUKOBalach (3a MCKIIOUEHHWEM BapuUaHTa CTaThH,
OIyOJIMKOBAHHOTO B BHJIE TE3HCOB), YTO BEPCHUsS CTAThbHU HAa KAKOM-ITHOO S3bIKE HE HAPABIIsIACH B
Jpyrue TEepUOJUYECKUEe HaydHble W3JAaHUS OJHOBPEMEHHO, 4YTO Hay4dHas WH(poOpMamus,
OTHOCSIIIAsICSI K CTaTbe, - JIOJDKHA OBITh MOJTrOTOBIIEHA aHKETa, COJAep)Kallas ydpeskIeHHe, B
KOTOPOM BBHINONHSUIACh Hay4yHas paboTta, W Jpyrue HeoOxomumas wuHopmaius. ABTOpP(bI)
JOJDKHBI IOANKCATh JAHHYIO aHKETy W HalpaBUTh €€ B PENaKUUI0 HJIM IOCETUTh CalT
NEPUOANYECKOr0 HAyYHOI'O U3/1aHus, 3alI0JHUTh 3JIEKTPOHHYIO BEPCUIO aHKETHI U MOATBEPIUTH €€
AIEKTPOHHBIM CIIOCOOOM.

26. IlyObnukanusi CepHiHBIX CTaTell B KypHalle MOJl 3ar0JOBKOM «B HAIIUX MPEIbIAYIIUX HOMEpax»
WIH «B CIIEYIOIEM HOMEpE» HE JAOIYyCKAEeTCs.

27. HWcnpaBneHuss M 3aMe€YaHUs O CEpPbE3HbIX OIMMOKAX WJIM TEXHUYECKUX HEJOCTaTKaX,
OOHapyXEHHBIX B CTaThsX, OMYOJMKOBAaHHBIX B MPEIBIIYIIMX HOMEpaxX >KypHaia, MOTYT OBITh
nepen3Ianbl aBTOpOM (aBTOpaMu) B OJIHOM M3 CIEAYIOIIUX HOMEPOB HaydHOro usnanus. I[lpu
9TOM Ha3BaHHE cTaTbM, npuseneHHoe B paszzaene «MCIIPABJIEHUEy», nomxkHO coBmagarh c
Ha3BaHMEM IpeJIbIIYyILEH CTaTbH.

28. HeoOxomumble SK3eMIUIPbl JKypHala HalpaBlIIOTCS B oOpraHuzanuu  AsepOaiikaHCKoOM
PecniyOGnuku, B KOTOpbIe HAIpaBISIOTCS aBTOpedeparsl AuccepTaluii, B ToM uucie B Beicuryro
aTTeCTAllMOHHYI0 Komuccuto 1ipu  llpesupente  AzepOaimxaHckod  PecnyOmuku, 10
CHEIHAJIbHOCTSIM TEXHUYECKUX U CEeIbCKOXO3SHCTBEHHBIX HayK. KolMuyecTBO 3K3eMILISIPOB
KaX/I0r0 HOMEpa >KypHaJa, HallpaBIseMOro B KaX/1yl0 U3 yKa3aHHbBIX OMOIMOTEK, COCTABISIET HE
MEHEE JIBYX IK3EMIUIIPOB.

29. OTKpBITHIM JTOCTYN K CalTy KypHaia sBISeTCS OECIUIaTHBIM JUIsl BCEX 4YUTaTeNleld M aBTOPOB
KypHasia. PeneHzupoBaHue CTaTbU, PpELEH3UPOBAHME, OHJIAWH-XOCTUHI W apXWBHUPOBAHHUE,
nyoJIuKanus U Apyrue pacxoJbl ONpPENeNIOTCS PeAaKIMOHHOM KOJIerneil U KOMIIEHCHPYIOTCS
cbopamu 3a 00pabOTKy cTaThM. Penakius >KypHaja HE B3MMAaeT IJIaTy 3a MyOJIMKALUIO cTaTel
JIOKTOPAHTOB M JUCCEPTALUN.

30. 31. B cimyyae oTkaza B MyOJMKAIlMM TPEJCTABICHHOW CTAaTbH PEIAKTOp KypHala O0s3aH

HAIllIpaBUTL aBTOPY MOTI/IBI/IPOBaHHHﬁ OTBET B MMChbMEHHOM (I)OpMC.

31. DnekTpoHHBIE agpeca, Ha KOTOpbIe He0OOX0IMMO OTIIPaBHTH cTaThio: technoagrarian@Isu.edu.az
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AHKET ABTOPA
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Tlo3unus
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Hayunoe Ha3BaHue
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Anpec opranu3anuy (y4pexIeHus)

AJipec 3JEKTPOHHOU MOYTHI

KonTakTHBIN HOMED
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MpeACTaBICHUN B npyrue
MEPUOINYECKUE HAYYHBIC U3TaHUs




Texnika vo Aqrar Elmlori Beynolxalq Elmi-Praktik Jurnali Lonkoran Dévlot Universitetinin
motbaasinds ¢ap olunmugdur

Kagizin formati: 60 x 84%
Cap veragi: 11 c.v., tiraj: 100

Unvan: Az 4200, Lonkaran sohori, General Hozi Aslanov xiyabani 50
e-mail: technoagrarian@Isu.edu.az
www.Isu.edu.az



